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GLOSARIO

ACCIONES CORRECTIVAS!: Acci6n tomada para eliminar la causa de una no
conformidad detectada u otra situacion no deseable.

AGUA DE RIEGO?: Agua que se utiliza en los cultivos para fines agronémicos, por
ejemplo, el riego o para administrar fertilizantes o plaguicidas.

AGRICULTURA ORGANICAZ: La agricultura organica es un sistema de produccion
que trata de utilizar al maximo los recursos de la finca, dandole énfasis a la fertilidad
del suelo y la actividad biolégica y al mismo tiempo, a minimizar el uso de los
recursos no renovables y no utilizar fertilizantes y plaguicidas sintéticos para
proteger el medio ambiente y la salud humana

ANALISIS MICROBIOLOGICO* conjunto de operaciones encaminadas a
determinar los microorganismos presentes en una muestra problema de AGUA.

ANORMALES®: es un adjetivo que se utiliza para nombrar a aquello que se
encuentra fuera de su estado natural o de las condiciones que le son inherentes.

AUDITORIA®: Proceso sistematico, independiente y documentado para obtener
evidencias de la auditoria y evaluarlas de manera objetiva con el fin de determinar
el grado en que se cumplen los criterios de auditoria.

BIOSOLIDO”: Tratamiento de aguas residuales urbanas mediante una combinacion
de procesos fisicos, quimicos y biolégicos para facilitar el manejo sometidos a
procesos de espesamiento, digestion y deshidratacion.

BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS (BPA)2: Aplicacion de los conocimientos que
se disponen para lograr la sostenibilidad ambiental, econémica y social de la
produccion y de los procesos posteriores a la produccion en la explotacion agricola
con el fin de obtener alimentos y productos agricolas no alimenticios inocuos y
sanos.

L INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

2 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

3 ORGANIZACION DE LAS NACIONES UNIDAS PARA LA AGRICULTURA Y LA ALIMENTACION. ¢Es la certificacion algo
para mi?. Unidad Regional de Asistencia Técnica. 2003.

4 UNIVERSIDAD POLITECNICA DE CARTAGENA. Analisis microbiol6gico del agua. Dpto. Ingenieria quimica y ambiental.

5 http://definicion.de/anormal/

® INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

" Produccion + Limpia. Los biosdlidos ¢una solucién o un problema?. Vol. 2. No 2. Pag. 1. 2007

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Préacticas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.
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COMPETENCIA?®: Aptitud demostrada para aplicar los conocimientos y habilidades.

COMPOSTA?: es el proceso de la descomposicion de los desperdicios organicos
en el cual, la materia vegetal y animal se transforman en abono.

CONTAMINANTE?!!: Cualquier agente biolégico o quimico, materia extrafia u otras
sustancias no afadidas intencionalmente, por medio de agentes quimicos y/o
medios fisicos, a un nivel que no comprometa la inocuidad o la aptitud del alimento.

CORRECCION!2: Acci6n tomada para eliminar una no conformidad detectada.

CORRELACION?3: Es una técnica estadistica usada para determinar la relacion
entre dos 0 mas variables.

ESTIERCOL: Son una mezcla de las heces de los animales con los orines y la
cama. El estiércol es aquel material que puede ser manejado y almacenado como
sélido, mientras que los purines lo son como liquidos.

FERTILIZANTE?®: Producto que aplicado al suelo o a las plantas, suministra a esta
uno 0 MAas nutrientes necesarios para su crecimiento y desarrollo.

FUENTE DE RIESGO!®: La condicién o accién que genera el riesgo.

GLOBAL GAPY’”: Es un conjunto de normas internacionalmente reconocidas sobre
las buenas practicas agricolas, ganaderas y de acuicultura (GAP).

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS?®: Garantia de que los alimentos, materias
primas e insumos, no causaran dafio al consumidor, cuando se preparen o
consuman, de acuerdo con el uso al que se destinan.

INSPECCION?®®: evaluacién de la conformidad por medio de observacion y
dictamen, acompafiada cuando sea apropiado por medicién, ensayo/prueba o
comparacion con patrones.

® INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

10 Quintana Roo, México: UNIVERSIDAD DE QUINTANA ROO. Que es la composta y cudles son sus beneficios. 2001

1 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

2 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

13 http://viref.udea.edu.co/contenido/menu_alterno/apuntes/ac36-correlacion-variables.pdf

4 MINISTERIO DE AGRICULTURA PESCA Y ALIMENTACION - MADRID. Estiércol y practicas agrarias respetuosas con el
medio ambiente

15 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

16 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

17 BUREAU VERITAS. Certificacion GlobalGAP

18 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

19 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.
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INTRUSIONZ2: Introduccion en una propiedad, lugar, asunto o actividad sin tener
derecho o autorizacion para ello.

ORGANICO?%: Es un sistema de produccion que trata de utilizar al maximo los
recursos de la finca, dandole énfasis a la fertilidad del suelo y la actividad biol6gica
y al mismo tiempo, a minimizar el uso de los recursos no renovables y no utilizar
fertilizantes y plaguicidas sintéticos para proteger el medio ambiente y la salud
humana.

ORGANIZACIONZ22: conjunto de personas e instalaciones con una disposicion de
responsabilidades, autoridades y relaciones.

PERIODO DE CARENCIAZ: Tiempo legalmente establecido por la casa comercial
y aprobado por la autoridad sanitaria competente, expresado usualmente en
namero de dias que debe trascurrir entre la Ultima aplicacion de un plaguicida y la
fecha de cosecha.

PROCESO?*: Conjunto de actividades mutuamente relacionadas o que interacttan,
las cuales transforman elementos de entrada en resultados.

PROCEDIMIENTO?: Forma especificada para llevar a cabo una actividad o un
proceso.

PRODUCTO?: Resultado de un conjunto de actividades mutuamente relacionadas
0 gue interactuan, las cuales transforman elementos de entrada en resultados.

PRODUCTO FITOSANITARIO?: Insumo que se emplea en el proceso de
produccion para garantizar la sanidad y productividad del cultivo, que puede ser de
origen quimico o bioldgico.

PROVEEDORES?®: Organizacién o persona gque proporciona un producto.

REQUISITO?°: Necesidad o expectativa establecida, generalmente implicita u
obligatoria.

20 http://es.thefreedictionary.com/intrusi%C3%B3n

2 http://www.fao.org/docrep/007/ad818s/ad818s03.htm

22 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

23 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

24 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

2 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

% INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

27 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

2 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

29 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.
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REGISTRO®: Documento que presenta resultados obtenidos o proporciona
evidencia de actividades desempefiadas.

RIESGO3: Una funcién de la probabilidad de que se produzca un efecto adverso
para la salud y la gravedad de ese efecto, consiguiente a uno o mas peligros
presentes en las frutas, hierbas aromaticas culinarias y hortalizas frescas.

SISTEMA DE GESTIONS32: Conjunto de elementos mutuamente relacionados o que
interactdan ara establecer la politica y los objetivos y para lograr dichos objetivos.

SURCOS?3: Abertura o hendidura alargada que se hace en la tierra, generalmente
con el arado

SUSTRATO?3* Un sustrato es todo material sélido distinto del suelo, natural, de
sintesis o residual, mineral u organico, que, colocado en un contenedor, en forma
pura o en mezcla, permite el anclaje del sistema radicular de la planta,
desempefiando, por tanto, un papel de soporte para la planta. El sustrato puede
intervenir o no en el complejo proceso de la nutricion mineral de la planta.

TRAZABILIDAD?®; Capacidad para seguir la historia, la aplicacién o la localizacién
de todo aquello que esta bajo consideracion

VERIFICACION3®: confirmacion mediante la aportacion de evidencia objetiva de
gue se han cumplido los requisitos especificados.

UNIDAD PRODUCTIVA?®: La unidad de produccién se refiere al conjunto de
terrenos, infraestructura, maquinaria y equipo, animales, y otros bienes que son
utilizados durante las actividades agropecuarias y no agropecuarias por el grupo
familiar que vive bajo una misma administracién, y que normalmente comparte una
misma vivienda (Pérez, 1997).

3 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005

31 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

% INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

33 http://www.infoagro.com/diccionario_agricola/traducir.asp?i=1&id=528

34 http://www.infoagro.com/industria_auxiliar/tipo_sustratos.htm

% INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

% INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestiéon de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

37 http://www.eumed.net/tesis-doctorales/2008/amr/Unidad%20de%20produccion%20y%20consumo.htm
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ABREVIATURAS

NTC: Norma Técnica Colombiana.

BPA: Buenas Practicas Agricolas.

E.COLI: Escherichia coli

ICA: Instituto Colombiano Agropecuario

OGM: Organismos Genéticamente Modificados.

GTC: Guia Técnica Colombiana.

OVM: Organismos Vivos Modificados.

POE: Procedimiento escrito

POE's: Procedimientos escritos

MPI: Manejo Integrado de Plagas.

LMR: Limite Méximo de Residuos.

FAO: Organizacion de la naciones unidas para la alimentacién y la
agricultura.

TLC: Tratado de Libre Comercio.

DANE: Departamento Administrativo Nacional de Estadistica
QHSE: Quality Health Safety Environment (Calidad Medio Ambiente
Seguridad y Salud)

FDA: Food and Drug Administration
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RESUMEN EJECUTIVO

El presente Trabajo de Grado estd compuesto por un componente académico en
el que se evidencia la implementacion de los conceptos adquiridos en la
Especializacion de Sistemas Integrados de Gestion QHSE de la Escuela
Colombiana de Ingenieria, respecto al analisis e interpretacién de los requisitos a
nivel nacional e internacional en materia de inocuidad, seguridad y salud en el
trabajo y medio ambiente de unidades productivas agricolas y el logro de su
estandarizacion bajo un concepto global aplicable al desarrollo integral de un cultivo.
El segundo componente es la elaboracion de un modelo de sistema integrado de
gestién en Buenas Précticas Agricolas (BPA) para la implementacion en cultivos de
hortalizas a nivel nacional. El modelo tiene el enfoque de cubrir aquellas brechas
existentes entre los requisitos de orden nacional establecidos bajo la NTC
5400:2012 y los requisitos de orden internacional establecidos mediante la Norma
PrimusLabs GAP.

El modelo de gestion da respuesta a los 295 requisitos de la norma internacional
PrimusLabs GAP, esta estructurado bajo los estdndares nacionales de la NTC
5400:2012 mediante requisitos estructurados facilitando la comprension de las
actividades que se deben ejecutar en cada una de las etapas del proceso productivo
en el cultivo, para el cumplimiento del criterio integrado.

Su implementacion en las empresas agricolas de hortalizas, implica definicion de
funciones y responsabilidades claras, asignacion de responsables de inocuidad,
documentacion del pasos a paso en el que se desarrollan las actividades,
aseguramiento de los productos quimicos utilizados en la etapa de cosecha,
evaluacion general de riesgos que contemple todas las actividades ejecutadas en
el cultivo y generacion de planes de accion que permitan minimizar el impacto de
estos riesgos en la unidad productiva, aplicacion de procesos de verificacion y
calibracién de equipos, definicién e importancia de los proveedores dentro de la
cadena productiva para el aseguramiento de la calidad final del producto,
capacitacion y entrenamiento del personal, mantenimiento de instalaciones en la
etapa de pos cosecha y cultura de cambio enfocada a la verificacion periddica de
las actividades ejecutada con registros que demuestren evidencia de estas.
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INTRODUCCION

Las buenas préacticas agricolas se consideran como una forma de producir o
procesar productos agropecuarios mediante requerimientos especificos de
produccién limpia, para el aseguramiento de su inocuidad. En Colombia se
encuentra vigente a hoy la NTC 5400:2012 Buenas practicas agricolas para frutas,
hierbas arométicas culinaria y hortalizas frescas, esta norma se viene utilizando
para certificar a productores nacionales del sector agricola en BPA.

Para la obtencidn de esta certificacion se consideran los elementos necesarios para
el desarrollo eficiente de los sistemas agricolas del territorio colombiano como lo es
la proteccién y manejo del medio ambiente, inocuidad del producto, aseguramiento
de los recursos naturales y el desempefio del trabajador como parte integral de la
unidad productiva.

El sector agricola en Colombia es uno de los mas importantes e influyentes en la
economia, los cultivadores a través de los afios se han convertido en una de las
principales fuentes de materias primas sin transformacion para mercados
internacionales, sin embargo tras la apertura de tratados de libre comercio con
diferentes paises se hace necesario articular los componentes de la normatividad
nacional e internacional bajo parametros de estandarizacibn que permitan la
certificacién de productos con requisitos internacionales.

A hoy es necesario aumentar la competitividad del sector con miras a los acuerdos
comerciales que permita generar alianzas estratégicas entre los sectores publico y
privado para mejorar el sector agricola del pais.

Por esta razon, se identifico la necesidad de establecer un modelo de gestion similar
al BPA que establezca de forma clara los requisitos nacionales e internacionales
que deben cumplir los agricultores para aumentar su competitividad en mercados
internacionales complementado la norma colombiana con las brechas identificadas
en el analisis de las normas.
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1. DESCRIPCION DEL TRABAJO DE GRADO

A continuacion se describen las caracteristicas del Trabajo de Grado su propdsito,
antecedentes, problematica, justificacion, objetivos, alcance, los supuestos y
restricciones establecidas.

1.1. PROBLEMATICA Y ANTECEDENTES

Tras la firma del Tratado de Libre Comercio el nivel de exportaciones de frutas y
hortalizas frescas de Colombia a Estados Unidos se ha visto afectado por la falta de
respuesta y competitividad de los agricultores frente a los requisitos internacionales
en materia de agua, fertilizantes, salud e higienes del trabajador, instalaciones
sanitarias, sanidad en el campo, limpieza y transporte en términos generales
requisitos de Buenas Practicas Agricolas y cumplimiento de estandares de
inocuidad internacional.

Segun el Ministerio de Comercio, Industria y Turismo de la Republica de Colombia
el TLC (Tratado de Libre Comercio) con Estados Unidos es un acuerdo generador
de oportunidades para todos los colombianos sin excepcion pues contribuye a crear
empleo y a mejorar el desempefio de la economia nacional; Inicialmente beneficia
a los sectores exportadores porque podran vender sus productos y servicios en
condiciones muy favorables en el mercado estadounidense; pero no sélo a los
exportadores, también a todos los demas productores nacionales puesto que se
pueden acoger a los beneficios en materia de aranceles en importacion de
fertilizantes y plaguicidas.

En agosto del afio 2014 el ministro de agricultura establecié como objetivo principal
darle total apoyo al sector agricola para que con mejores practicas reflejen éptimos
resultados en competitividad y la productividad logrando un salto instantaneo en la
produccion pasando de las 466.000 hectareas cultivadas a un millon; el ex ministro
Rubén Dario Larralde afirmo "Queremos transformar el sector de las frutas y
hortalizas, pero para ello debemos romper esquemas”, “Es la agricultura moderna
la que le va a dar al pais el desarrollo en el futuro”. EI ministro actual Aurelio Iragorri
Valencia ratifica la intencion del ministerio en apoyar a los agricultores a partir de
los resultados del censo agropecuario realizado por el DANE al inicio del afio.
Irragoni afirmo “Este mismo panorama se vio con bajos porcentajes pese a los
convenios de asistencia técnica por mas de $43.000 millones de pesos los cuales
representan unos 205 mil beneficiarios; las 354 mil hectareas adecuadas para la
productividad y el acceso al agua, a través de la rehabilitacién de 137 distritos de
riego y la construccién de 69 nuevos distritos de riego, en los ultimos cinco afos; y
las 55.300 familias beneficiadas con el programa Alianzas Productivas y
Oportunidades Rurales para lo cual el MADR ha invertido mas de $221.000
millones.”
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Participacién por gerencia ElI TLC entro en vigencia con la publicacion del

EIR= AT 2T Decreto 993 del 15 de mayo de 2012,
n:’:: o mediante el cual se promulga el "Acuerdo de
e USB3 e promocién comercial entre la Republica de

Colombia y los Estados Unidos de América".
(Ministerio de Comercio, Industria vy
Turismo, Republica de Colombia, 2011),
desde entonces Colombia ha tenido
condiciones favorables para exportar sus
productos a Estados Unidos.

US$254,9

o 37,4%

o 53,1%
US$1.143,8

s Seglin la informacion registrada por Pro

Colombia a marzo de 2015 se registraron los

# Manufacturas e insumos basicos y derivados

gkt mayores niveles de exportacibn en los
i Prendas de vestir SectoreS de:
M Otros
W Servicios 1. Manufactura e insumos basicos y derivados
y
Grafico No 1. Participacion por 2. agroindustria.
gerencia enero — marzo 2015.
Fuente: DANE. Procolombia. Conformando con ellos un 90,5% de la
Analisis de exportaciones participacion  nacional en  mercados
colombianas enero-marzo 2015. extranjeros. Colombia ha sido catalogada

cComo un pais que exporta materias primas y
elementos basicos sin ser sometidos a transformacion secundaria, generando un
aporte a nivel internacional de insumos como alimentos café, banano, frutas y
hortalizas, carbon, petréleo, oro, cobre, gasolina, flores, entre otros.

Desde la firma del TLC con E.E.U.U. a hoy Colombia demostrado un crecimiento en
el sector agropecuario y agroindustrial como se puede evidenciar en el Grafico No
2. Desde el afio 2012 al 2014 se ha presentado un aumento general de 351.155
toneladas de volumen de producto exportado, reconociendo a este como uno de los
principales sectores que ha aportado al desarrollo econémico y mundial del pais.

Dentro de este sector econdmico podemos encontrar las legumbres y hortalizas que
como se puede evidenciar en el Gréfico No 2. durante el periodo de 2012 a 2014 no
ha presentado un crecimiento significativo en el sector, ni representa un aporte
general en el mercado internacional.
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Exportaciones agropecuarias y agroindustriales por producto

oroduct Toneladas Millones de US$FOB
roductos Py e - -
Var. % Participacion Var. % Participacion
Wz 2013 014 aoia0013 2014 M2 203 20U aop013 2014
Bananos o platanas 1834.936 1643.108 1.799 666 9,5% a0%| 82 764 835 9.3% 1%
Aziicar 753263 643553 895220  30.1% 20%| 484 327 34 20,5% 5%
Cafe 400651 547560 623368 13,8% 14%| 1956 1922 2517 31,0% 34%
Aceite de palmay almendra | 174376 184952 245641  32.8% 6%| 245 225 am 471% 5%
Flores 201949 211979 222566 5,0% 5%| 1270 1334 1374 3.0% 19%
:'1";)”““’5 delapesca(cap3| gpogor  5e0s0 66708 19,1% 1% 200 191 219 147% 2%
Came de Bovino (fresca o 8335 33019 8993  -72,8% 0%| 44 203 44 78,3% 1%
refrigerada)
Frutas (excepto banano 19260 21375 37510 755% 1% 59 64 e3 29.7% 1%
exportacion)
Lequmbres y hortalizas 5200 6862 7558 10.2% 0% 12 15 15 0,0% 0%
Cacao y sus preparaciones 23393 22.804 27.851 21% 1%| 73 92 146 58,7% 2%
Total agropecuario y 4102544 3.958.107 4.453.699  12,5% 6643 6.687 7.350 9.9%
agroindustrial

Fuente: DIAN-DANE

Gréfico No 2. Exportaciones agropecuarias y agroindustriales por producto. Fuente:
DANE. Boletin de comercio exterior agropecuario y agroindustrial primer trimestre de

Al revisar los datos de exportacion con respecto a los destinos a los cuales se
realizan podemos encontrar paises como China, Panama, India, Venezuela,
Ecuador entre otros y una mayor proporcion focalizada en Estados Unidos, sin
embargo, en el Gréfico No 4, se evidencia una disminucion del 34.96% en niveles
de exportacion a este pais desde el afio 2012 con respecto al 2014 y un
decrecimiento constante desde este afo a lo que se lleva corrido del afio 2015.

Exportaciones colombianas 2015 segun 10 principales destinos.

90,000,000
. 80,000,000
'r%- 70,000,000
E 60,000,000
E 50,000,000
$ 40,000,000
§ 30,000,000
= 20,000,000
" renom sSSsSsSs
0
Estados | China Panam India | Venezu | Ecuado | Paises Chile Espafia | Aruba
Unidos a ela r Bajos
m2011 (21,969, |1,989,0 | 2,1589 |731,878 | 1,724,8 | 1,908,5 | 2,524,1 | 2,205,0 | 1,720,1 | 1,724,0
m 2012 | 21,833, | 3,343,0 | 2,916,0 | 1,362,7 | 2,555,9 | 1,910,4 | 2,503,0 | 2,189,2 | 2,939,7 | 1,027.4
2013 18,458, | 5,103,9 | 2,219,2 | 2,993,0 | 2,255,8 | 1,974,7 | 2,272,6 | 1,571,6 | 2,879,0 | 1,716,4
m 2014 | 14,200, | 5,755,1 | 3,615,9 | 2,738,6 | 1,986,9 | 1,884,3 | 2,117,1 | 988,882 | 3,263,4 | 1,L170,6
W 2015% |5,079,42(951,861 |1,516,07| 253,207 | 631,730 | 781,219 | 708,056 | 382,013 | 881,467 | 628,445
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Fuente: DANE. Informacién estadistica. Cuadro 5. Exportaciones, segun paises de
destino. 2015.




Los datos anteriores abren una ventana de investigacion a la forma en que Colombia
ha dado respuesta a los requerimientos de Estados Unidos tras la apertura
comercial del TLC y a indagar los motivos por los cuales Colombia se enfrenta a
estas bajas cifras de exportacion en legumbres y hortalizas.

Actualmente la asociacion de frutas y hortalizas de Colombia ASOHOFRUCOL tiene
como meta principal crear agricultores dispuestos a competir con calidad en los
mercados locales, regionales e internacionales; que reconozcan la importancia de
las certificaciones para acceder a diferentes mercados y el cumplimiento de la
legislacién nacional e internacional en produccién de alimentos inocuos.

Se han realizado inversiones a nivel nacional de recursos y se puede evidenciar el
compromiso de las principales asociaciones del sector agricola encargadas de
supervisar y mejorar la produccion e inocuidad alimentaria.

Por su lado el Instituto Colombiano

Agropecuario (ICA) ha desarrollado e Certificacion BPA
implementado programas para

impulsar la certificacion en BPA Por el ICA
(Buenas Practicas Agricolas) bajo la 800

norma NTC 5400:2012. Para el 2013 3

se capacité a mas de 700 productores | g 600 | 1
en Buenas Practicas Agricolas (BPA) y e 400

se certificaron 58 predios en 6 P 200

municipios del departamento de = 0 —

Boyaca, asi mismo el ICA fortalecio 2013 2014
sus acciones de prevencién, control y M Certifico 58 632
erradicacion de plagas en los cultivos i Re certifico 0 97

al tiempo que garantiz6 la inocuidad de
las frutas y Vegeta|es frescos Grafico No 4. Certificacion BPA por el
destinados al consumo humano en los CA- 2015

cultivos colombianos. Durante el afio 2014, certific6 632 nuevos predios en Buenas
Practicas Agricolas (BPA) y recertificé a 97 fincas, Con estas practicas se busca
garantizar la inocuidad de las frutas y vegetales frescos, destinados al consumo
humano y permitir el acceso a otros mercados.

Adicional como menciona el Instituto Colombiano Agropecuario - ICA. (2015): EI 29
de abril de 2015 se realiz6 la séptima version del Congreso Hortofruticola entre los
temas mas destacados durante este se presentd la inocuidad alimentaria,
agricultura limpia, Primus Labs GAP. manejo de plagas, enfermedades vy
comercializacion, técnicas de -cultivo, tecnologia agricola, oportunidades de
mercado, agroindustria al igual que logistica, con el propdsito de brindar
herramientas que faciliten la operatividad de la cadena y la toma de decisiones de
los actores del sector de frutas y hortalizas. El ICA y ASOHOFRUCOL, trabajan
articuladamente en todo el territorio nacional capacitando a los productores en la
aplicacién de la Buenas Préacticas Agricolas, BPA, para el aseguramiento de la
calidad con productos sanos y diferenciados.
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Por lo anterior y a fin de que Colombia empiece a certificarse bajo lineamientos
internacionales de la Norma PrimusLabs GAP es necesario identificar y analizar las
brechas existentes para que sobre estas se puedan generar planes de accion e
implementacion y los agricultores puedan exportar su producto directamente a los
E.E.U.U.

1.2. OPORTUNIDAD POR APROVECHAR

El gobierno nacional ofrece actualmente a los agricultores programas para el
desarrollo y crecimiento de sus industrias como fue expresado en el informe de
rendicion de cuentas 2014 - 2015, emitido por Ministerio de Agricultura,
Actualmente se cuenta con un grupo de programas para el desarrollo del sector,
dentro de los mas destacados se pueden encontrar:

1. Crecimiento y consolidacién del sector basado en : Programa construyendo
capacidades empresariales rurales, confianza y oportunidad, Programa para
la Formacion y Desarrollo del Joven Rural Nacional, Programas de
capacidades productivas y generacion de ingresos Programa Mujer Rural

2. Aumento en fuentes de financiamiento, Crédito agropecuario — FINAGRO,
Linea Especial de Crédito (LEC): Este instrumento tiene como objetivo
fomentar la reconversion y mejoramiento de la productividad y adecuacion
de tierras, a través de lineas de crédito en condiciones preferenciales.
Incentivo a la Capitalizacion Rural — ICR, Crédito agropecuario Banco
Agrario, Fondo Agropecuario de Garantias — FAG Programa Nacional de
Reactivacion Agropecuaria — PRAN, Fondo de Solidaridad Agropecuario —
FONSA,

3. Programas de Investigacidon y Desarrollo Tecnoldgico, para Semillas,
Biocombustibles, Atencibn de emergencias fitosanitarias, Vigilancia
Epidemioldgica, fertilizantes, manejo de suelo.

4. Desarrollo de infraestructura.

5. Capacitacion, formacion y entrenamiento.

Estos recursos que pueden ser utilizados por los agricultores colombianos para el
desarrollo del sector y el aumento de la Inocuidad alimentaria de los productos de
exportacion.

Se ha convertido en objetivo de las instituciones nacionales relacionadas con el
sector agricola la mejora de la inocuidad y el logro de certificaciones de buenas
practicas agricolas para obtener resultados satisfactorios y lograr el cumplimiento
de los requisitos internacionales bajo PrimusLabs GAP.
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1.3. JUSTIFICACION

Este proyecto busca identificar las brechas existentes entre la norma colombiana
NTC 5400: 2012 y la norma PrimusLabs GAP Estadounidense, aplicables para el
sector de frutas y hortalizas a nivel nacional y unificarlos en un documento aplicable
para mejorar los estadndares nacionales de inocuidad.

Este proyecto busca resolver la necesidad que tienen los agricultores al no contar
con un modelo integrado de estandares nacionales e internacionales que les
permita implementar mejores practicas agricolas frente a los requisitos del mercado
estadounidense actual.

1.4. OBJETIVOS
1.4.1. OBJETIVO GENERAL

Realizar un diagnéstico y analisis de brechas existentes entre la norma nacional
NTC 5400:2012 de Buenas Practicas Agricolas y PrimusLabs GAP Buenas
Practicas de Agricultura (GAP), respecto a los requisitos internacionales que deben
ser acogidos para el aseguramiento de la inocuidad del producto a exportar.

1.4.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

Los objetivos especificos del trabajo de grado estan enfocados en generar una
contribucion en materia sectorial al Ministerio de agricultura y especificamente a la
empresa Tulsi Herbs SAS que sirvié como referente para entender cémo funciona
un cultivo de hortalizas convencional en Colombia. A continuacion se presentan:

Ministerio de

: Tulsi Herbs SAS Proyecto
agricultura
Presentar un modelo de Fortalecer el
Contribuir con la referencia sobre los conocimiento adquirido
reduccion de brechas  requisitos internacionales durante la
existentes respecto a gue se deben especializacion,
buenas practicas implementar en el cultivo, mediante la elaboracion
agricolas a nivel para certificarse bajo del modelo de 5400:2012
nacional e PrimusLabs GAP. enfocada al cumplimiento
internacional para de requisitos
mejorar las internacionales

Entregar la herramienta
modelo BPA integrado
para su revision e
implementacion.

exportaciones en el
sector agricola de
acuerdo al TLC firmado
con Estados unidos

PrimusLabs GAP que
contenga conclusiones y
recomendaciones que
faciliten su
implementacion.

Tabla No. 1 Objetivos especificos
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1.5

ALCANCE

El alcance del presente trabajo de grado es:

1.

2.

1.6.

1.7.

1.8.

Estructurar una metodologia de analisis de brechas entre la norma BPA
nacional NTC 5400:2012 e internacional PrimusLabs GAP.

Generar un modelo de gestion de sistema integrado a BPA 5400:2012 con
PrimusLabs GAP que dé cumplimiento a los requisitos nacionales e
internacionales bajo los dos estandares.

Generar recomendaciones al comité de normalizacion de la NTC 5400:2012,
para evaluacion de brechas identificadas y las propuestas de inclusion de
requisitos a fin de complementar la norma vigente de orden nacional.

LIMITACIONES

Desconocimiento de los cultivos, no se tiene informacion de campo ni
conocimiento técnico asociado a los procesos.

Desconocimiento de la forma en que el ICA realiza certificacion de BPA a
cultivos nacionales.

EXCLUSIONES

No se realizara implementacién del modelo a un cultivo especifico 0 a una
empresa exportadora de insumos agricolas.

La investigacion no va enfocada a cultivos organicos el modelo aplica para
cultivos convencionales Unicamente.

Solo se llegara a hallazgos y conclusiones del modelo que puede llegar a ser
implementado.

SUPUESTOS

Se asume estabilidad del TLC con estados Unidos y sus acuerdos.
Aumento en la demanda de frutas y hortalizas en el mercado de Estados
Unidos.
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2. METODOLOGIA

A continuacién se presenta la metodologia a desarrollar para la elaboracion de
trabajo de grado, que permitira alcanzar los objetivos planeados y llegar a un
andlisis de cada uno de los componentes de las normas de estudio.

Metodologia de trabajo de grado

,—[ ETAPA PRELIMINAR J |
,—[ Realizar una visita en sitio al cultivo TULSI HERBS S.A.S J |
,—[ Entrevistar a un agro empresario. J |
,—[ PRIMERA ETAPA J |
,—[ Definir problematica J |
,—[ Investigar normatividad vigente colombiana e internacional. J |
,—[ Se investiga temas relacionados para dar origen al marco teorico. } |
,—[ SEGUNDA ETAPA } |
,—[ Identificar requisitos de la norma de estudio. } |
,—[ Se determina hallazgos de cada norma. } |
,—[ Se realiza correlacion de requisitos entre las norma J |
,—[ Determianr brechas existentes J |
,—[ TERCERA ETAPA J| |
,—[ Se realiza modelo de gestion J |
,—[ Se realizan conclusiones y recomendaciones J |

Grafico No 5. Metodologia de trabajo de grado
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Etapa Preliminar

1.

Se realizar visita en sitio TULSI HERBS S.A.S.:

Se Identifica las etapas de proceso agricola y puntos criticos en el sitio
(barreras fisicas, uso de agua, rotacioén de personal entre otros)

Se revisan las instalaciones sanitarias, puestos de trabajo, elementos de
proteccion personal utilizados en las diferentes areas, manejo de
informacion, condiciones de almacenamiento, manipulacién del producto,
sistema de riego, manejo de agua en las diferentes areas.

Se entrevista a un agro empresario, en el caso particular a la sefiora Adriana
Garzén Gerente de TULSI HERBS S.A.S., quien manifiesta la importancia de
las Buenas practicas Agricolas en el sector, el trabajo que realiza el ICA con
los agricultores y las falencias que se presentan en la normatividad
Colombiana ante los requisitos exigidos por Estados Unidos en el momento
de exportar productos agricolas.

Primera etapa

. Se define problemética como resultado de la etapa preliminar.
. Se Investiga a raiz de los planteado, la normatividad colombiana e

internacional involucrada en el sector de frutas y hortalizas.

Se Investiga temas relacionados para dar origen al marco tedrico a través de
conceptos béasicos para definir normatividad sus etapas y niveles y
conocimientos de la normatividad colombiana e internacional en el sector.

Segunda etapa

1.

Se identificar requisitos de las normas de estudio NTC 5400 y PrimusLabs
GAP.

Se determinar hallazgos de cada norma identificando puntos criticos,
favorables y relevantes.

Se realizar correlacion de requisitos entre la NTC 5400 y PrimusLabs GAP.
Se determinar a través de la correlacion las brechas existentes en la norma
de estudio.

Tercera etapa

1.

2.

Se realiza modelo de gestion contemplando las brechas existentes entre las
normas de estudio.

Se realizan conclusiones y recomendaciones generadas en el desarrollo del
trabajo de grado.
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3. MARCO TEORICO

La siguiente investigacion tiene como fin presentar al lector los fundamentos de un
sistema de gestion a través de los entes normalizadores nacionales e
internacionales, en concordancia a la normalizacién de los mismos.

En el sector nacional se hace referencia a ICONTEC a través de NTC 5400 y a nivel
internacional a PrimusLabs GAP, como certificadores de buenas practicas
agricolas.

2.1. ORGANIZACION INTERNACIONAL DE NORMALIZACION

Segun ISO la normalizacion es la actividad que establece disposiciones para uso
comun y repetido, encaminadas al logro del grado 6ptimo de orden con respecto a
problemas reales o potenciales, en un contexto dado. En particular, la actividad
consta de los procesos de formulacién, publicacién e implementacion de normas.®

Y en relacion al significado de una norma ISO la define como:

Un documento que proporciona requisitos, especificaciones, directrices o
caracteristicas que pueden ser utilizadas consistentemente para asegurar
gue los materiales, productos, procesos y servicios son adecuados para su
propasito.

Normas Internacionales 1SO garantizan que los productos y servicios son
seguros, fiables y de buena calidad. Para las empresas, son herramientas
estratégicas que reducen los costos al minimizar los residuos y errores, y el
aumento de la productividad. Con el fin de las empresas puedan acceder a
nuevos mercados, incrementar el nivel del campo de juego para los paises
en desarrollo y facilitar el comercio mundial libre y justo. *°

3.1.1. Beneficios de las Normas Internacionales

De acuerdo a la organizacion ISO, estos son los beneficios en relacion a las
normas internacionales:

e Normas Internacionales de traer beneficios tecnoldgicos, econémicos y
sociales.

e Ayudan a armonizar las especificaciones técnicas de los productos y
servicios que hacen la industria mas eficiente y rompiendo las barreras al
comercio internacional.

38 Recuperado de: http://icontec.org/index.php/es/inicio/normalizacion.
39 Recuperado de:_http://www.iso.org/iso/home/standards.htm.
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e Conformidad con las Normas Internacionales de ayuda a tranquilizar a los
consumidores que los productos sean seguros, eficientes y bueno para el
medio ambiente.

e Las normas internacionales son herramientas estratégicas y directrices
para ayudar a las empresas hacer frente a algunos de los retos mas
exigentes de los negocios modernos.

e Se aseguran de que las operaciones comerciales son lo mas eficiente
posible, aumentar la productividad y ayudar a las empresas acceder a
nuevos mercados.

e Ahorro de costes - Normas Internacionales de ayudar a optimizar las
operaciones y por lo tanto mejorar la linea de fondo.

e La satisfaccion del cliente mejorada - Normas Internacionales de ayudar
a mejorar la calidad, aumentar las ventas y aumentar la satisfaccion del
cliente.

e Elacceso a nuevos mercados - Normas Internacionales de ayudar a evitar
obstaculos al comercio y abrir los mercados mundiales.

e El aumento de la cuota de mercado - Normas Internacionales ayudan a
aumentar la productividad y ventaja competitiva.

e Beneficios ambientales - Normas Internacionales ayudan a reducir los
impactos negativos sobre el medio ambiente.

e Las empresas también se benefician de la participacion en el proceso de
elaboracion de normas. Lea mas sobre los beneficios de participar en el
desarrollo de normas.*°

3.1.2. Etapas De Normalizacién

Segun Icontec (2014), las etapas de la normalizaciébn se establecen en cinco
numerales mencionados a continuacion:

Factibilidad y planeacion: Identificar las necesidades, evaluar la factibilidad
y planificar las actividades para la elaboracion o actualizacion de los
documentos normativos.

Gestion de comité: Gestionar el estudio y aprobacién de los documentos
normativos en los comités técnicos de normalizacion y actividades
complementarias, relacionadas con el trabajo de los comités técnicos
(publicaciones, actividades de divulgacion, reglamentos técnicos). Incluye las
actividades relacionadas con correccion de estilo y traduccion para los
documentos normativos.

Consulta publica: Someter a una amplia consideracion de las partes
interesadas el estudio de los proyectos de documentos normativos, con el fin
de garantizar el cumplimiento de los principios de transparencia e

40 Recuperado de: http://www.iso.org/iso/home/standards.htm.
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imparcialidad del proceso de normalizacion.

Aprobacién: Someter el documento normativo a consideracion de una
entidad independiente del comité, con el fin de avalar los acuerdos técnicos
del comité, garantizar la coherencia normativa y el cumplimiento de
reglamento de normalizacion.

5. Edicién y difusién: Asegurar que las versiones vigentes de los
documentos se encuentren disponibles en los puntos de consulta, y que se
realice la distribucion de los bonos a las entidades que participan en el 75%
de los estudios oportunamente. Realizar las actividades de divulgacion,
mediante canales de comunicacion electrénicos, impresos, foros y charlas
técnicas, con el propoésito de que los documentos y las publicaciones lleguen
a los diferentes sectores productivos y académicos en el ambito nacional e
internacional.*

3.1.3. Niveles de la normalizacion

Segun Icontec (2014), los niveles de normalizacién estan dados por el alcance
geografico, politico o econémico de esta actividad, para lo cual existen los siguientes
niveles:

e Normalizacién Internacional: Normalizacion en la que pueden patrticipar
los organismos de normalizacion de todos los paises. A este nivel
pertenecen la Organizacién Internacional para la Normalizacién (ISO), la
Comisién Electrotécnica Internacional (IEC), la comision del Codex
Alimentarias, la Union Internacional de Telecomunicaciones (UIT), y la
Organizacion Internacional de Metrologia Legal (OIML).

e Normalizacién Regional: Normalizacibn en la que participan los
organismos pertinentes de un area geografica, politica o econdmica del
mundo. Dentro de estos pueden mencionarse CEN (Europa) y COPANT
(Ameérica).

e Normalizacion Nacional: Normalizacion que tiene lugar en un pais
especifico, por ejemplo ICONTEC (Colombia), AFNOR (Francia), DIN
(Alemania), ANSI (Estados Unidos).

e Normas Territoriales: Normalizacion que tiene lugar en una division
territorial de un pais. Es posible, también, encontrar normas sectoriales,
por ejemplo en el ambito de una asociacion. En Colombia, ejemplos de
estas normas son las elaboradas por las Unidades Sectoriales de
Normalizacién de COTELCO, IAC, CCS.#?

41 Recuperado de: http://icontec.org/index.php/es/inicio/normalizacion/etapas-del-proceso-de-normalizacion-en-colombia.
42 Recuperado de;_http://icontec.org/index.php/es/inicio/normalizacion/niveles-de-la-normalizacion.
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3.1.4. Normalizacién En Colombia

Segun Icontec (2014), en Colombia en lo relacionado con el Servicio de
Normalizacion ICONTEC es asesor del Gobierno Nacional de acuerdo con los
Decretos 767 de 1964 y 2416 de 1971 es reconocido por el Gobierno Colombiano
como Organismo Nacional de Normalizacidon mediante el Decreto 2269 de 1993.

En este campo, la misién del Instituto es promover, desarrollar y guiar la aplicacion
de Normas Técnicas Colombianas y demas documentos normativos para la
obtencion de una economia Optima de conjunto, el mejoramiento de la calidad y
facilitar las relaciones cliente-proveedor a nivel empresarial, nacional o
internacional*s.

3.2. BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN COLOMBIA

En Colombia en relacion a la implementacion de Buenas Practicas Agricolas se
cuenta con la NTC Norma Técnica Colombiana 5400:2012 que corresponde a sector
de Frutas, Hierbas Arométicas Culinarias Y Hortalizas Frescas.

3.2.1. NTC 5400: Buenas Practicas Agricolas Para Frutas, Hierbas
Aromaticas Culinarias Y Hortalizas Frescas.

Segun NTC 5400 (2012):

La norma tiene por objetivo garantizar la inocuidad de las frutas, las hierbas
aromaticas culinarias y las hortalizas, proporcionando requisitos generales
para el contexto ambiental, econémico y social de los sistemas productivos
en las distintas regiones del pais.

La aplicacion de la norma es un desafio y una oportunidad para Colombia,
ya que de su cumplimiento depende el aseguramiento de la inocuidad
agroalimentaria y el posicionamiento de estos productos agricolas en los
mercados actuales nacionales e internacionales de altas exigencias en
materia de inocuidad, conservacion del medio ambiente, recursos naturales
requeridos para su produccién y el bienestar de los trabajadores.

Define los requisitos generales y las recomendaciones de Buenas Practicas
Agricolas para orientar a los productores de frutas, hierbas aromaticas
culinarias y hortalizas, frescas, tanto para el mercado nacional y el de
exportacion, como para la agroindustria, con el fin de mejorar las condiciones
de la produccién agricola, con un enfoque preventivo, en busca de la

43 Recuperado de: http://icontec.org/index.php/es/inicio/normalizacion.
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inocuidad, la competitividad y la seguridad de los trabajadores y el desarrollo
sostenible. 44

3.2.2. Buenas Practicas agricolas a través de ICA

Asi mismo Colombia cuenta con el Instituto Colombiano Agropecuario, entidad
Publica del Orden Nacional con personeria juridica, autonomia administrativa y
patrimonio independiente, perteneciente al Sistema Nacional de Ciencia y
Tecnologia, adscrita al Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural®, quien
contempla en sus objetivos las Buenas Practicas Agricolas.

Segun el ICA:

En Colombia el sector agricola corresponde a un gran porcentaje de la
actividad econodmica, para el cual sostiene una relacion de buenas practicas
agricolas a través de ICA INSTITUTO COLOMBIANO AGROPECUARIO,
institucion que creo en 1962 mediante el Decreto 1562 del 15 de junio, para
coordinar e intensificar las labores de investigacion, ensefianza y extension
de las ciencias agropecuarias para el mejor y mas armonico desarrollo de
todas las actividades del sector y especialmente para facilitar la reforma
social agraria.

En 1963, mediante el Decreto 3116 se le otorgd al Instituto el caracter de
establecimiento publico descentralizado y comenz6 en firme su proceso de
organizacion, el disefio de su estructura, estatutos, presupuesto, planta de
personal y la incorporacién y manejo de todos los recursos del antiguo
Departamento de Investigaciones Agrarias (DIA).46

El ICA cuenta con un programa de inocuidad agricola en el pais que tiene
como objetivo: asegurar los alimentos de origen agricola que se producen
en el pais para consumo nacional y para exportacion, no
contengan sustancias quimicas y microorganismos adquiridos en la fase de
produccién primaria que puedan afectar la salud de los consumidores. Este
proceso se fundamenta en la aplicacion del esquema de Buenas Précticas
Agricolas. La produccién mundial de alimentos ha venido evolucionando en
los ultimos afios a causa principalmente de las exigencias del comercio que
debe atender la demanda de productos inocuos por parte de los
consumidores y de los clientes, y por la preocupacion de los gobiernos, la
sociedad y los organismos internacionales interesados en la sostenibilidad
econémica, ambiental y social de los sistemas de produccion. 47

4 NTC Norma Técnica Colombiana 5400: Buenas Practicas agricolas para frutas, hierbas aromaticas culinarias y hortalizas

45 Recuperado de: http://www.ica.gov.co/El-ICA.aspx
46 Recuperado de: http://www.ica.gov.co/El-ICA/Historia.aspx
47 Recuperado de: http://www.ica.gov.co/Areas/Agricola/Servicios/Inocuidad-Agricola.aspx
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Gréfico No 6. Buenas Practicas Agricolas. Fuente: ICA. Manual temético del
facilitador en buenas préacticas agricolas

3.2.2.1. Autores involucrados en el proceso de implementacion BPA en
Colombia

De acuerdo al instituto colombiano agropecuario, el proceso de implementacion
BPA se debe realizar a través de un trabajo en comun desde distintos sectores y
gremio que aportan cada uno una funcién especifica desde sus propias
especialidades y a través de una interrelaciébn que convoca al conocimiento y la
practica, como se puede observar en el siguiente grafico. 48

48 Manual tematico del facilitador en buenas practicas agricolas._ Recuperado de:
http://www.ica.gov.co/Areas/Agricola/Servicios/Inocuidad-Agricola/Capacitacion/manualBPA.aspx
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Grafico No 7 Autores involucrados en el proceso de implementacién BPA. Fuente
ICA. Guia para agro empresarios ICA

3.2.2.2. Sistema de aseguramiento de la calidad alimentaria

De acuerdo al Instituto Colombiano Agropecuario, los sistemas de aseguramiento
de calidad que aplican en la produccién de frutas y hortalizas son:

Buenas Practicas Agricolas (BPA): son las préacticas aplicadas en las
unidades productivas desde la planeacion del cultivo hasta la cosecha, el
empaque y transporte del alimento —frutas, hortalizas y otros, con el fin de
asegurar su inocuidad la conservacion del medio ambiente y la seguridad y
bienestar de los trabajadores.

Buenas Practicas de Manufactura (BPM): son aquellas practicas
preventivas utilizadas en la preparacién, manipulacion, almacenamiento,
transporte y distribucion de alimentos para asegurar su inocuidad en el
consumo humanao.

Andlisis de peligros y puntos de control criticos HACCP : Es un sistema
de aseguramiento de calidad que permite identificar evaluar y controlar
peligros especificos dentro de un proceso de clasificacion y trasformacion de
alimentos (ejemplos preparacion de jugos, jaleas, ensaladas, mermeladas
etc.) con el fin de contribuir a mantener su calidad e inocuidad.*®

49
’

Guia para agro empresarios ICA Recuperado de: http://www.ica.gov.co/Areas/Agricola/Servicios/Inocuidad-

Agricola/Capacitacion/cartillaBPA.aspx
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3.2.2.2.1. Similitudes Entre BPA, BPM y HACCP

Segun el ICA, La aplicacion de estos sistemas de aseguramiento de la calidad e
inocuidad de los alimentos en las actividades diarias de las unidades productivas
disminuye los peligros fisicos, quimicos y biolégicos que puedan contaminar las
frutas y hortalizas que alli se producen.>®

En el siguiente cuadro se evidencia las similitudes entre el sistema de
aseguramiento de calidad e inocuidad, donde se establece segun la etapa del
proceso la relacion del sistema de aseguramiento, en el caso de produccion
primaria se debe utilizar los sistemas BPA y BPM, para cosecha o manipulacion de
las frutas y hortalizas, transporte interno en la finca se debe utilizar los tres sistemas
de aseguramiento BPA, BPM y HACCP, para la etapa de empaque o procesamiento
de frutas y hortalizas los sistema de BPM y HACCP y para el sitio de venta se debe
utilizar el sistema BPM.

Sistema de aseguramiento
de calidad e inocuidad
ETAPA BPA BPM | HACCP
Produccion primaria (etapas de
cultivo de frutas y hortalizas) X X
Cosecha o manipulacién de las frutas
y hortalizas X X X
Transporte interno en la finca y a los
sitios de venta o procesamiento de las X X X
frutas y hortalizas
Empaque o procesamiento de frutasy X X
hortalizas
Sitio de venta (plazas de mercado,
tiendas, supermercados, etc.) X

Grafico No 8. Similitudes entre BPA, BPM y HACCP. Fuente: ICA. Guia para agro
empresarios ICA

3.3. BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS BAJO ESTANDAR
INTERNACIONAL PRIMUSLABS GAP.

A continuacién se hace referencia a PrimusLabs GAP norma internacional
establecida para dar cumplimiento a los requisitos sefialados por Estados Unidos
en relacion a la Buenas Practicas Agricolas.

50 Guia para agro empresarios ICA Recuperado de: http://www.ica.gov.co/Areas/Agricola/Servicios/Inocuidad-
Agricola/Capacitacion/cartillaBPA.aspx
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Segun PrimusLabs GAP:

PrimusLabs GAP es un lider global en inocuidad alimentaria y ha estado
sirviendo a la industria de producto fresco por mas de 2 décadas.

PrimusLabs histéricamente ha adoptado y desplazado continuamente los
esfuerzos técnicos para poner mayor énfasis en dirigir los problemas que
emergen en la industria de productos frescos en lugar de tratar de buscar un
producto con habilidades técnicas especificas. La firma se ha distinguido por
enfocar sus recursos dirigiéndolos hacia temas como inocuidad y calidad en
la industria de perecederos.

Actualmente, la lista de servicios que ofrece PrimusLabs GAP incluye analisis
de residuos de pesticidas, andlisis para organismos microbiolégicos, provee
auditorias de terceria para crecimiento y manejo de las operaciones de
Buenas Practicas Agricolas (BPA) o Buenas Practicas de Manufactura
(BPM), HACCP desarrollo de sistemas de manejo de datos para proporcionar
a los compradores y vendedores una cadena efectiva de sus programas de
inocuidad y calidad.>!

3.3.1. Servicios de PrimusLabs

Los servicios de PrimusLabs GAP estan disefiados para asistir a clientes en
la venta de sus productos ya sea demostrando a los compradores el
cumplimiento de las técnicas apropiadas de produccion y manejo (BPA
Buenas Practicas Agricolas o BPM Buenas Practicas de Manufactura),
proporcionando un ensayo de papel electronico que exhibe los esfuerzos de
sus diligencias al asegurar, legalizar, o simplemente mediante la provision de
analisis o resultados de auditorias exactos y oportunos.

Prestando los siguientes servicios:

e Metodologias aprobadas para Analisis Microbiolégicos y de Residuos
de Pesticidas

e Auditorias reconocidas internacionalmente.

e Educacion de Expertos y Programas de Entrenamiento.

Los servicios de analisis de PrimusLabs GAP pueden ser vistos como una
herramienta de confirmacion. La carencia de la contaminacion se
correlaciona positivamente con el desarrollo, la implementacion y el
mantenimiento de barreras preventivas. Auditar para confirmar la presencia
de estas barreras es una estimacion predictiva de la habilidad de la operacion
para evitar contaminaciones futuras. Analisis Microbiol6gicos o de Residuos
de Pesticidas empleados en conjuncion con la auditoria, ayudan en la

51 Recuperado de: http://www.primuslabs.com/spanish/apl/index.aspx
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confirmacion de la eficacia de las medidas preventivas.

PrimusLabs GAP ha comprometido recursos considerables al desarrollo de
un sistema basado en Internet para reportar resultados de auditorias y
analisis. El sistema ha sido un factor critico al convertir a PrimusLabs GAP
en “La” firma mas capaz de transferir expectativas a través de la cadena de
abastecimiento y confirmando con la recepcion de proveedores y respuesta
a sus expectativas. PrimusLabs GAP se ha convertido en el anexo para
reclutar informacion, transformandola en resimenes efectivos y desarrollo de
presentaciones persuasivas para las partes interesadas en ambos lados de
la operacion para la industria de los productos frescos en los Estados Unidos.

Para PrimusLabs GAP, las Buenas Practicas Agricolas (BPA) son pautas
establecidas que garantizan que las operaciones de campo representan gran
parte de los problemas de seguridad alimentaria, afirmando que ninguna
tarea es pequeiia dentro de una cadena de fuente tan compleja como la de
productos frescos.

El programa PrimusLabs GAP aborda los temas de seguridad alimentaria de
la seleccion del sitio, uso de la tierra adyacente, el uso de fertilizantes, el
abastecimiento de aguay el uso, control de plagas y monitoreo de pesticidas,
practicas de cosecha (incluyendo higiene de los trabajadores, el
almacenamiento de envases, el saneamiento de campo y el transporte del
producto) y defensa de los alimentos. Procedimientos Operativos Estandar
(SOP) se desarrollan y se incorporan en el programa GAP, proporciona
orientaciones en relacién a los posibles puntos de contaminacion y medidas
preventivas o correctivas para mitigar sus efectos.>?

3.3.2. Reconocimientos y Acreditaciones

PrimusLabs GAP tiene un compromiso considerable de satisfacer los
estandares internacionales (e .j. la acreditacion de la ISO 65 para auditar bajo
el estdndar de EUREPGAP, Acreditacion ISO 17025 para el laboratorio
microbiolégico en Culiacan, Sinaloa (México), Registro por el Ministerio
Japonés de la Salud y Bienestar, etc.). Dentro de los Estados Unidos, los
resultados de las auditorias de productos frescos de PrimusLabs GAP tienen
un importante reconocimiento.

Los Programas de Inocuidad de PrimusLabs GAP, abarca por completo la
cadena de abastecimiento de productos frescos desde el agricultor hasta el
minorista. El programa ha sido evaluado y es revisado constantemente por
numerosos compradores.

La compafiia es un organismo aprobado de certificacion del programa de
EUREPGAP, el cual es un programa de la inocuidad de los alimentos a nivel

52 Recuperado de: http://www.primuslabs.com/spanish/apl/index.aspx
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del agricultor utilizado por los minoristas Europeos.

El laboratorio de PrimusLabs GAP en Santa Maria cuenta con la acreditacion
del Departamento de los Servicios de Salud de California (DHS) Programa
de Acreditacion Ambiental del Laboratorio (ELAP) para analisis
microbiolégicos y de pesticidas.

PrimusLabs GAP ha estado registrado con el Ministerio Japonés de la Salud,
Trabajo y Bienestar por mas de una década.

PrimusLabs GAP ingresa continuamente resultados analiticos para la FDA
para muchas operaciones de cosecha sostenido bajo detencién.53

53 Recuperado de: http://www.primuslabs.com/spanish/apl/index.aspx
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4. IDENTIFICACION DE ETAPAS DE UNA UNIDAD PRODUCTIVA
AGRICOLA

Con el fin de definir las etapas o actividades que se llevan a cabo en una unidad
productiva y establecer aquellos procesos que se deben controlar para producir un
alimento inocuo, se realizé una revision bibliografica de diferentes tipos de cultivos
de alimentos (arroz, tomate, hortalizas y frutas) llegando al proceso que se presenta
a continuacion con el fin de dar claridad del contexto en cual se presentan los
requisitos de las dos normas y poder asignarlos en la etapa que corresponda.

PROCESO DE UN CULTIVO

Identificacion de Manejo del
sitio de trabajo cultivo

Evaluacion Manejo de

. Poscosecha
de riesgos plagas

Transporte y

Fertilizacion P
comercializacion

Grafico No 9. Etapas productivas en un cultivo
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A continuacion se describe cada una de las etapas, generando un concepto global
de las actividades que se desarrollan en estas:

a. IDENTIFICACION DEL SITIO DE TRABAJO

Etapa en donde se debe realizar estudio de la zona a utilizar como unidad
productiva, caracteristicas generales, fuentes de agua, suelo, topografia del
terreno, ubicacion, condiciones climaticas.

b. EVALUACION DE RIESGOS

Etapa en donde se analizan cultivos adyacentes, viviendas, area de influencia
directa y factores que podrian intervenir en el éxito de la cosecha.

c. COSECHA

Etapa que contempla la preparacién del terreno y siembra de las semillas.

d. FERTILIZACION

Etapa en la cual se nutren las plantas sembradas

e. MANEJO DE PLAGAS

Etapa en la cual se eliminan de aquellas plagas o amenazas que generen riesgo
sobre el cultivo.

f. RIEGO

Etapa en donde se suministra agua al cultivo, para su mantenimiento y
crecimiento

g. MANEJO DEL CULTIVO

Cortes periodicos que se realizan a las plantas, para permitir que siga su
crecimiento y desarrollo seguin sus condiciones.

h. POS COSECHA

Etapa en donde se realiza recepcion del material cortado y empaque paras ser
entregado al distribuidor final

i. TRANSPORTE Y COMERCIALIZACION

Medio por el cual se suministra el producto al consumidor final.
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5. ANALISIS DE NORMAS DE BPA

5.1. IDENTIFICACION DE REQUISITOS NTC 5400:2012.

Mediante este capitulo se busca realizar un andlisis detallado de la norma NTC 5400
con el fin de establecer generalidades, estructura de la misma y requisitos.

5.1.1. Estructura de la norma.

La norma NTC 5400:2012, Es una norma de orden nacional cuyo objetivo es definir
los requisitos generales y recomendaciones de buenas practicas agricolas para
orientar a los productores de frutas, hierbas arométicas culinarias y hortalizas
frescas, tanto para el mercado nacional y el de exportacion, como para la
agroindustria, con el fin de mejorar las condiciones de produccion agricola, con un
enfoque preventivo, en busca de la inocuidad, la competitividad, la seguridad de los
trabajadores y el desarrollo sostenible.

5.1.2. Requisitos

El analisis de la norma se realiz6 a través de la lectura de la misma en los tres
capitulos que la contemplan.

La norma se constituye en 328 requisitos de caracter obligatorio mencionados a
través del debe, 20 recomendaciones de gran importancia en la implementacion del
sistema de gestion dado por la norma, 10 requisitos que se establecen como un
deberian cumplirse en actividades complementarias y 3 requisitos como un no debe
cumplirse para prevenir falencias en el sistema de gestion.

A continuacién se presenta la identificacion de requisitos de la norma NTC
5400:2012.
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Tabla No. 2 Identificacidon de requisitos NTC 5400:2012

No NTC 5400 Requisito
21 Abono orgénico NA
natural
2.2 Aguade riego. N.A
2.3 Agua potable N.A
2.4 Areas improductiva N.A
2.5 Amenaza N.A
2.6 Bioabono N.A
2.7 Bioinsumo N.A
2.8 BPA N.A
_|
1) 2.9 Calibracion N.A
=
g 2.10 Cobertura noble N.A
)
é 2.11 | Cddigo de alimentos N.A
m
Z 2.12 Compostaje N.A
Q
®. 2.13 Contaminante N.A
m
n . .,
2.14 Desinfeccion N.A
2.15 Drenaje N.A
Valoracion de riesgos
2.16 en produccion N.A
primaria
2.17 Factor de riesgo N.A
2.18 Fertirrigacion N.A
2.19 Fertilizante o abono N.A
2.20 fertilizante organico N.A
2.21 Fuente de riesgo N.A
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No NTC 5400 Requisito
299 Inocu_ldad de los NA
alimentos
2.23 Insumo agricola N.A
2.24 | Laboratorio aprobado N.A
295 Limite maximo de NA
residuos
2.26 Lixiviado N.A
597 | Manejo integrado de NA
plagas
2.28 Manual de N.A
procedimientos
2.29 Material de siembra N.A
. 230 MlcrOOfganlsmo NA
mh patégeno
g Organismo
= 231 genéticamente N.A
@) modificado
"
é 2.32 | Panorama de riesgos N.A
m
% 2.33 Patrones N.A
0
% 2.34 Peligro N.A
m
v 2.35 | Periodo de carencia N.A
2.36 Plaga N.A
2.37 Plaguicida N.A
2.38 Plan N.A
239 Plan de or_denamlento NA
territorial
2.40 Plan de seguridad N.A
241 Plantulas N.A
2.42 Practica culturales N.A
2.43 Procedimiento N.A
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No NTC 5400 Requisito
2.44 | Producto fitosanitario N.A
2.45 Programas N.A
2.46 programa de N.A
mantenimiento
Rastreabilidad
_|
m | 2 (Trazabilidad) N-A
; 2.48 Registro N.A
&
< 2.49 | Residuo de plaguicida N.A
m
T 2.50 Residuo solido N.A
=
Q | 251 Ri
5 . iesgo N.A
Z
o | 252 Semilla N.A
2.53 | Unidad de produccién N.A
2.54 vivero/ Semillero N.A
2.55 Vulnerabilidad N.A
3 Generalidades Designar un responsable c_ompetente para asegurar el
cumplimiento
1. Mantener registro actualizado, en buen estado
— legible, recuperable por dos afios.
8 o 2. Hacer una vez al afio auto evaluacion o inspeccion
o 31.1 Mantemmtlento de de la norma para asegurar su cumplimiento
registros
g g 3. Tomar medidas para prevenir o corregir las no
z conformidades detectadas en la auto evaluacion
;U> efectiva y documentada.
o 1. Establecer sistema de registro para informacion del
3 cultivo trazabilidad
8 2. Registrar ubicacion geografica y condiciones de la
S 3.1.2.1 | Historia del cultivo zona de produccion
E' 3. Definir en un plano cada lote o dificilmente utilizado
> en la produccion
>
% 1. Valoracion de riesgos que demuestren que sitio es
o adecuado para la produccion
,Q 3.1.2.2 Manejo del cultivo | 2. Historial del cultivo e impactos en el medio adyacente
>

3. Plan de acci6n para prevenir, prever, evitar
minimizar y controlar los riesgos
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No

NTC 5400

Requisito

3.1.3

Salud y seguridad

1. Contar con panorama de factores de riesgo

2 contar con politica de salud seguridad e higiene,
procedimiento en caso de emergencias, planes para
controlar los riesgos

3. Capacitar a los trabajadores en salud y seguridad
conforme a la valoracion de riesgos.

3.1.3.1

Formacion

1. Mantener actividades de formacion

2. Trabajadores competentes en manejo de quimicos

3.1.3.2

Higiene

1. Valoracion de riesgos en cuanto a higiene

2. Instrucciones documentadas exhibidas en lugar
visible, informadas en induccién (lavado de manos,
cortadas, fumar, comer y beber en areas, notificacién
de infeccion y usar ropa adecuada)

3. Capacitacién escrita y verbal, confirmar por escrito
que han leido las instrucciones.

3.1.3.3

Riesgos y primeros
auxilios

1. Procedimientos en caso de emergencia o accidente
sefializados, visibles y comunicados que contengan
(direccidn o ubicacion, personas a contactar, medios de
comunicacion, listado telefénico de emergencia,
servicios médicos cercanos, extintores, salida de
emergencias, reporte de accidente)

2. Identificacion de riesgos y peligros mediante sefiales
instaladas.

3. Acceso a fichas de seguridad

4. Botiquines de primeros auxilios

5. Personal formado en primeros auxilios 1 persona
por 50 trabajadores.

3.1.34

Ropa y equipo de
proteccion

1. Mantener en buen estado y limpios EPP 2. Programa
de limpieza de ropa y equipo de proteccion

V10249V VAILONAOHd dVdINN 34 OdIL

3.1.3.5

Bienestar del
trabajador

1. Conformar copaso
2. Reunion del copaso con administracion minimo 1 vez
al afio
3. Tener acceso a zona limpia para guardar alimentos y
su descanso, lavado de manos y agua potable.
4. Viviendas habilitadas con servicios basicos aprueba
pozo séptico.

3.1.3.6

Subcontratista

1. Conocer y cumplir con lo indicado en la presente
norma segun los servicios

3.1.4

Gestion de residuos y
agentes
contaminantes

Legislacion colombiana ley 9 de 1979 decreto 2811 de
1974

3.14.1

Identificacién de
residuos y
contaminantes

Identificar todos los productos de desecho y fuentes de
comunicacion producidos como resultados de los
procesos
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vegetal

No NTC 5400 Requisito
1. Se recomienda plan documentado de gestion de
residuos del proceso
Plan de accién para 2. Podria incluir estrategias para reduccion, reciclaje,
31.4.2 residuos aprovechamiento y disposicion final adecuada.
contaminantes 3. Disponer adecuadamente todos los residuos/basura
en las inmediaciones de produccion y almacenes
4. Convertir residuos organicos en compost
Impacto de la 1. Evaluacioén de impactos ambientales documentado
produccion o N . ;
3.15.1 | agropecuaria en el 2. Otzje.uvos mitigar los impactos g'enerados mejorar el
4 medio ambiente y la hébitat y mantener la l()jlodtl_vermdad en la unidad
g biodiversidad productiva
. . . Transformar areas improductivas en areas de
O 3.1.5.2 | Areas improductivas -
m conservacion para el desarrollo de flora y fauna natural
(e . -
Z 3.1.5.3 | Eficiencia energética Se recomlen_da controlar el consumo de energia 'y
;D> combustible, mantener registros de su uso
o . 1. Disponer de un procedimiento de reclamaciones
T 3.1.6. Reclamaciones - X -
8 2. Registrar, analizar y atender y tomar acciones
g _— 1. Procedimiento documentado que identifique tipo de
c Procedimiento de :
o 3.1.7. | retirada de productos problema,_ personas re§p(_)nsables, mecanismo para
- B notificar y cumplimiento de trazabilidad
< de mercado N
> 2. Comprobar la eficacia anualmente.
é>) 1. Rotulacion que identifique su condicion
2o 2. Establecer procedimientos e instructivos para
Q Produccién y /o asegurar que solo se despachan productos certificados
© |3181 : segun BPA
N propiedad paralela :
3. Llevar registro de los detalles de venta de los
productos certificados y d ellos no certificados balance
consistente entradas y salidas.
1. Establecer documentar y mantener procedimientos
para los productos que ingresan desde diferentes
fuentes
2. Identificar la manipulacion en los certificados y los no
3.1.8.2.| Propiedad paralela certificados
3. Cantidades entrante saliente y almacenado
4. Calcular y controlar los indices de conversion
5. Rastreo un paso adelante un paso atras
6. Contemplar la NTC 5522
1. Documento que garantice la calidad de la semilla;
Nacional: Registro sanitario de vivero, Internacional:
Certificado fitosanitario.
) 2. Ficha Técnica.
3211 Calidad y salud 3. Procedimientos y registros que permitan establecer

el control de sanidad vegetal de la planta.

4. El requisito debe ser periddico y trazable.

5. En caso de patrones e injertos se debe prestar
especial atencion.
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NTC 5400

Requisito

OAILTND 3d OdIL

3.2.1.2

Tratamiento de
semillas

1. No aplica si el procedimiento no se realiza.

2. Registros disponibles e incluir ubicacion de:
Productos quimicos utilizados, Tratamiento de
productos fitosanitarios, Registro de venta ICA, Fichas
técnicas de los productos.

3.2.1.3

Organismo
genéticamente
modificados

1. No aplica si no utilizan variedades de OGM
2. Legislacion nacional vigente.
3. Mantener documentos y registros de productos
genéticamente modificados.
4. Informar estado transgénico del producto y registrar
comunicacion.

5. Existir un plan de manipulacién de material
transgénico.

6. Plan de documentado donde explique el modo de
manipulacion.

7. Almacenamiento de semilla transgénicas.

8. Realizar evaluacion visual de almacenamiento de
productos transgénicos.

3.2.2.

Historial y manejo de
la unidad productiva

1. Guardar y mantener registros de: Métodos, Densidad
de siembra, Fechas de siembra, Condiciones y
parametros técnicos de siembra.

3.23.1

Mapas del suelo

1. Elaborar o validar mapas de suelo.
2. Técnicas de mejorar o0 mantener la estructura del
suelo.
3. Adoptar técnicas de cultivo que reduzca la
posibilidad de erosion del suelo.

3.24.1

Nutrientes

1. Programa de Fertilizacién implementado
2. Demostrar la utilizacién de criterios técnicos en la
decision tomada.

3.24.2

Recomendaciones de
cantidad y tipo de
fertilizante

1. Recomendaciones acerca de la aplicacion de
fertilizantes se deben proporcionar por asistentes
técnicos con competencia.

3.24.3

Registro de aplicacion

En el registro debe figurar:

1. Ref. del lote

2. Fecha de aplicacion.

3. Tipo de fertilizantes aplicables.

4. Cantidades aplicables.

5. Método de aplicacion.

6. Informacioén del operador.
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3.2.4.5

Fertilizante organico

1. Utilizar en la Unidad de produccién residuos sélidos.
2. Conocer el método de obtencién.
La documentacion debe mostrar que los siguientes
riesgos potenciales son considerables.
* Trasmision de enfermedades
* Contenido de semillas
* Método de compostaje.
* Contenido de metales pesados.
* Manejo de lixiviados.

3.2.4.6

Contenido de
nutrientes

1. Documentacién de contenido de N, P, Ky contenido

quimico.

3.25.1

Calculo de necesidad
de riesgo

1. Realizar mediciones periddicas para calcular la

necesidad de agua en el cultivo.

3.25.2

Sistema de
riesgo/Fertirriego

1. Emplear sistema de riesgo eficiente.
2. Programa de ahorro. Documentado.

3. Registrar volumen por medida de agua.

3.25.3

Calidad del agua de
riesgo

1. No se deben utilizar aguas residuales sin tratar para
el riego.
2. Valoracion anual de riesgos.
3. Pardmetros exigidos por la legislacién nacional.
4. Analisis microbioldgicos.

5. Acciones correctivas

3.254

Procedencia del agua
de riesgo

1. El ente territorial ambiental debe emitir comunicado,
en caso que sea aplicable que demuestre que la unidad
productiva puede utilizar el agua proveniente de una
fuente sostenible y en las condiciones en las opera el

sistema.
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No

NTC 5400

Requisito

3.2.6

manejo Integrado de
plagas

Se debe
1. Asistencia técnica por asesores con competencia o
experiencia.
2. Métodos de cultivo.
3. Presentar pruebas de Prevenciéon, Observacion y

control e intervencién.

4. seguir recomendacion de anti- resistencia contenida

en la etiquetas.

3.2.7.1

Eleccién de productos
fitosanitarios

1. Los productos fitosanitarios deben estar registrados y
autorizados oficialmente por la autoridad nacional
competente.

2. Se deben conservar facturas
3. Se debe disponer de una lista actualizadas.

4. Registro de aplicacion.

3.2.7.2

Registro de aplicacion
de producto
Fitosanitarios

1. Se debe anotar todas las aplicaciones de productos
fitosanitarios:

Nombre del cultivo, Variedad, Localizacion de la
aplicacion, Area geografica, Fecha exacta, Nombre
comercial del producto, Operario encargado,
Justificacién de la aplicacion, Nombre comun de la
plaga, Autorizacién técnicas, Persona responsable,
Cantidad del producto, Tipo de maquinaria y
Plazos de seguridad.

3.2.7.3

Plazos de seguridad

1. Se debe respetar los plazos de seguridad antes de la
recoleccion.
2. Procedimientos de plazos de seguridad de productos
de proteccidn de cultivos aplicados.

3.27.4

Equipo de aplicacion

1. Estado de operacion
2. Calibracion de equipos, plan de calibracion,
certificado y documentado
3. Mantenimiento preventivo

3.2.7.5

Gestion de los
excedentes de
productos

1. El sobrante de tratamiento o los residuos de lavados
de los tanques, deben ser gestionados.
2. Deben calcularse que nos exceda la dosis
recomendada.
3. Registros del tratamiento

3.2.7.6

Andlisis de residuos
fitosanitarios

1. Disponer de informacién acerca de los niveles
maximos de residuos en el pais de destino.
2. Realizar valoracién de riesgos.
3. Disponer de evidencia documentada.

4. El andlisis de residuos debe contar con la
acreditacion de la autoridad nacional competente en
ISP 17025 o autoridad equivalente.

5. Seguir lo procedimientos de muestreo correctos.
6. Establecer plan de accién.
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3.2.7.7

Almacenamiento de
productos
fitosanitarios

1. Almacenar los productos fitosanitarios segun lo
establecido en la legislacién vigente y de acuerdo con
las indicaciones del fabricante.

2. El almacén de productos fitosanitarios debe:

* Estar firme y resistente,

* Habilitado para cerrar con llave y acceso restringido.
* Proteja los productos de temperaturas extremas.

* Estar construido con materiales resistentes al fuego.
* Disponer de suficiente y constante ventilacion de aire
fresco.

* Suficientemente iluminados.

* Lugar separado e independiente del almacenamiento
de otros productos.

* Equipado con estanterias de materiales no
absorbentes en caso de derrumbe.

* Disponer de equipos de medicidn calibrados.

* Disponer de un contenedor.

3. Disponer de un inventario actualizado.

4. Lo productos se deben encontrar en sus envases
originales.

5. Los productos deben estar aprobados y registrados.
6. Lo productos deben estar identificados
7. Los productos vencidos se deben identificar.

3.2.7.8

Manipulacién de
productos
fitosanitarios

1. Se recomienda que todos los trabajadores que
tengas contacto con productos fitosanitarios reciban
chequeos de salud.

2. Existir procedimientos claros y documentados.

3. Los procedimientos en caso de accidente y las
medidas basicas de primeros auxilios deben estar
visualmente sefializados.

4. El almacén de productos fitosanitarios y las zonas de
mezcla deben disponer de medios para lavarse los 0jos.
5. Las instalaciones, incluyendo los utensilios de
medicién, deben ser adecuadas para la preparacién de
productos fitosanitarios.

3.2.7.9

Envases vacios de
productos
fitosanitarios

Lo envases vacios se deben enjuagar tres veces y se
deben perforar en el fondo para evitar su uso con fines
diferentes.

Los envases vacios se deben disponer de manera
segura en un lugar sefializado con acceso restringido.

3.2.7.10

Productos
fitosanitarios vencidos

1. Deben ser conservados en un lugar seguro,
identificados y eliminado a través de canales
autorizados.

2. Registros documentados.
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3.2.7.11

Aplicacion de
sustancia que no son
agroquimicos

La aplicacion debe ser registrada de acuerdo con la
planeacion propuesta por el profesional agricola.
Los registros deben incluir:

* Nombre de la sustancia,

* Nombre comercial.

* Lugar de aplicacion.

* Fecha.

* cantidad
* Responsable quien lo aplico.

Todos los equipos deben mantenerse en un buen
estado y contar con un plan de mantenimiento

3.2.8 | Magquinariay equipo preventivo, de reparacién y sustitucion, debidamente
registrado.
Verificar periddicamente todo el equipo sensible.
1. Existir evidencias escritas de la utilizacion de
3311 Desinfeccion del desinfectantes (ubicacion, fecha, principio activo, dosis,
D suelo método y equipo, nombre del operario y justificacién
técnica) 2. Cumplir plazo de seguridad pre siembra
1. Mantener registro de reciclado de sustratos si no lo
3.3.2 Sustratos . . hgge justificar L
2. Registrar utilizacién de productos quimicos en
sustratos
Calidad de agua para 1. Calidad de agua de uso agricola
3331 aplicacién de 2. Documentar valoracidon de riesgo teniendo en cuenta
D productos la fuente de agua el tipo de producto Fito sanitario
fitosanitarios (herbicida, insecticida), parte de la planta, suelo
e 82 Aplicacién de Se deben aplicar al suelo antes de la siembra o de que
fertilizantes orgénicos broten yemas, no deben comprometer la inocuidad
Tomar medidas apropiadas para reducir la posible
333 Verificacién pre- contaminacion en el area del cultivo como presencia de
T cosecha animales domésticos, roedores se recomienda
cerramientos barreras fisicas i cercas vivas.
1. Valorar los riesgos de higiene en los procesos de
cosechay transporte, procedimiento documentado de
higiene en cosecha
2. Formar a los operarios sobre manipulacion e higiene
3. Entrenamiento en técnicas de cosecha mediante
instrucciones y procedimientos
4. Envases y herramientas deben permanecer limpios
3.34.1 Generalidades plan de limpieza y desinfeccion

5. Limpieza de vehiculos destinados para el transporte
6. Acceso ha lavado de manos
6. Construir sanitarios en area de cosecha
7. Considerar condiciones de salud del operario 8. Los
recipientes deben utilizarse solo para el producto
9. Si se utiliza hielo debe ser fabricado con agua
potable.

50




SVZITV1HdOH A SVY1Nd4d

No

NTC 5400

Requisito

3.34.2

Producto empacado
en la zona de
recoleccion

1. Todo el producto empezado debe retirarse del cultivo
antes de finalizada la jornada
2. El producto empacado debe estar protegido de la
contaminacion
3. Mantener en condiciones de limpieza los puntos de
recoleccion, almacenamiento y distribucion.
4. Guardar el material de empaque.
5. Retirar los desechos de material de empaque 6.
Mantener controles de temperatura y humedad si lo
almacena en la unidad productiva.

3.35.1

Principios de higiene

1. Valoracion de riesgos en centro de acopio que
contemple posibles contaminantes
2. Procedimiento documentado de higiene, para las
actividades de manipulacion del producto

3.35.2

Higiene del personal

1. Recibir instrucciones basicas de higiene, previas a la
manipulacion del producto
2. Evidencia de capacitacion de normas del cultivo
3. Instrucciones de higiene para la manipulacion
4. Llevar puesta ropa de trabajo limpia y en condiciones
aptas
5. Limitar fumar, comer, masticar o beber en areas
especificas de manipulacion o almacenamiento
6. Sefializar las instrucciones de higiene
7. Evitar contacto con heridas

3.35.3

Instalaciones
sanitarias

1. Tener acceso a instalaciones sanitarias limpias y
unidades de lavado de manos
2. Buen estado de higiene distancia apropiada y
equipamiento
3. Seniales visibles e instrucciones claras
4. Vestidores independientes para trabajadores
hombres y mujeres

3.3.54

Instalaciones de
manipulacién y
almacenamiento

1. Instalaciones limpias y mantenidas, mantener
registros de limpieza
2. Mantener los agentes de limpieza en un area
sefalizada, separado de donde se empaca el producto
3. Fichas técnicas
4. Evitar emisiones de humo de vehiculos
5. Plan de manejo para restos de producto vegetal y
producto rechazado
6. Lamparas y bombillos con mecanismos de proteccién
7. Procedimientos documentados para ruptura de
vidrios
8. Mantener materiales de empaque y de embalaje,
previo a su uso en area limpia y sobre estibas
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3.35.5

Control de calidad

1. Documentar controles de temperatura y humedad
relativa
2. proceso para verificar el equipo de control de
medicion y temperatura

3.3.5.6.

Control de plagas

1. Establecer procesos para controlar y corregir las
plagas
2. Evidencia de que el proceso de manejo y control de
plagas es eficiente
3. Registros detallados de las inspecciones de control
de plagas y de acciones tomadas

3.3.5.7

Lavado en pos
cosecha

1. Usar agua potable o segura
2. Autoridad competente declarar que el agua es
adecuada unimos 12 meses analisis de agua
3. Reutiliza cien de agua filtrar o desinfectar
controlando su pH
4. Analisis por laboratorio acreditado

3.3.5.8

Tratamientos pos
cosecha

1. Procedimientos claros y documentados de
instrucciones entregadas por proveedor
2. Los productos utilizados deben ser autorizados por la
entidad competente
3. Lista actualizada de nombres comerciales que se
emplean o han sido empleados ultimos 12 meses
4. Persona idénea y competente para aplicacion
5. Condiciones de almacenamiento
6. Registro de aplicacion que incluya ( lote, hija de
seguridad, ficha técnica, area geogréfica, fecha,
nombre, cantidad, operario, justificacion de aplicacion,
nombre d ella plaga, nombre de profesional de
formulacion)

5.1.3. Hallazgos de la NTC 5400:2012

Es una norma técnica que expresa definiciones y requisitos en lenguaje
complejo para los productores agricolas de nivel bajo de escolaridad, es

confusa.

Es una norma extensa que genera dificultad de entendimiento en su lectura,
puesto que su estructura no es clara y no existe relacion entre los diversos
capitulos, y las actividades ejecutadas a diarios en una unidad productiva
agricola, como se puede evidenciar en el Grafico No 12.
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No establece alternativas de implementacion, se limita a generar el requisito
puntual y poco claro para el sector al que va dirigido.

Los requisitos se establecen por etapa del proceso productivo, generando
gue estos se repiten una y otra vez, como por ejemplo el lavado de manos
Higiene del personal e instalaciones limpias entre otros que se establecen en
diferentes numerales.

La norma establece trece procedimientos como material documental en
relacion a los siguientes items:

- Valoracion de riesgos,

- Accidentes, emergencias y medidas béasicas de primeros auxilios,

- Higiene y planes de accion para prever, prevenir, evitar, minimizar y
controlar riesgos,

- Despacho de productos certificados BPA,

- identificacion de los productos que ingresan,

- Verificacibn de la sanidad del material de propagacién para su
aceptacion,

- Control de sanidad vegetal de la planta,

- Reclamaciones,

- Retirada de productos del mercado,

- Plazos de seguridad de productos de proteccion de cultivos aplicados,

- Cumplimiento de acuerdo con las instrucciones de la etiqueta o del
proveedor,

- Manipulacién de roturas de vidrios o plasticos transparentes duros,

- Aplicacion de desinfectantes, ceras y fitosanitarios.

La norma requiere diez registros que contemplen la siguiente informacion
como soporte a la ejecucion de la actividades establecidas en el sistema de
gestion:

- Ubicacion geografica de la unidad de produccion,

- Actividades de formacion.

- Detalles de ventas de los productos certificados y de los no

certificados.

- Calidad de la semilla.

- Identificacion de la planta madre o el campo del cultivo de origen.

- Nombre de los productos utilizados y su afinidad.

- Uso de energia y combustible.

- Venta de ICA

- Métodos de manejo de la unidad productiva.

- Condiciones y parametros técnicos de siembra.
La norma requiere diez documentos como soporte a la implementacion del
sistema de gestion.
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- Panorama de factores de riesgos.

- Plan de manejo para los restos de producto vegetal.

- Plan de calibracion.

- Plan de gestion de residuos

- Plan de conservacion ambiental

- Plan de accion que determine estrategias para prever, prevenir, evitar,
minimizar y controlar todos los riegos identificados en la valoracion de
riesgos.

- Instrucciones de higiene

- Documento de las cantidades de producto certificado y no certificado.

- Documento que garantice la calidad de la semilla o registro del material
vegetal.

- Documento de control de temperatura y humedad relativa cuando el
producto se envasa o almacena.

Con la identificacion de los requisitos de orden nacional de la norma NTC 5400:2012
a continuacion se realizara la identificacion de requisitos de orden internacional de
la norma PrimusLabs GAP con el fin de poder identificar la estructura, contenido,
requisitos y generalidades de cada una de las normas que permitan posteriormente
identificar una herramienta que garantice la ejecucién de la correlacién entre los
requisitos existentes.
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5.2. IDENTIFICACION DE REQUISITOS PRIMUSLABS GAP

Mediante este capitulo se busca realizar un analisis detallado de la norma
PrimusLabs GAP con el fin de establecer generalidades, estructura y requisitos.

5.2.1. Estructura de la norma

PrimusLabs GAP es una norma internacional en inocuidad alimentaria dirigida a la
industria de producto fresco busca mediante las Buenas Practicas de Agricultura
(GAP) el aseguramiento de las operaciones de campo.

Esta establecida por procesos dentro de los cuales se pueden encontrar la seleccion
de sitio en donde se desarrollaran las actividades, el uso de tierras adyacentes, uso
de fertilizantes, uso de agua y abastecimiento, control de plagas y monitoreo de
pesticidas, practicas de cosecha (incluyendo higiene del trabajador, almacén de
empaque, sanitacién en el campo y transportacion del producto)

PrimusLabs GAP esté disefiada para contrastar tareas puntuales en el area de
trabajo con una herramienta de acceso a la informacién en campo catalogada “lista
de verificacion” que permite al agricultor:

(a). Identificar la actividad, (b). Revisar la forma de ejecutar la actividad, (c). Verificar
su cumplimiento segun el requisito, (d). Generar plan de accion y (e). Realizar
seguimiento.

5.2.2. Requisitos

El andlisis de la norma se realiz6 a través de la lectura de la misma en los 14
capitulos que la contemplan.

La norma se constituye por 295 requisitos expresados en forma de pregunta su
obligatoriedad depende de las caracteristicas especificas de la unidad productiva y
el tipo de elementos que se utilizan para el desarrollo de las actividades puntuales
del cultivo en el que se realiza la implementacion, esto hace que algunos requisitos
procedimientos y registros estén repetidos en varios apartados de un mismo
capitulo o de varios haciendo alusién al mismo requisito.

La norma contempla 60 registros, 16 procedimientos y 30 documentos

A continuacion se presenta la identificacion de requisitos de la norma PrimusLabs
GAP. En la cual se sombrearon en azul los requisitos que permiten verificar los
puntos de decision en los cuales el agricultor debe definir aquellos que aplican a su
unidad productiva.

Tabla No. 3 Identificacion de requisitos norma PrimusLabs Global GAP
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NUM PRIMUSLABS GAP REQUISITO
¢, Se han desarrollado manuales de Buenas Practicas Agricolas
LAtk GENERALIDADES (BPA) cubriendo cada area de cultivo dentro del alcance?
,Se han realizado auditorias internas (auto- auditorias)
1.02 GENERALIDADES |documentadas de las Buenas Practicas Agricolas (BPA) para
cada area cubierta en esta auditoria?
1.03 GENERALIDADES | Se tiene responsable de la inocuidad en el cultivo
¢Estda el area de cultivo identificada o codificada
2.01 TRAZABILIDAD adecuadamente para permitir el rastreo hacia atras y hacia
adelante en caso de que sea necesaria una recuperacion?
3.01 HISTORIA DEL ¢, Se uso el area agricola para cultivos de alimentos de consumo
: TERRENO humano la temporada pasada?
3.02 HISTORIA DEL ¢,Se ha usado el area de cultivo para cualquier funcién no
: TERRENO agricola?
Si el terreno se ha usado previamente para actividades no
3.02a HISTORIA DEL agricolas, ¢se han realizado analisis del suelo que muestren
' TERRENO niveles negativos o dentro de los limites aprobados de la
agencia regulatoria apropiada, para contaminantes?
303 HISTORIA DEL ¢ Se ha usado alguna vez el area de cultivo para actividades
: TERRENO pecuarias o de pastoreo de animales?
HISTORIA DEL Si la ti(_arra se utiliz6 anteriormente para I.a cria de a_nimales o]
3.03a TERRENO como tierra de pastoreo para el ganado, ¢Se ha realizado una
evaluacion del riesgo?
3.04 HISTORIA DEL ¢ Hay alguna evidencia de actividad animal en el cultivo que sea
‘ TERRENO un riesgo potencial para la inocuidad alimentaria?
3.05 HISTORIA DEL ¢, Se presentd alguna inundacién del terreno de cultivo debida a
‘ TERRENO causas naturales desde la temporada anterior?
Si el &rea de cultivo y el producto fueron afectados por las
3.05a HISTORIA DEL aguas de inundacién, ¢hay evidencia documentada de que se
' TERRENO tomaron las medidas correctivas en el terreno y el producto
afectados?
¢ Se han realizado analisis del suelo en el area de la inundaciéon
3.05b HISTORIA DEL que muestren niveles negativos o dentro de los limites
' TERRENO aprobados de la agencia regulatoria apropiada, para
contaminantes?
3.06 HISTORIA DEL ¢ Trabaja la operacion agricola bajo los principios de agricultura
) TERRENO organica?
HISTORIA DEL .Se Fiem?, en arc_hivo una c_ertificgcién otorga,da_l por una
3.06 a TERRENO organizacién acreditada en certificaciones de organicos y esta
disponible para revision?
307 HISTORIA DEL Si el &rea de cultivo es una nueva compra o renta, ¢se ha
’ TERRENO realizado una evaluacién de riesgos documentada?
TERRENOS ¢Son los terrenos adyacentes al area de cultivo una posible
4.01 ADYACENTES fuente de contaminacion por produccion intensiva de ganado
(ej.: lotes de engorda, lecherias, granjas avicolas, rastros)?
¢, Se han tomado las medidas apropiadas para mitigar la posible
4.0l1a TERRENOS fuente de contaminacion al area de cultivo (ej.: barreras fisicas
’ ADYACENTES B ’

cercas, zanjas, etc.)?
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REQUISITO

4.02

TERRENOS ADYACENTES

¢Hay, o hay evidencia de que haya animales
domésticos, animales salvajes, zonas de
pastoreo (incluyendo casas con corrales y ganado
no comercial) proximos a la operacion de cultivo?

4.02a

TERRENOS ADYACENTES

¢,Se han implementado barreras fisicas para
restringir que los animales domésticos los
animales domésticos, animales de pastoreo,
(incluyen hogares con corrales y ganado no
comercial) y sus desechos, tengan acceso a el
area de cultivo (p. e. franjas vegetativas,
cortavientos, barreras fisicas, muros de
contencion, vallas, zanjas de desviacién)?

4.02b

TERRENOS ADYACENTES

¢Hay una politica escrita apoyada por evidencia
visual de que animales domésticos, animales
salvajes o ganado no estan permitidos en el area
de cultivo? Nota: esto incluye las é&reas de
almacenamiento de material de empaque o
equipo.

4.02c

TERRENOS ADYACENTES

¢ Hay medidas para limitar o reducir la intrusion de
animales (p.e. vigilar el perimetro del terreno por
signos de intrusion)?

4.03

TERRENOS ADYACENTES

¢ Se almacena o aplica estiércol animal sin tratar,
composta o biosolidos (aguas negras tratadas) en
los terrenos adyacentes?

4.03a

TERRENOS ADYACENTES

¢,Se han implementado barreras fisicas para
asegurar el estiércol animal sin tratar, aguas
negras, biosélidos o compostas aplicadas en
terrenos adyacentes?

4.03b

TERRENOS ADYACENTES

¢ Si se almacenan o aplican biosélidos en terreno
adyacente, ha proporcionado el propietario del
terreno adyacente documentaciéon confirmando
que los biosdlidos cumplen las guias
prevalecientes o estandares gubernamentales o
locales?

4.04

TERRENOS ADYACENTES

¢ Esta el area de cultivo situada en una ubicacion
de alto riesgo donde puede ocurrir contaminacion
de operaciones cercanas (ej.: escurrimientos de
drenajes, alcantarillas, sistemas de desechos,
instalaciones industriales, campos de
trabajadores, etc.)?

4.04a

TERRENOS ADYACENTES

¢Se han tomado las medidas apropiadas para
mitigar los riesgos relacionados a las operaciones
cercanas?

4.05

TERRENOS ADYACENTES

¢Hay alguna politica documentada e
implementada de que infantes o nifios pequefios
no estan permitidos en el area de cultivo? Nota:
esto incluye cualquier area de almacenamiento de
material de empague o equipo.
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NUM PRIMUSLABS GAP REQUISITO
¢Se usan fangos humanos de aguas residuales
501 FERTILIZANTES/NUTRICION DEL | sin tratar in el ciclo agricola? Si esta pregunta se
' CULTIVO responde SI, resultard en una falla automatica de
esta auditoria.
502 FERTILIZANTES/NUTRICION DEL ; Se usa Composta?
' CULTIVO ¢ posta:
¢La aplicacién de composta se incorpora al suelo
5.02a FERTILIZANTES/NUTRICION DEL | previo a la plantacion o a la brotacién de los
' CULTIVO arboles y no se aplica durante la temporada de
cultivo?
¢Hay registros del uso de composta para cada
FERTILIZANTES/NUTRICION DEL |area de cultivo, incluyendo registros que
5.02b . o
CULTIVO muestren, que el intervalo entre la aplicacién y la
cosecha fue de no menos de 45 dias?
¢Hay Certificados de Analisis del proveedor(es)
de composta, que cubran pruebas para
5 02¢ FERTILIZANTES/NUTRICION DEL | patégenos y metales pesados (o cualquier otro
' CULTIVO requisito legal o de buenas practicas) y se tienen
las Cartas de Garantia relevantes sobre los POES
y registros?
FERTILIZANTES/NUTRICION DEL .
; ?
5.03 CULTIVO ¢ Se usan biosélidos?
FERTILIZANTES/NUTRICION DEL ¢Se incorporan los blo_spl|dos en eJ suelo antes de
5.03a plantar o de la brotacidon de los arboles y no se
CULTIVO : .
aplican durante la temporada de cultivo?
FERTILIZANTES/NUTRICION DEL ¢Estan Ios_ registros de uso de'bIOSO|IdOS _deI
5.03b agricultor disponibles para cada area de cultivo,
CULTIVO . . L
especialmente los registros de aplicacion?
¢Hay Certificados de Andlisis del proveedor(es)
FERTILIZANTES/NUTRICION DEL de t?|osolldos que cgrtmquen cum|_ol|m|ento con_los
5.03c estdndares y qguias prevalecientes a nivel
CULTIVO . >
nacional/local? Si esta pregunta se responde NO,
resultard en falla automéatica de esta auditoria.
¢ Estan siendo aplicados biosélidos a los cultivos
FERTILIZANTES/NUTRICION DEL donde el pais de _producmo,n prohibe en sus
5.03d reglamentos, directrices o guias el uso de tales
CULTIVO . .
materiales, p.e. Si esta pregunta se responde Sl,
resultard en falla automéatica de esta auditoria.
.Se usa estiércol o abono animal sin tratar?
FERTILIZANTES/NUTRICION DEL NOTA: _ Especial ) atenC|on,_ a las reglas
5.04 establecidas por guias especificas para algunos
CULTIVO : >
productos, las cuales prohiben el uso de estiércol
0 abono sin tratar.
¢Se incorpora el estiércol o abono sin tratar al
5.04a FERTILIZANTES/NUTRICION DEL | suelo antes de plantar o de la brotacion de los

CULTIVO

arboles y no se aplica durante la temporada de
cultivo?
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5.04b

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢ Estan los registros de aplicaciones de estiércol
0 abono sin tratar disponibles para cada area de
cultivo, incluyendo registros de aplicacion que
muestren que el intervalo entre la aplicacién y la
cosecha no fue menor de 120 dias (a menos que
existan leyes o directrices mas estrictas).?

5.04c

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢Hay un Certificado de Analisis, especificacion o
algun otro tipo de documento disponible para
revision proporcionado por el proveedor de
estiércol o abono sin tratar, indicando los
componentes del material?

5.04 d

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢Estan siendo aplicados abonos sin tratar a los
cultivos donde el pais de produccién prohibe en
sus reglamentos, directrices o guias el uso de
tales materiales, p.e. Si esta pregunta se
responde SlI, resultara en falla automatica de esta
auditoria.

5.05

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢, Se usan otros tratamientos no sintéticos, p.e. té
de composta, guano, emulsién de pescado,
derivados de hueso o de sangre y "bio-
fertilizantes" que estan elaborados de materiales
animales, etc.?

5.05a

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

;Se aplican tratamientos no sintéticos que
contienen productos de origen animal o abono de
animal, a las porciones comestibles del cultivo?

5.05b

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢Estan los registros de uso de tratamientos no
sintéticos disponibles para cada area de cultivo,
incluyendo registros de aplicacién que muestren
que el intervalo entre la aplicacién y la cosecha no
fue menor de 45 dias (a menos que existan leyes
o directrices mas estrictas).?

5.05¢c

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢Hay Certificados de analisis disponibles del
proveedor de los tratamientos no sintéticos para
el cultivo, que cubran pruebas de patégenos y
metales pesados (ademas cualquier otra prueba
requerida legalmente o por buenas practicas)?

5.06

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢Se usa algun tipo de mejorador o enmienda del
suelo que no contengan productos animales y/o
abonos de animales (a excepcién de los
fertilizantes o nutrientes inorganicos)?

5.06a

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢ Hay registros disponibles de los mejoradores de
suelo que no contengan productos animales y/o
abonos de animales usados (a excepcion de los
fertilizantes o nutrientes inorganicos)?

5.06b

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢Hay Certificados de andlisis y/o cartas de
garantia indicando que los materiales utilizados
estan libres de productos de origen animal y/o
abono animal?

5.07

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL
CULTIVO

¢ Se usan fertilizantes inorganicos?
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5.07 a

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL

CULTIVO

¢ Estan disponibles para revision los registros de
fertilizantes inorganicos del agricultor, incluyendo
los registros de aplicacion?

5.07 b

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL

CULTIVO

¢ Hay Certificado(s) de andlisis, cartas de garantia
0 algun otro documento(s) del proveedor(es) de
los fertilizantes inorganicos que especifique la
fuente de todos los ingredientes incluyendo
materiales inertes?

5.08

FERTILIZANTES/NUTRICION DEL

CULTIVO

Si se almacenan en la propiedad fertilizantes o
contenedores de fertilizantes, ¢son almacenados
de manera que se prevenga la contaminacion al
area de cultivo o cualquier fuente de agua?

6.01

RIEGO USO DE AGUA

¢ El cultivo se realiza en terreno de temporal (sin
riego)?

6.01la

RIEGO USO DE AGUA

Si el cultivo se lleva a cabo por temporal (sin
riego), ¢se usan sistemas de agua en la
operacion para proveer en necesidades del
cultivo como aplicaciones de proteccion al cultivo
o fertilizacién o en un programa de prevencién de
heladas?

6.01b

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se realizan analisis microbiolégicos incluyendo
E. coli genérico, en el agua usada para
aplicaciones de proteccion al cultivo/fertilizantes y
el programa de prevencion de heladas?

6.01c

RIEGO USO DE AGUA

¢ Estan actualizados los andlisis microbiol6gicos y
son realizados con las frecuencias requeridas y/o
esperadas?

6.01d

RIEGO USO DE AGUA

¢Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan protocolos de muestreo apropiados?

6.01e

RIEGO USO DE AGUA

¢Existen procedimientos escritos (POES) que
incluyan medidas correctivas para resultados de
andlisis de agua no apropiados o anormales?

6.01f

RIEGO USO DE AGUA

Si se han detectado resultados inapropiados o
anormales, ¢se han realizado y documentado
medidas correctivas?

6.02

RIEGO USO DE AGUA

¢El agua usada en la operacion de cultivo,
proviene del sistema de agua municipal o de la
red de agua del distrito?

6.02a

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se realizan analisis microbiol6gicos incluyendo
E.coli genérica, en el agua usada para
aplicaciones de proteccioén al cultivo, fertilizantes
o el programa de prevencion de heladas? Si No,
vaya a la pregunta

6.02b

RIEGO USO DE AGUA

¢ Estan actualizados los analisis microbioldgicos y
son realizados con las frecuencias requeridas y/o
esperadas?

6.02c

RIEGO USO DE AGUA

¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan protocolos de muestreo apropiados?

6.02d

RIEGO USO DE AGUA

¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan medidas correctivas para resultados de
andlisis de agua no apropiados o anormales?
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6.02e

RIEGO USO DE AGUA

Si se detectaron resultados no apropiados o
anormales, ¢se han realizado y documentado
medidas correctivas?

6.02f

RIEGO USO DE AGUA

¢ Seriega el cultivo mediante un sistema de micro
irrigacion o goteo?

6.02g

RIEGO USO DE AGUA

¢Se utiliza riego por aspersion para irrigar el
cultivo o como parte del programa de prevencioén
de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a
la irrigacion durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no incluye replanteo, ni
justo después de planteo para crear soporte.

6.02h

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por
sistema de surcos?

6.02i

RIEGO USO DE AGUA

,Se riega el cultivo mediante subrogacion
(también  conocida como  irrigacion  de
infiltracion)?

6.03

RIEGO USO DE AGUA

¢El agua usada en la operacion de cultivo,
proviene de pozo?

6.03a

RIEGO USO DE AGUA

¢ Esta el(los) pozo(s) a una distancia adecuada de
abono no tratado?

6.03b

RIEGO USO DE AGUA

(Estd el pozo disefiado para prevenir
contaminacion?

6.03c

RIEGO USO DE AGUA

¢Es evidente que el pozo(s) esta libre de
situaciones de contaminacion y que se toman
medidas para minimizar la contaminacion del
pozo?

6.03d

RIEGO USO DE AGUA

;Se mantienen registros de la inspeccién
periédica de los pozos y de su tratamiento (si se
realiza) y estan disponibles para revision?

6.03e

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se realizan andlisis microbiolégicos incluyendo
E.coli genérica, en el agua usada para riego,
aplicaciones de proteccién al cultivo, fertilizantes
o el programa de prevencion de heladas? Si No,
vaya a la pregunta 6.03g.

6.03f

RIEGO USO DE AGUA

¢ Estan actualizados los andlisis microbiol6gicos y
son realizados con las frecuencias requeridas y/o
esperadas?

6.03g

RIEGO USO DE AGUA

¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan protocolos de muestreo apropiados?

6.03h

RIEGO USO DE AGUA

¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan medidas correctivas para resultados de
analisis de agua no apropiados o anormales?
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6.03i

RIEGO USO DE AGUA

Si se detectaron resultados no apropiados o
anormales, ¢se han realizado y documentado
medidas correctivas?

6.03

RIEGO USO DE AGUA

¢ Seriega el cultivo mediante un sistema de micro
irrigacion o goteo?

6.03k

RIEGO USO DE AGUA

¢Se utiliza riego por aspersion para irrigar el
cultivo o como parte del programa de prevencion
de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a
la irrigacion durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no incluye replanted, ni
justo después de planteo para crear soporte.

6.03l

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por
sistema de surcos?

6.03m

RIEGO USO DE AGUA

.Se riega el cultivo mediante subrogacion
(también  conocida como irrigacion  de
infiltracion)?

6.04

RIEGO USO DE AGUA

¢El agua usada en la operacion de cultivo
proviene de estanques, reservorios, embalses u
otras fuentes de agua superficial?

6.04a

RIEGO USO DE AGUA

¢Estda el agua superficial a una distancia
adecuada de abono no tratado?

6.04b

RIEGO USO DE AGUA

¢,Tienen acceso los animales (animales
domésticos, ganado o animales silvestres) a la
fuente de agua superficial?

6.04c

RIEGO USO DE AGUA

¢ Es evidente que la fuente(s) de agua esté libre
de situaciones de contaminacion y que se toman
medidas para minimizar la contaminacion de
dicha fuente?

6.04d

RIEGO USO DE AGUA

;Se mantienen registros de la inspeccién
periédica de la fuente de agua y de su tratamiento
(si se realiza) y estan disponibles para revisién?

6.04e

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se realizan andlisis microbiolégicos incluyendo
E.coli genérica, en el agua usada para riego,
aplicaciones de proteccién al cultivo, fertilizantes
o el programa de prevencion de heladas? Si No,
vaya a la pregunta 6.04g.

6.04f

RIEGO USO DE AGUA

¢ Estan actualizados los andlisis microbiol6gicos y
son realizados con las frecuencias requeridas y/o
esperadas?

6.049g

RIEGO USO DE AGUA

¢Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan protocolos de muestreo apropiados?

6.04h

RIEGO USO DE AGUA

¢Existen procedimientos escritos (POES) que
incluyan medidas correctivas para resultados de
andlisis de agua no apropiados o anormales?

6.04i

RIEGO USO DE AGUA

Si se detectaron resultados no apropiados o
anormales, ¢se han realizado y documentado
medidas correctivas?

6.04

RIEGO USO DE AGUA

¢ Seriega el cultivo mediante un sistema de micro
irrigacién o goteo?
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6.04k

RIEGO USO DE AGUA

¢Se utiliza riego por aspersion para irrigar el
cultivo o como parte del programa de prevencion
de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a
la irrigacion durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no incluye preplanteo, ni
justo después de planteo para crear soporte.

6.04l

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por
sistema de surcos?

6.04 m

RIEGO USO DE AGUA

;Se riega el cultivo mediante subirrigacion
(también  conocida como irrigacion  de
infiltracién)?

6.05

RIEGO USO DE AGUA

¢El agua usada en la operacion de cultivo
proviene de canales, rios, zanjas u otros sistemas
abiertos de agua fluyendo?

6.05a

RIEGO USO DE AGUA

¢ Esté la fuente de agua a una distancia adecuada
de abono no tratado?

6.05b

RIEGO USO DE AGUA

¢ Esta la fuente de agua bajo la direccién de una
autoridad en agua o del distrito?

6.05c

RIEGO USO DE AGUA

¢;Tienen acceso los animales (animales
domésticos, ganado o animales silvestres) a la
fuente de agua?

6.05d

RIEGO USO DE AGUA

¢ Es evidente que la fuente(s) de agua esta libre
de situaciones de contaminacion y que se toman
medidas para minimizar la contaminacion de
dicha fuente?

6.05e

RIEGO USO DE AGUA

,Se mantienen registros de la inspeccion
periédica de la fuente de agua y de su tratamiento
(si se realiza) y estan disponibles para revision?

6.05f

RIEGO USO DE AGUA

¢Se realizan andlisis microbiolégicos incluyendo
E.coli genérica, en el agua usada para riego,
aplicaciones de proteccion al cultivo, fertilizantes
o el programa de prevencion de heladas? Si No,
vaya a la pregunta 6.05g.

6.059

RIEGO USO DE AGUA

¢ Estan actualizados los andlisis microbioldgicos y
son realizados con las frecuencias requeridas y/o
esperadas?

6.05h

RIEGO USO DE AGUA

¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan protocolos de muestreo apropiados?

6.05i

RIEGO USO DE AGUA

¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan medidas correctivas para resultados de
analisis de agua no apropiados o anormales?

6.05i

RIEGO USO DE AGUA

Si se detectaron resultados no apropiados o
anormales, ¢se han realizado y documentado
medidas correctivas?

6.05k

RIEGO USO DE AGUA

¢ Seriega el cultivo mediante un sistema de micro
irrigacion o goteo?
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6.05I

RIEGO USO DE AGUA

¢Se utiliza riego por aspersion para irrigar el
cultivo o como parte del programa de prevencion
de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a
la irrigacion durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no incluye preplanteo, ni
justo después de planteo para crear soporte.

6.05m

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por
sistema de surcos?

6.05n

RIEGO USO DE AGUA

;Se riega el cultivo mediante subirrigacion
(también  conocida como irrigacion  de
infiltracién)?

6.06

RIEGO USO DE AGUA

¢Se utiliza agua reciclada o recuperada en la
operacion de cultivo? NOTA: Esto se refiere a
agua de desecho que ha pasado por un proceso
de tratamiento.

6.06a

RIEGO USO DE AGUA

¢ Esté el proceso de reciclaje bajo la direccién de
una autoridad o gerencia de reciclaje de agua?

6.06b

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se utilizan medidas para control microbiano del
agua reciclada?

6.06¢c

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se realizan analisis microbiolégicos incluyendo
E.coli genérica, en el agua usada para riego,
aplicaciones de proteccion al cultivo, fertilizantes
o el programa de prevencion de heladas? Si No,
vaya a la pregunta 6.06e.

6.06d

RIEGO USO DE AGUA

¢ Estan actualizados los andlisis microbioldgicos y
son realizados con las frecuencias requeridas y/o
esperadas?

6.06e

RIEGO USO DE AGUA

¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan protocolos de muestreo apropiados?

6.06f

RIEGO USO DE AGUA

¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que
incluyan medidas correctivas para resultados de
analisis de agua no apropiados o0 anormales?

6.06g

RIEGO USO DE AGUA

Si se detectaron resultados no apropiados o
anormales, ¢se han realizado y documentado
medidas correctivas?

6.06h

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se riega el cultivo mediante un sistema de micro
irrigacién o goteo?

6.06i

RIEGO USO DE AGUA

¢Se utiliza riego por aspersion para irrigar el
cultivo o como parte del programa de prevencion
de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo” se refiere a
la irrigacion durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no incluye preplanteo, ni
justo después de planteo para crear soporte.

6.06j

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por
sistema de surcos?

6.06k

RIEGO USO DE AGUA

,Se riega el cultivo mediante subirrigacion
(también  conocida como  irrigacion  de
infiltracion)?
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6.07

RIEGO USO DE AGUA

¢Se usan sistemas de aguas sobrantes (aguas de
salida) en la operacién de cultivo?

6.07a

RIEGO USO DE AGUA

¢ Esta la fuente de agua a una distancia adecuada
de abono no tratado?

6.07b

RIEGO USO DE AGUA

¢Tienen acceso los animales (animales
domésticos, ganado o animales silvestres) a los
sistemas de aguas sobrantes?

6.07c

RIEGO USO DE AGUA

¢Es evidente que el sistema de aguas sobrantes
esta libre de situaciones de contaminacion y que
se toman medidas para minimizar la
contaminacion de dicho sistema?

6.07d

RIEGO USO DE AGUA

;Se mantienen registros de la inspeccién
periddica de la fuente de agua y de su tratamiento
(si se realiza) y estan disponibles para revisién?

6.07e

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se realizan analisis microbiolégicos incluyendo
E.coli genérica, en el agua usada para riego,
aplicaciones de proteccioén al cultivo, fertilizantes
o el programa de prevencion de heladas?

6.07f

RIEGO USO DE AGUA

¢ Estan actualizados los andlisis microbiol6gicos y
son realizados con las frecuencias requeridas y/o
esperadas?

6.07g

RIEGO USO DE AGUA

¢Existen procedimientos escritos (POES) que
incluyan protocolos de muestreo apropiados?

6.07h

RIEGO USO DE AGUA

¢Existen procedimientos escritos (POES) que
incluyan medidas correctivas para resultados de
analisis de agua no apropiados o anormales?

6.07i

RIEGO USO DE AGUA

Si se detectaron resultados no apropiados o
anormales, ¢se han realizado y documentado
medidas correctivas?

6.07

RIEGO USO DE AGUA

¢ Seriega el cultivo mediante un sistema de micro
irrigacién o goteo?

6.07k

RIEGO USO DE AGUA

¢Se utiliza riego por aspersion para irrigar el
cultivo o como parte del programa de prevencion
de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a
la irrigaciobn durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no incluye preplanteo, ni
justo después de planteo para crear soporte.

6.07I

RIEGO USO DE AGUA

¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por
sistema de surcos?

6.07 m

RIEGO USO DE AGUA

,Se riega el cultivo mediante subirrigacion
(también  conocida como  irrigacion  de
infiltracion)?

6.08

RIEGO USO DE AGUA

,Se usan valvulas de verificacion (valvulas
check), dispositivos anti-sifon u otros sistemas de
prevencion de contra flujo cuando y dénde son
necesarios?

6.09

RIEGO USO DE AGUA

¢El equipo de irrigacion que no estd en uso se
encuentra almacenado limpio, libre de
contaminacion por plagas y no directamente en el
suelo?
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7.01

PROTECION DEL CULTIVO

¢Hay una politica y/o  procedimientos
documentados para la mezcla/carga de
materiales de proteccion al cultivo?

7.01a

PROTECION DEL CULTIVO

¢ Se realiza la mezcla, carga o dilucion de los
materiales de proteccion al cultivo de manera
segura y dentro de una distancia donde el area de
cultivo y las fuentes de agua no sean afectadas?

7.02

PROTECION DEL CULTIVO

¢Hay una  politica y/o  procedimientos
documentados para el enjuague y limpieza del
equipo de aplicacion de productos de proteccion
al cultivo?

7.02a

PROTECION DEL CULTIVO

¢ Se realiza el enjuague y limpieza del equipo de
aplicacién de productos de proteccion al cultivo,
de manera segura y dentro de una distancia
donde el area de cultivo y las fuentes de agua no
sean afectadas?

7.03

PROTECION DEL CULTIVO

¢Hay documentacion que muestre que las
personas a cargo de tomar decisiones para la
proteccion al cultivo estan calificadas para dicha
actividad?

7.04

PROTECION DEL CULTIVO

¢Hay documentacion que muestre que los
empleados que manipulan materiales de
proteccion al cultivo estdn entrenados o estan
bajo la supervisiéon de una persona entrenada?

7.05

PROTECION DEL CULTIVO

¢Sigue la operacién de cultivo un programa de
registro de las aplicaciones de plaguicidas?

7.05a

PROTECION DEL CULTIVO

¢Estdn los registros de aplicaciones para
protecciéon del cultivo actualizado y disponible
para revision?

7.06

PROTECION DEL CULTIVO

¢Estan los materiales de proteccion al cultivo
registrados en el pais de uso para el cultivo
objetivo, donde se cuente con registro oficial?

7.06a

PROTECION DEL CULTIVO

¢Permite el pais de produccién el uso de
materiales para proteccién al cultivo que estan
registrados para el cultivo objetivo en otro pais,
siempre y cuando el uso de estos materiales no
contravenga ninguna ley nacional o local en el
pais destino (p.e. LMR (Limite Maximo de
Residuos), listas de materiales prohibidos, etc.).
Si esta pregunta se responde No, resultard en una
falla automéatica de esta auditoria.

7.07

PROTECION DEL CULTIVO

¢Estan las aplicaciones de productos para
proteccién al cultivo restringidas por las guias
establecidas en la etiqueta del producto,
recomendaciones del fabricante o por las guias y
estandares nacionales/locales existentes? Si esta
pregunta se responde No, resultara en una falla
automatica de esta auditoria.
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7.08

PROTECION DEL CULTIVO

Donde la cosecha esta restringida por intervalos
de pre-cosecha (como se requiere en las
etiquetas de productos quimicos de proteccion al
cultivo, recomendaciones del fabricante y/o en las
guias y estandares nacionales/locales
existentes), ¢se adhiere el agricultor a estos
periodos de tiempo indicados como intervalos de
pre- cosecha? Si esta pregunta se responde No,
resultard en una falla automética de esta
auditoria.

7.09

PROTECION DEL CULTIVO

.Se establecen intervalos de reentrada de los
trabajadores tal como se requiere en la etiqueta
de los productos de proteccion al cultivo, en las
recomendaciones del fabricante o por las guias y
estandares nacionales/locales existentes?

7.10

PROTECION DEL CULTIVO

Cuando ocurren aplicaciones de proteccion al
cultivo, ¢ se colocan sefiales o anuncios en el area
tratada de acuerdo a las guias y estdndares
nacionales/locales existentes?

7.11

PROTECION DEL CULTIVO

Para evitar esparcimiento incontrolado, ¢se
evitan las aplicaciones de proteccion al cultivo
cuando los vientos son excesivos?

7.12

PROTECION DEL CULTIVO

Si los contenedores de materiales de proteccién
al cultivo se almacenan en la propiedad (aun sea
temporalmente), ¢se almacenan de manera que
se prevenga la contaminacion y se disponen
responsablemente?

7.13

PROTECION DEL CULTIVO

¢, Se han desarrollado politicas y/o procedimientos
documentados para el monitoreo del equipo de
aplicacibn de materiales para proteccion del
cultivo (p.e..: procedimientos para calibracion,
para inspeccionar, para reemplazar)?

7.13a

PROTECION DEL CULTIVO

¢Es evidente que el equipo usado para las
aplicaciones de proteccion al cultivo esta en
buenas condiciones de funcionamiento?

8.01

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢ Se cuenta en la operacién de cultivo con una
politica documentada e implementada para tratar
con empleados que parezcan estar fisicamente
enfermos o se enfermen mientras trabajan?

8.02

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢ Se cuenta en la operaciéon de cultivo con una
politica documentada e implementada referente a
los empleados con heridas abiertas y cortadas?

8.03

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢ Se cuenta en la operacion de cultivo con una
politica documentada e implementada que
requiera que todos los productos que entran en
contacto con sangre sean destruidos? Si esta
pregunta se responde No, resultard en una falla
automatica de esta auditoria.
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8.04

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢ Se cuenta en la operacién de cultivo con una
politica documentada e implementada que
prohiba comer (incluyendo goma de mascar),
beber y utilizar tabaco en el area de cultivo?

8.05

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Hay un programa de entrenamiento de
inocuidad que incluya a empleados nuevos y
existentes, contando con registros de estos
eventos de entrenamiento.

8.06

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Se proveen instalaciones sanitarias (bafios)
operacionales en el campo?

8.06a

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢ Los bafos estan localizados a una distancia de
menos de 400 m (1/4 milla) o 5 minutos
caminando de donde se encuentran los
empleados?

8.06b

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢;Los bafios se encuentran en una ubicacién
adecuada para prevenir la contaminacion al area
de cultivo?

8.06¢c

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Hay al menos un bafio o sanitario por cada
grupo de veinte empleados?

8.06 d

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Los bafios cuentan con letreros o apoyos
visuales, escritos en el lenguaje apropiado,
recordando a los empleados lavarse las manos
antes de regresar a trabajar?

8.06 e

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Los bafos se mantienen en condiciones limpias
y sanitarias y hay registros que muestran que la
limpieza de los bafios, el servicio y el
abastecimiento se realizan regularmente?

8.06 f

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢ Estan los depésitos de los sanitarios disefiados
y mantenidos para prevenir la contaminacién en
el campo (p.e. libre de goteos o grietas)?

8.06 g

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Hay un procedimiento documentado e
implementado para vaciar el contenido de los
depositos de desechos de los bafios de una
manera higiénica y también de forma que
prevenga la contaminacién de producto, material
de empaque, equipo y sistemas de agua?

8.07

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢ Existe evidencia de contaminacién fecal en las
proximidades del area de cultivo o en cualquier
area de almacenamiento? (Esto se refiere a un
evento Unico de presencia de materia fecal
humana o de animal doméstico y/o hallazgos
sistematicos de materia fecal de animales
salvajes). Una respuesta afirmativa a esta
pregunta resultara en falla automatica de esta
auditoria.
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8.08

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢;Se proveen instalaciones para el lavado de
manos operacionales?

8.08 a

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Las instalaciones para lavado de manos
ubicadas a menos de 400 m (1/4 milla) o 5
minutos caminando de donde se encuentran los
empleados?

8.08b

HIGIENE DEL EMPLEADO

SEstan las estaciones de lavado de manos
localizadas en un lugar visible, (p.e. situadas
fuera de los bafios) y facilmente accesibles para
los empleados?

8.08c

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Las estaciones de lavado de manos estan
apropiadamente surtidas con jabon, toallas de
papel y botes de basura?

8.08d

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Estan las estaciones de lavado de manos
disefladas apropiadamente y estan siendo
mantenidas para prevenir contaminacion del area
de cultivo (p.e. el agua usada no va directamente
al suelo)?

8.08e

HIGIENE DEL EMPLEADO

Se cuenta en la operacion de cultivo con una
politica documentada e implementada que
requiera que los empleados se laven sus manos
antes de empezar a trabajar, después de los
periodos de descanso y después de usar los
bafios?

8.09

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Se provee agua fresca para beber a los
empleados?

8.09a

HIGIENE DEL EMPLEADO

Si se usan, ¢se mantienen los contenedores de
agua en condiciones limpias?

8.10

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢,Se cuenta con botiquin de primeros auxilios
disponible y se mantiene el inventario apropiado?

8.11

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢ Hay botes o cestos de basura disponibles en el
campo, colocados en ubicaciones apropiadas?

8.12

HIGIENE DEL EMPLEADO

¢Se ha observado algun evento con materia
extrafia que podria ser un riesgo potencial del
producto en el area de cultivo? (p.e. joyas)

9.1

INSPECCION DE COSECHA,
POLITICAS Y ENTRENAMIENTO

.Se han realizado auditorias internas (auto-
auditorias) para cada cuadrilla de cosecha?

9.2

INSPECCION DE COSECHA,
POLITICAS Y ENTRENAMIENTO

¢ Se realizé una inspeccién pre-cosecha en el lote
gue esta siendo cosechado y fue el lote liberado
para cosecha?

9.2a

INSPECCION DE COSECHA,
POLITICAS Y ENTRENAMIENTO

Donde las inspecciones pre-cosecha han
descubierto problemas, ¢se han identificado
claramente zonas de amortiguamiento y al
momento de la auditoria, se respetan dichas
zonas?

9.3

INSPECCION DE COSECHA,
POLITICAS Y ENTRENAMIENTO

¢Hay  registros de  inspecciones  pre-
operacionales que revisen los aspectos clave de
la higiene del equipo, higiene personal, etc.?
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¢Hay una politica documentada e implementada
INSPECCION DE COSECHA que establezca que cuando los productos son
9.4 POLITICAS Y ENTRENAMIEN'I"O dejados caer al suelo sean desechados? (No
aplicable para productos como tubérculos, raices,
etc.)
¢Hay un programa de entrenamiento de
95 INSPECCION DE COSECHA, inocuidad que incluya a empleados nuevos y
: POLITICAS Y ENTRENAMIENTO | existentes, contando con registros de estos
eventos de entrenamiento.
¢Hay una politica documentada e implementada
96 INSPECCION DE COSECHA, gque establezca qué pasa cuando los
‘ POLITICAS Y ENTRENAMIENTO | cosechadores encuentran evidencia de intrusion
de animales, p.e. materia fecal?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | . . . .
10.1 DE COSECHA E INSTALACIONES .Se _observe_m empleados con heridas abiertas sin
' SANITARIAS cubrir apropiadamente?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ¢ Hay empleados comiendo o bebiendo (otra cosa
10.2 DE COSECHA E INSTALACIONES | 9U€ agua) en areas de cosecha activa, areas a
SANITARIAS ser cosechadas, cerca de producto ya cosechado
' 0 de areas de almacenamiento?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ¢Hay empleados usando productos de tabaco en
10.3 DE COSECHA E INSTALACIONES areas activas de cosecha, areas a ser
' SANITARIAS cosechadas, cerca de producto ya cosechado o
' areas de almacenamiento?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL |¢Es evidente que la ropa que visten los
10.4 DE COSECHA E INSTALACIONES | cosechadores no representa un riesgo de
SANITARIAS. contaminacion cruzada?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ¢ Es evidente que los empleados estan libres de
10.5 DE COSECHA E INSTALACIONES joyeria expuesta (que pueda representar un
' SANITARIAS problema de contaminacion por objetos
' extrafios), excepto por un anillo liso?
Donde la operacion auditada requiera el uso de
ACTIVIDADES DEL PERSONAL |guantes, ¢son éstos apropiados para el tipo de
10.6 DE COSECHA E INSTALACIONES |cosecha (p.e. no estan usando guantes de
SANITARIAS. algodon para cosechar productos como lechuga)
y estan en buenas condiciones de uso?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL o . . .
10.6 a | DE COSECHA E INSTALACIONES [?ondoe se utilizan guantes, ¢son éstos libres de
SANITARIAS. latex
ACTIVIDADES DEL PERSONAL Si el auditado requiere el uso de ropa protectora
10.7 DE COSECHA E INSTALACIONES (p.e. guantes, mandiles, mangas, etc.), ¢se
' SANITARIAS remueve ésta antes de usar los bafios o de salir a
' los descansos?
¢Hay estaciones secundarias de sanitizacion de
manos (p.e. estaciones de inmersién de manos,
ACTIVIDADES DEL PERSONAL de gel o de spray) adecuadas en ndmero y
10.7a | DE COSECHA E INSTALACIONES ubicacion? ¢Se mantienen las estaciones

SANITARIAS.

apropiadamente? NOTA: Las estaciones de
sanitizacion secundarias _no reemplazan los
reguerimientos de lavado de manos__(les faltan
cualidades surfactantes).
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ACTIVIDADES DEL PERSONAL

¢Se proveen instalaciones sanitarias (bafios)
operacionales en el campo? Si esta pregunta se

10.8 | DE COSECHA E INSTALACIONES . o
responde No, resultara en una falla automatica de
SANITARIAS. .
esta auditoria.
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | £8 S o e menos de 400 m
10.8a |DE COSECHA E INSTALACIONES | 2Propiada y ; .
(1/4 milla) o 5 minutos caminando de donde se
SANITARIAS.
encuentran los empleados?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | €302 2107 °8 Ze0tt o raminacion del
10.8b | DE COSECHA E INSTALACIONES para p .
producto, material de empaque, equipo y las
SANITARIAS. X .
areas de cultivo?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL |¢Hay bafios separados para hombres y para
10.8 c | DE COSECHA E INSTALACIONES | mujeres cuando hay grupos de mas de cinco
SANITARIAS. empleados?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ;Hay al menos un bafio o sanitario por cada
10.8d |DE COSECHA E INSTALACIONES (Jru ><l)de veinte empleados? P
SANITARIAS. grup P ;
ACTIVIDADES DEL PERSONAL |02, 100 e e apropiado,
10.8 e |DE COSECHA E INSTALACIONES : guaje -apropiado,
recordando a los empleados lavarse las manos
SANITARIAS. .
antes de regresar a trabajar?
LRl DF COSECHA E INSTALACIONES { e. los rollos de ap eFI) no en el piso E)) eFr)1 los
SANITARIAS. P-€. pap P
urinales)?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL
10.8g | DE COSECHA E INSTALACIONES | ¢Los bafios se mantienen limpios?
SANITARIAS.
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ;,Los bafios estdn construidos de materiales
10.8 h | DE COSECHA E INSTALACIONES fcéciles de limpiar?
SANITARIAS. piars
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | ¢(El material con el que estdn construidos los
10.8i | DE COSECHA E INSTALACIONES | bafios es de color claro, de forma que se facilite
SANITARIAS. la evaluacion de la limpieza?
¢Hay una politica documentada e implementada
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | que establezca que si se utilizan bafios portétiles,
10.8] |DE COSECHA E INSTALACIONES | los desechos sean dispuestos apropiadamente y
SANITARIAS. que las unidades sean limpiadas en una ubicacion
apropiada?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | ¢ Se cuenta con registros de limpieza de los bafios
10.8 k | DE COSECHA E INSTALACIONES |y para unidades de bafios portétiles, hay registros

SANITARIAS.

de servicio?
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ACTIVIDADES DEL PERSONAL

Si se usan, ¢estan los depésitos de los bafios
disefiados y mantenidos para prevenir la

10.81 |DE COSECHA E INSTALACIONES SUy: ;
SANITARIAS. cqntammamon en el campo (p.e. libre de goteos o
grietas)?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | . . . -
108 m | DE COSECHA E INSTALACIONES (,Se_ vacian apropiadamente los depdsitos de los
SANITARIAS. sanitarios?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ¢Hay eyidencia de cpntaminacién fecal humana
10.9 | DE COSECHA E INSTALACIONES |E" €l area de cultivo? Si esta pregunta se
SANITARIAS respondg Si, resultara en una falla automatica de
' esta auditoria.
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ;Se proveen ipstallacig)n? para el lavado de
manos operacionales? Si esta pregunta se
et DE COSECS%‘\IEFX\SLQLACIONES responde No, resultara en una falla automatica de
' esta auditoria.
¢Las instalaciones para lavado de manos
111 0 | hSIADACES DEL PERSOAL | Shcadas o menos e do0 - (1 Tile) o 5
SANITARIAS minutos caminando de donde se encuentran los
' empleados?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL g,Estén las estaciones dg .Iavado de ‘manos
11.1b | DE COSECHA E INSTALACIONES localizadas en un Iuggr_ visible, (p.e.' situadas
SANITARIAS fuera de los bafios) y facilmente accesibles para
' los empleados?
En el evento de que se terminen los materiales de
ACTIVIDADES DEL PERSONAL !as jnstalaciones_ de_ lavado de manos (p.e. agua,
11.1.c | DE COSECHA E INSTALACIONES |12Pon. papel sanitario, toallas de papel, etc.), ;hay
SANITARIAS. suministros adlclonales facilmente d|spon|_bles
para que los bafios puedan ser re-abastecidos
rapidamente?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | . . .
11.1.d | DE COSECHA E INSTALACIONES | ¢3S estaciones de lavado de manos estan
SANITARIAS. apropiadamente surtidas con jab6n?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ¢Hay di;poniblejal_aén sin esencia? El jabc’m debe
11.1. e |DE COSECHA E INSTALACIONES |S€' ~Sin esencia y fener capacidades
SANITARIAS emulsificantes para ayudar en el procedimiento
' de lavado de manos.
¢ Hay toallas de un sélo uso disponibles en todas
la Para reducir el esparcimiento de gérmenes,
ACTIVIDADES DEL PERSONAL |debe haber instalaciones de lavado de manos y
11.1f |DE COSECHA E INSTALACIONES |botes de basura disponibles toallas de
SANITARIAS. individuales de un soélo uso (desechables).
Disponibles para ellas? Debe haber botes de
basura para desechar las toallas usadas.
SEstan las estaciones de lavado de manos
ACTIVIDADES DEL PERSONAL diseﬁadgi§ y mantenidas apropiadamente (p.e.
11.1.g | DE COSECHA E INSTALACIONES con habilidad para capturar o controlar el agua de

SANITARIAS.

lavado para prevenir contaminacion del producto,
material de empaque, equipo y area de cultivo,
libres de drenajes tapados, etc.)?
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11.1.h

ACTIVIDADES DEL PERSONAL
DE COSECHA E INSTALACIONES
SANITARIAS.

¢,Se lavan las manos los empleados antes de
empezar a trabajar? Responda N/A si no se
observa ésta situacion durante la auditoria, es
decir si no se esta presente cuando los
empleados entran a trabajar.

ACTIVIDADES DEL PERSONAL

¢ Se lavan las manos los empleados después de
los periodos de descanso? Responda N/A si no

11.1.i |DE COSECHA E INSTALACIONES | se observa ésta situacion durante la auditoria, es
SANITARIAS. decir si no se estd presente cuando los
empleados regresan de su periodo de descanso.
¢Se lavan las manos los empleados después de
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | usar los bafios? Responda N/A si no se observa
11.1.j] | DE COSECHA E INSTALACIONES | ésta situacidn durante la auditoria, es decir si no
SANITARIAS. se esta presente cuando los empleados utilizan
las instalaciones sanitarias (bafios).
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | (Es evidente que se toman acciones correctivas
11.1.k | DE COSECHA E INSTALACIONES | cuando los empleados fallan en cumplir con los
SANITARIAS. lineamientos de lavado de manos?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | . - .
112 DE COSECHA E INSTALACIONES ¢Hay agua fresca potable facilmente accesible a
SANITARIAS. los empleados?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | . .
11.2.2 | DE COSECHA E INSTALACIONES ,Se _mantlen_en _Ios contenedores de agua en
SANITARIAS. condiciones limpias?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ¢ Se proporcionan recipiente_s de. uso individual
11.2b | DE COSECHA E INSTALACIONES | cOmo vasos desechables disponibles cerca del
SANITARIAS lugar para toma de agua (a menos que se use un
' bebedero)?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | ¢ Se cuenta con botiquin de primeros auxilios
11.3 |DE COSECHA E INSTALACIONES | disponible y se mantiene el inventario
SANITARIAS. apropiado?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL Si se observan, ¢son destruidos todos Ios
114 | DE COSECHA E INSTALACIONES productos que entran en contacto con sqngre? Si
SANITARIAS esta pregunta se responde No, resultard en una
' falla automética de esta auditoria.
ACTIVIDADES DEL PERSONAL g,_Se c_uenta con una politic_a y procedimiento
114 a | DE COSECHA E INSTALACIONES d|sp<_3n|ble, documentado e implementado, que
’ SANITARIAS requiera que todos los productos que entran en
' contacto con sangre sean destruidos?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | . .
115 DE COSECHA E INSTALACIONES <,,Se desecha apropiadamente la basura en las
SANITARIAS. areas cosechadas y no cosechadas?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL | ¢Hay botes o cestos de basura disponibles en el
11.6 DE COSECHA E INSTALACIONES | campo, para la disposicion de comida y envases
SANITARIAS. de bebidas, vasos y toallas de papel?
ACTIVIDADES DEL PERSONAL ¢Los con.tenedores de basura estan 90nstruidps
11.6 a | DE COSECHA E INSTALACIONES |Y mantenidos de manera que se proteja el cultivo

SANITARIAS.

antes o después de la cosecha contra la
contaminacion (p.e. con bolsas, tapaderas, etc.)?
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11.7

ACTIVIDADES DEL PERSONAL
DE COSECHA E INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Han sido controlados cualquier problema
potencial de contaminacion por metal, vidrio o
plastico?

12.1

PRACTICAS DE COSECHA

¢Esta el cultivo libre de cualquier evidencia de
contaminacion fecal animal sistematica (p.e. Aves
congregadas, ganado)? Si esta pregunta se
responde No, resultara en una falla automatica de
esta auditoria.

12.2

PRACTICAS DE COSECHA

¢Hay evidencia de actividad animal en el cultivo
que sea un riesgo potencial a la inocuidad?

12.3

PRACTICAS DE COSECHA

;Se empaca el producto en una unidad de
empagque final en el campo?

12.3.a

PRACTICAS DE COSECHA

¢Esta el material de empaque destinado para
producto (p.e. cartones, bolsas, canastillas,
sacos, RPC's o contenedores de plastico
reusables), siendo utilizados solamente para ése
propasito?

12.3.b

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Esté el material de empaque libre de evidencia
de actividad de plagas, materiales extrafios y
otros signos de materiales peligrosos? Si esta
pregunta se responde No, resultard en una falla
automatica de esta auditoria.

12.3.c

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Esta el producto empacado libre de evidencia de
actividad de plagas, materiales extrafos,
materiales peligrosos y cualquier evento de
adulteraciéon? Si esta pregunta se responde No,
resultard en una falla automética de esta
auditoria.

12.3.d

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Esta el producto y el material de empaque libre
de exposicibn al suelo y a cualquier otra
contaminacién de manejo?

12,3,e

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se inspecciona el material de empaque antes de
ser usado y el producto ya empacado después del
empaque? Donde se encuentren problemas de
contaminacion, se toman acciones correctivas y
se registran?

12.3.e

PRACTICAS DE COSECHA

¢Si el material de empaque es dejado en el
campo durante la noche, se asegura y protege
adecuadamente?

12.4

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se usan mesas de seleccion y/o de empaque?

12.4.a

PRACTICAS DE COSECHA

¢Las superficies permiten una facil limpieza y
sanitacion?

12.4.b

PRACTICAS DE COSECHA

¢Estdn las mesas de seleccibn o empaque
sujetas a un programa de limpieza documentado,
gue defina la frecuencia de limpieza y el
procedimiento para realizarla?

12.4.c

PRACTICAS DE COSECHA

,Se utiliza una solucidon anti-bacterial (p.e.
clorinada o equivalente) para sanitizar las mesas
de seleccion y empaque después de que se ha
realizado la limpieza?
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12.4d

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se mantienen los registros de limpieza de las
mesas de seleccién y empaque?

12.5

PRACTICAS DE COSECHA

¢Se utilizan contenedores re-usables (p.e.
cubetas, botes, bandejas, charolas, géndolas,
bins, etc.) en la operacion de cosecha?

12.5.a

PRACTICAS DE COSECHA

¢Estan los contenedores re-usables hechos con
materiales faciles de limpiar?

12.5.b

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Estan los contenedores re-usables sujetos a un
programa de limpieza documentado, que defina la
frecuencia de limpieza y el procedimiento para
realizarla?

12.5.c

PRACTICAS DE COSECHA

¢,Se utliza una solucion anti-bacterial (p.e.
clorinada o equivalente) para sanitizar los
contenedores re-usables después de que se ha
realizado la limpieza?

12.5d

PRACTICAS DE COSECHA

¢,Se mantienen los registros de limpieza de los
contenedores re-usables?

12.5.e

PRACTICAS DE COSECHA

¢SEstan los contenedores re-usables libres de
cualquier contaminacion de manejo?

12.6

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se utilizan herramientas (p.e. cuchillos, pinzas,
tijeras, descorazonadores, etc.) durante Ila
cosecha?

12.6.a

PRACTICAS DE COSECHA

SEstan herramientas usadas en la cosecha
(cuchillos, pinzas, tijeras, etc.) hechas de
materiales no corrosivos y faciles de limpiar (p.e.
no partes de madera, tela o cuero)?

12.6.b

PRACTICAS DE COSECHA

¢No se estadn llevando las herramientas de
cosecha (cuchillos, pinzas, tijeras, etc.) a las
areas de descanso o a los sanitarios y no estan
siendo usados para cualquier otro propésito
ademas de cosechar producto?

12.6.c

PRACTICAS DE COSECHA

¢SEstan las herramientas de cosecha libres de
exposicion al suelo y de cualquier contaminacion
por manejo?

12.6.d

PRACTICAS DE COSECHA

¢Hay un procedimiento para almacenamiento y
control de equipo y utensilios (p.e. cuchillos)
cuando no estan siendo usados?

12.6.e

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Estan las herramientas de cosecha sujetas a un
programa de limpieza documentado, que defina la
frecuencia de limpieza y el procedimiento para
realizarla?

12.6.f

PRACTICAS DE COSECHA

¢,Se utiliza una solucion anti-bacterial (p.e.
clorinada o equivalente) para sanitizar las
herramientas de cosecha después de que se ha
realizado la limpieza?

12.6.9

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se mantienen los registros de limpieza de las
herramientas de cosecha?
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12.6.h

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se mantienen las estaciones para sumergir las
herramientas debe haber registros que muestren
que las soluciones para herramientas
apropiadamente en términos de la
sumergir las herramientas estan siendo
mantenidas concentracién de solucion anti-
bacterial y se tienen apropiadamente. La
concentracién de los sanitizantes debe ser
registros de monitoreo de dicha solucion?

12.7

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se utiliza maquinaria en el proceso de cosecha?

12.7.a

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Estan todas las superficies de la maquinaria que
tienen contacto con el producto, construidas de
materiales grado alimenticio o de acero
inoxidable?

12.7.b

PRACTICAS DE COSECHA

¢Las superficies de empaque permiten una facil
limpieza y sanitacion?

12.7.c

PRACTICAS DE COSECHA

¢Estd la maquinaria de cosecha sujeta a un
programa de limpieza documentado, que defina la
frecuencia de limpieza y el procedimiento para
realizarla?

12.7.d

PRACTICAS DE COSECHA

¢,Se utiliza una solucion anti-bacterial (p.e.
clorinada o equivalente) para sanitizar la
maquinaria de cosecha después de que se ha
realizado la limpieza?

12.7.e

PRACTICAS DE COSECHA

¢, Se mantienen los registros de limpieza de la
magquinaria de cosecha?

12.7.f

PRACTICAS DE COSECHA

¢Estd  diseflado el equipo 'y usado
apropiadamente para minimizar la contaminacion
del producto (p.e. se utilizan placas protectoras,
se protegen las luces)?

12.7.9

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se utilizan sélo lubricantes grado alimenticio en
las partes criticas de la maquinaria de cosecha
que tiene el potencial de contaminar el producto?

12.7.h

PRACTICAS DE COSECHA

¢Estdn todos los objetos de vidrio en la
magquinaria de cosecha, camiones de campo y
tractores, protegidos de alguna manera?

12.7

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se protegen todas las plataformas encima del
producto, empaque o superficies de contacto (ej.:
bandas transportadoras) con placas protectoras
para prevenir la contaminacién del producto?

12.8

PRACTICAS DE COSECHA

¢Se usa agua directamente en contacto con el
producto (p.-e. Lavado, re-hidratado,
descorazonado en campo).

12.8.a

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se realizan analisis microbiolégicos incluyendo
E.Coli genérica en el agua usada para lavar o
hidratar el producto cosechado (p.e. re-
hidratacion, descorazonado en campo, etc.).

12.8.b

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Estan actualizados los analisis microbiologicos y
se realizan a las frecuencias requeridas y/o
esperadas?
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12.8.c

PRACTICAS DE COSECHA

¢Existen procedimientos escritos (POEs) que
cubran las acciones correctivas a tomar en caso
de resultados de analisis de agua inadecuados o
anormales?

12.8d

PRACTICAS DE COSECHA

¢Son los parametros del anti-bacterial claramente
documentados y correctos para el tipo de anti-
bacterial siendo usado?

12.8.e

PRACTICAS DE COSECHA

.Se realizan los monitoreos del anti-bacterial
rutinariamente?

12.8.f

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se registran las acciones correctivas cuando los
resultados del anti-bacterial son menos del
minimo establecido en el criterio?

12.9

PRACTICAS DE COSECHA

¢Los empleados que estan en contacto con el
producto que se estd cosechando usan ropa
protectora de trabajo limpia (ej.: cofias, guantes
de plastico, mangas y mandiles)?

12.9.b

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Todos los empleados que usan ropa protectora
de trabajo, se la quitan al salir a receso o cuando
van al bafio y la dejan en un area segura y limpia?

12.9.c

PRACTICAS DE COSECHA

¢ Se tapan todos los contenedores de producto a
granel con bolsas plastico inmediatamente
después de la cosecha para evitar la
contaminacion del producto cosechado?

131

TRANSPORTE Y
RASTREABILIDAD

¢Los vehiculos utilizados para transportar el
producto del campo a las instalaciones, estan
limitados a esta funcién exclusivamente y se
mantienen en buenas condiciones?

13.2

TRANSPORTE Y
RASTREABILIDAD

¢Hay un sistema para rastrear el producto al
campo?

13.2.a

TRANSPORTE Y
RASTREABILIDAD

¢Estd el producto cosechado (cada unidad
individual) codificada para identificar la fecha de
cosecha? NOTA: Esta pregunta esta dirigida a
productos terminados empacados en campo. No
Aplica para materia prima o producto a granel
destinado para manejo adicional en una
instalacién de empaque o proceso.

13.2.b

TRANSPORTE Y
RASTREABILIDAD

¢Estd el producto cosechado (cada unidad
individual) codificada para identificar el area de
producciéon donde fue cultivado? NOTA: Esta
pregunta esta dirigida a productos terminados
empacados en campo. No Aplica para materia
prima o producto a granel destinado para manejo
adicional en una instalacion de empaque o
proceso.

14.1.

ALMACENAMIENTO EN SITIO

¢Hay un almacén en sitio para articulos y/o
equipo usado en el proceso de cosecha (p.e.
material de empaque, cartones, canastillas,
contenedores re-usables, desinfectantes, mesas
de seleccién o empaque, etc.)?
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¢, Se almacena el material de empaque, los
contenedores y el equipo de cosecha de manera
que se evite su contaminacién (esto incluye
14.1.a ALMACENAMIENTO EN SITIO |cartones, canastillas, contenedores re-usables,
desinfectantes, mesas de seleccion o empaque, y
cualquier otro tipo de contenedor para cosecha
que sea re-usable o de un sélo uso.)?

¢ Esta el area de almacén sujeto a un programa
de limpieza y/o sanitizacion?

¢Esta el area de almacén sujeta a un programa
de control de plagas?

14.1.b ALMACENAMIENTO EN SITIO

14.1.c ALMACENAMIENTO EN SITIO

5.2.3. Hallazgos de PrimusLabs GAP

La norma esta escrita de forma sencilla que permite verificar facilmente los
requisitos en cada etapa de la unidad productiva, esta estructurada siguiendo el
orden cronolégico de la secuencia del desarrollo de los procesos agricolas.

La guia PrimusLabs GAP, Establece claramente los requisitos a cumplir, esta
dividida en 14 capitulos, que aseguran el cumplimiento de los criterios necesarios
para la inocuidad de los alimentos. Contempla no una Unica unidad productiva sino
varias de acuerdo a criterios como el riego, fertilizacion, plaguicidas, ubicacion de la
unidad y terrenos adyacentes. Esta guia permite al agricultor que no sean aplicables
algunos criterios de acuerdo a su funcionamiento.

La metodologia de preguntas cerradas, no genera errores de interpretacion, es clara
y puntual, en color azul se identificaron aquellos requisitos en los cuales existe un
criterio de toma de decision dependiendo de la unidad productiva y las actividades
ejecutadas encampo.

Esta compuesta por 16 procedimientos escritos y documentados que se relacionan
a continuacion:

Tabla No. 4 Procedimientos PrimusLabs GAP

No PROCEDIMIENTO NUMERAL
1 Procedimientos escritos (POES) que incluyan protocolos de 6.01d
muestreo
2 Procedimientos escritos (POES) que incluyan medidas 6.01e
correctivas
3 Procedimientos escritos (POES) que incluyan protocolos de 6.03g
muestreo
4  Procedimientos escritos (POES) que incluyan medidas 6.03h
correctivas
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5 Procedimientos escritos (POES) que incluyan protocolos de 6.04g
muestreo

6 Procedimientos escritos (POES) que incluyan medidas 6.04h
correctivas

7 Procedimientos escritos (POES) que incluyan protocolos de 6.05h
muestreo

8 Procedimientos escritos (POES) que incluyan medidas 6.05i
correctivas

9 Procedimientos escritos (POES) que incluyan protocolos de 6.06e
muestreo

10 Procedimientos escritos (POES) que incluyan medidas 6.06f
correctivas

11 Procedimientos escritos (POES) que incluyan protocolos de 6.07g
muestreo

12 Procedimientos escritos (POES) que incluyan medidas 6.07h
correctivas

13 Procedimiento de calibraciéon 7.13

14 Procedimiento documentado e implementado para vaciar el 8.06 g
contenido de los depositos de desechos de los bafios

15 Procedimiento para almacenamiento y control de equipo y 12.6.d
utensilios

16 Procedimientos escritos (POES) que incluyan protocolos de 12.8.c
muestreo

Solicita 60 registros obligatorios en las diferentes etapas del proceso que se
relacionan a continuacion:

Tabla No. 5 Registros PrimusLabs GAP

No REGISTRO NUMERAL
1 Auditorias internas (auto- auditorias) 1.02
2 Andlisis del suelo 3.02a
3 Medidas correctivas en el terreno inundado y el producto 3.05a

afectado.
4 Analisis del suelo 3.05b
5 Certificaciones de productos organicos 3.06 a
6 Documentacion confirmando que los biosélidos cumplen 4.03b
las guias prevalecientes o estdndares gubernamentales
o locales
7 Registros del uso de composta 5.02b
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No

10

11
12
13
14

15

16

17
18

19
20

21
22
23

24
25
26
27

28
29
30
31

32
33

REGISTRO
Certificados de Analisis del proveedor(es), que cubran
pruebas para patdgenos y metales pesados, Cartas de
Garantia relevantes y registros
Registros de aplicacion
Certificados de Andlisis del proveedor(es), que cubran
pruebas para patdogenos y metales pesados, Cartas de
Garantia relevantes y registros
Registros de aplicacion
Certificado de Analisis de los componentes del material?
Registros de aplicacion
Certificados de Andlisis del proveedor(es), que cubran
pruebas para patdogenos y metales pesados, Cartas de
Garantia relevantes y registros
Registros de los mejoradores de suelo que no contengan
productos animales y/o abonos de animales usados
Certificados de Analisis del proveedor(es), que cubran
pruebas para patdogenos y metales pesados, Cartas de
Garantia relevantes y registros
Registros de aplicacion
Certificados de Analisis del proveedor(es), que cubran
pruebas para patdogenos y metales pesados, Cartas de
Garantia relevantes y registros
Analisis microbiolégicos
Registro de frecuencias requeridas de andlisis
microbiolégicos
Medidas correctivas
Analisis microbiolégicos
Registro de frecuencias requeridas de analisis
microbioldgicos
Medidas correctivas
Registros de la inspeccién a pozos
Analisis microbiolégicos
Registro de frecuencias requeridas de andlisis
microbiolégicos
Medidas correctivas
Registros de la inspeccion periddica a la fuente de agua
Analisis microbiolégicos
Registro de frecuencias requeridas de analisis
microbiolégicos
Medidas correctivas
Registros de la inspeccion periddica de la fuente de agua
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5.02c

5.03b
5.03c

5.04b
5.04c
5.05b
5.05c

5.06a

5.06b

5.07 a
5.07b

6.01b
6.01c

6.01f
6.02a
6.02b

6.02e
6.03d
6.03e
6.03f

6.03i
6.04d
6.04e
6.04f

6.04i
6.05e



No REGISTRO NUMERAL

34 Andlisis microbiolégicos 6.05f

35 Registro de frecuencias requeridas de analisis 6.05g
microbiolégicos

36 Medidas correctivas 6.05j

37 Analisis microbiolégicos 6.06¢

38 Registro de frecuencias requeridas de analisis 6.06d
microbiolégicos

39 Medidas correctivas 6.069g
40 Registros de la inspeccion periddica de la fuente de agua 6.07d
41 Analisis microbiolégicos 6.07e
42 Registro de frecuencias requeridas de analisis 6.07f
microbioldgicos
43 Medidas correctivas 6.07i
44 Registros de aplicaciones para proteccién del cultivo 7.05a
45 Registro de materiales de proteccion en el pais 7.06
46 Limite maximo de residuos 7.06a
a7 Registro de recomendaciones del fabricante 7.09
48 Registros de limpieza de los bafios 8.06 e
49 Registro de auditorias internas 9.1
50 Registros de inspecciones pre-operacionales 9.3
51 Registros de limpieza de los bafios 10.8 k

52 Acciones correctivas cuando los empleados fallan en 11.1.k
cumplir con los lineamientos de lavado de manos

53 Inspecciones al material de empaque 12,3,e

54 Registros de limpieza de las mesas de seleccion y 12.4.d
empaque

55 Registros de limpieza de los contenedores re-usables 12.5.d

56 Registros de limpieza de las herramientas de cosecha 12.6.9

57 Registros de limpieza de la maquinaria de cosecha 12.7.e

58 Andlisis microbioldgicos 12.8.a

59 Registro de frecuencias requeridas de analisis 12.8.b
microbioldgicos
60 Medidas correctivas 12.8.f

Por dltimo se pudo definir que contempla 30 documentos en los cuales estan
incluidas las diferentes politicas y directrices que solicita para cada una de las
etapas, el listado completo se presenta a continuacion.
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Tabla No. 6 Documentos PrimusLabs GAP

No
1

w

~N o o1 b~

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20

21

22

DOCUMENTO

Programa de entrenamiento de inocuidad con registros de
estos eventos de entrenamiento.

Programa de entrenamiento de inocuidad

Politica que establezca qué pasa cuando los
cosechadores encuentran evidencia de intrusion de
animales

Manual de buenas practicas agricolas

Evaluacion del riesgo

Evaluacion del riesgo

Politica de que animales domésticos, animales salvajes o
ganado no estan permitidos en el area de cultivo

Politica documentada de que infantes o nifios pequefios
no estan permitidos en el area de cultivo

Procedimientos escritos (POEs) que incluyan protocolos
de muestreo

Procedimientos escritos (POEs) que incluyan medidas
correctivas

Politica y/o procedimientos documentados para la
mezcla/carga de materiales de proteccion al cultivo
Politica y/o procedimientos documentados para el
enjuague y limpieza del equipo de aplicacion de productos
de proteccidn al cultivo

Documentacion de competencia del personal
Documentacion de entrenamiento?

Programa de registro de las aplicaciones de plaguicidas
Politicas y/o procedimientos documentados para el
monitoreo del equipo de aplicacion de materiales para
proteccion del cultivo

Politica para tratar con empleados que parezcan estar
fisicamente enfermos

Politica referente a los empleados con heridas abiertas y
cortadas

Politica que requiera que todos los productos que entran
en contacto con sangre sean destruidos

Politica que prohiba comer

Politica que requiera que los empleados se laven sus
manos antes de empezar a trabajar, después de los
periodos de descanso y después de usar los bafios
Politica que establezca que cuando los productos son
dejados caer al suelo sean desechados?
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NUMERAL
8.05

9.5
9.6

1.01
3.03a
3.07
4.02b

4.05
6.02c
6.02d

7.01

7.02

7.03

7.04

7.05

7.13

8.01

8.02

8.03

8.04

8.08e

9.4



No DOCUMENTO NUMERAL

23 Politica que establezca que si se utilizan bafios portatiles, 10.8
los desechos sean dispuestos apropiadamente

24 Politica que requiera que todos los productos que entran 114 a
en contacto con sangre sean destruidos?

25 Programa de limpieza documentado, para mesas de 12.4.b

seleccion
26 Programa de limpieza de contenedores re-usables 12.5.b
27 Programa de limpieza para las herramientas de cosecha 12.6.e
28 Programa de limpieza para la maquinaria de cosecha 12.7.c
29 Programa de limpieza y/o sanitizacion para el almacén 14.1.b
30 Programa de control de plagas para el almacén 14.1.c

Finalmente se puede concluir que la proteccién de la inocuidad del suministro
alimentario en Estados Unidos implica un esfuerzo global en todo el sistema de
produccion incluyendo las etapas de transporte, la responsabilidad de proteger los
alimentos recae sobre todos aquellos que entren en contacto con los alimentos, en
su trayecto del campo a la mesa incluyendo si en el sistema de gestién no solo al
agricultor sino también a los trabajadores, empacadores, transportadores y
comercializadores.

La contaminacion del producto se puede dar en cualquier punto de la trayectoria del
producto desde el campo hasta a la mesa pero es importante tener en cuenta el
riesgo que generan las heces fecales de los seres humanas o de los animales como
principal fuente de contaminacion.

La higiene y practicas sanitarias de los trabajadores durante la produccion,
recoleccion, seleccion, empaque y transporte juegan un papel importante en reducir
del riesgo de contaminacion del producto, por ello se deben asegurar todas las
condiciones de operacién y funcionamiento.
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5.3. CONCLUSIONES DE IDENTIFICACION DE REQUISITOS DE LAS
NORMAS DE ESTUDIO

Como conclusién de este analisis se puede establecer que aunque la normatividad
de estudio esta relacionada en el mismo sector industrial y bajo el mismo enfoque
empresarial en material de inocuidad alimentaria, segun se establece en las buena
practicas agricolas, la NTC 5400 Y PrimusLabs GAP no son normas compatibles
directamente puesto que la forma en que estan estructuradas no permite identificar
facilmente los requisitos que pueden ser agrupados, la norma colombiana establece
mediante sus requisitos el cumplimiento de items de manera implicita mientras
norma PrimusLabs establece de manera puntual el requisito sin generar la
posibilidad de interpretacidon erronea a lo establecido en su contenido.

Por lo tanto se ha tomado la determinacion de establecer como linea base de
estudio para la ejecucion de la correlacion la norma PrimusLabs GAP con el fin de
establecer de forma clara las actividades puntuales que deben cumplir o
complementar para alcanzar el estdndar nacional e internacional, bajo el enfoque
por procesos en las etapas de la unidad productiva definidas en el Grafico No 2.
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6. CORRELACION ENTRE LAS NORMAS PRIMUSLABS GAP Y NTC 5400

En este capitulo se presenta el cruce de los requisitos nhormativos entre las normas
PrimusLabs GAP Y NTC 5400 buscando las relaciones existentes entre las dos, las
brechas y los requisitos que requieren complementacién para dar cumplimiento
integral a los estandares nacionales e internacionales.

Se tomo6 como linea base para la ejecucion de la correlacién la norma PrimusLabs
GAP, teniendo en cuenta que esta presenta de forma clara y explicita los requisitos
de orden internacional que deben cumplir los cultivos de frutas y hortalizas
colombianos, para ser certificados bajo la norma internacional.

La metodologia utilizada fue la elaboracién de una tabla que facilito el cruce de los
requisitos en la parte izquierda se establecieron los requisitos definidos por la Norma
PrimusLabs GAP y en la parte derecha se complementd con la existencia o no del
requisito en la NTC 5400 encontrando dos tipos de hallazgos:

1. En donde se encontrd relaciébn se escribieron y definieron los datos del
capitulo de la NTC 5400, que hacen alusion al requisito.

2. En los requisitos donde no se encontré relacion alguna se colorearon en la

parte derecha de azul, definiendo estos como una BRECHA existente y
adicional sobre este se redacté un concepto global del requisito.
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Tabla No. 7 Correlaciéon de requisitos PrimusLabs GAP vs NTC 5400:2012

NUM PR'MgASI';ABS REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
.Se han desarrollado manuales de
101 | GENERALIDADES Buer_was Practlf;as Agrlc_olas (BPA)
cubriendo cada &rea de cultivo dentro del
alcance?
.Se han realizado auditorias internas
(auto- auditorias) documentadas de las
1.02 | GENERALIDADES Buenas Practicas Agricolas (BPA) para
cada area cubierta en esta auditoria?
103 | GENERALIDADES Se tiene responsable de la inocuidad en el 3 Generalidades Designar un responsable competente
cultivo para asegurar el cumplimiento
¢Estéd el area de cultivo identificada o .
" " Debe establecer un sistema de
codificada adecuadamente para permitir el Historia del registro, con el fin de proporcionar
2.01 | TRAZABILIDAD |rastreo hacia atras y hacia adelante en |3.1.2.1. (a) ! _ registro, - brop
: cultivo informacion de los cultivos sembrados
caso de que sea necesaria una A o
., y sus practicas agronémicas
recuperacion?
HISTORIA DEL .g,_Se uso el area agricola para cultivos de Historia del Establecer sistema de registro para
3.01 alimentos de consumo humano la| 3.1.2.1 . . " ; .
TERRENO cultivo informacion del cultivo trazabilidad
temporada pasada?
3.02 HISTORIA DEL |¢Se ha usado el &rea de cultivo para 3121 Historia del Establecer sistema de registro para
' TERRENO cualquier funcion no agricola? B cultivo informacion del cultivo trazabilidad
Elaborar o validar mapas de suelo.
Si el terreno se ha usado previamente para
actividades no agricolas, ¢se han Técnicas de mejorar 0 mantener la
3.02a HISTORIA DEL |realizado andlisis del suelo que muestren 3231 Mapas del estructura del suelo.
’ TERRENO niveles negativos o dentro de los limites R suelo
aprobados de la agencia regulatoria Adoptar técnicas de cultivo que
apropiada, para contaminantes? reduzca la posibilidad de erosion del
suelo.
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PRIMUSLABS

NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
3.03 HISTORIA DEL é:; git:ilsigggeilggi;rieazseclx ggeaaifoﬁgg';g 3121 Historia del Establecer sistema de registro para
' TERRENO pa P P B cultivo informacion del cultivo trazabilidad
animales?
Elaborar o validar mapas de suelo.
Si la tierra se utilizé anteriormente para la Técnicas de meiorar 0 mantener la
3.03a HISTORIA DEL |cria de animales o como tierra de pastoreo 39231 Mapas del estructur]a del suelo
' TERRENO para el ganado, ¢Se ha realizado una| """ suelo ’
i6 ' 2
evaluacion del riesgo’ Adoptar técnicas de cultivo que reduzca
la posibilidad de erosion del suelo.
¢Hay alguna evidencia de actividad animal . . .
HISTORIA DEL . . : Historia del Establecer sistema de registro para
3.04 en el cultivo que sea un riesgo potencial | 3.1.2.1 . ; " : .
TERRENO : . ; . cultivo informacion del cultivo trazabilidad
para la inocuidad alimentaria?
Elaborar o validar mapas de suelo.
¢ Se presentd alguna inundacion del terreno Técnicas de mejorar o mantener la
3.05 HISTORIA DEL de cultivo debida a causas naturales desde | 3.2.3.1 Mapas del estructura del suelo.
TERRENO . suelo - .
la temporada anterior? Adoptar técnicas de cultivo que reduzca
la posibilidad de erosion del suelo.
Si el area de cultivo y el producto fueron
HISTORIA DEL a'1fectad0.s por las aguas de inundacion, Historia del Registrar ubicacion geografica y
3.05a ¢hay evidencia documentada de que se| 3.1.2.2 . -3 -
TERRENO . . cultivo condiciones de la zona de produccion
tomaron las medidas correctivas en el
terreno y el producto afectados?
:Se han realizado analisis del suelo en el
area de la inundacién que muestren niveles C : L, .
HISTORIA DEL . o Historia del Registrar ubicacion geogréfica y
3.05b TERRENO negativos o dentro de los limites aprobados | 3.1.2.2 cultivo condiciones de la zona de produccion

de la agencia regulatoria apropiada, para
contaminantes?
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PRIMUSLABS

NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
3.06 HISJISLRIA ¢ Trabaja la operacién agricola bajo 3121 Historia del Establecer sistema de registro para
TERRENO los principios de agricultura organica? cultivo informacion del cultivo trazabilidad
¢ Se tiene en archivo una certificacion
3.06 HISTORIA |otorgada por una organizacién
.a DEL acreditada en certificaciones de
TERRENO |organicos y esta disponible para
revision?
HISTORIA | Si el area de cultivo es una nueva Historia del Establecer sistema de registro para
3.07 DEL compra o renta, ¢se ha realizadouna| 3.1.2.1 cultivo informacion del cultivo trgzabilirc)jad
TERRENO | evaluacion de riesgos documentada?
¢, Son los terrenos adyacentes al area
de cultivo una posible fuente de La valoracion de riesgos debe contemplar el
TERRENOS | contaminacion por produccion . . impacto de los cultivos propuestos en el
4.01 ADYACENTES |intensiva de ganado (ej.: lotes de 3.1.2.2 (a) | Manejo del cultivo medio ambiente / ganado / cultivos
engorda, lecherias, granjas avicolas, adyacentes
rastros)?
.Se han tomado las medidas ., .
. . . La valoracion de riesgos debe contemplar el
apropiadas para mitigar la posible . ;
TERRENOS o2 . . . impacto de los cultivos propuestos en el
4.01a fuente de contaminacion al area de | 3.1.2.2 (a) | Manejo del cultivo ; . ;
ADYACENTES . . o medio ambiente / ganado / cultivos
cultivo (ej.: barreras fisicas, cercas,
. adyacentes
zanjas, etc.)?
¢Hay, o hay evidencia de que haya
animales  domésticos, animales
4.02 TERRENOS |salvajes, zonas de  pastoreo
' ADYACENTES | (incluyendo casas con corrales y

ganado no comercial) préximos a la
operacion de cultivo?
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Num | PRIVISLABS REQUISITO NUM |  NTC 5400 REQUISITO

¢, Se han implementado barreras fisicas
para restringir que los animales
domésticos los animales domésticos,
animales de pastoreo, (incluyen
TERRENOS |hogares con corrales y ganado no
ADYACENTES | comercial) y sus desechos, tengan
acceso a el area de cultivo (p. e. franjas
vegetativas, cortavientos, barreras
fisicas, muros de contencion, vallas,
zanjas de desviacion)?

4.02a

¢Hay una politica escrita apoyada por
evidencia visual de que animales
domésticos, animales salvajes o
ganado no estan permitidos en el area
de cultivo? Nota: esto incluye las areas
de almacenamiento de material de
empague o equipo.

4.02 | TERRENOS
b |ADYACENTES

¢Hay medidas para limitar o reducir la
4.02 | TERRENOS |intrusion de animales (p.e. vigilar el

c |ADYACENTES |perimetro del terreno por signos de
intrusién)?

¢, Se almacena o aplica estiércol animal
TERRENOS | sin tratar, composta o biosélidos (aguas

4.03 ADYACENTES | negras tratadas) en los terrenos
adyacentes?
¢ Se han implementado barreras fisicas
s02a| TERRENOS |0 O earas,  piosdiidos o
’ ADYACENTES ' . ’
compostas aplicadas en terrenos
adyacentes?
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PRIMUSLABS

NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
¢, Si se almacenan o aplican biosélidos
en terreno adyacente, ha
proporcionado el propietario del
4.03 TERRENOS |terreno adyacente documentacion
b ADYACENTES |confiirmando que los biosolidos
cumplen las guias prevalecientes o
estandares gubernamentales 0
locales?
¢ Esta el area de cultivo situada en una
ubicacion de alto riesgo donde puede L .
ocurrir contaminacion de operaciones La sl resgos debe contemplar el
4.04 TERRENOS cercanas (ej.. escurrimientos de 3.1.2.2 Maneio del cultivo impacto de los cultivos propuestos en el
' ADYACENTES d . ). € . @) ! medio ambiente / ganado / cultivos
renajes, alcantarillas, sistemas de
. . . ; adyacentes
desechos, instalaciones industriales,
campos de trabajadores, etc.)?
¢Se  han tomado las medidas La valoracion de riesgos debe contemplar el
4.04 TERRENOS |apropiadas para mitigar los riesgos| 3.1.2.2 Manejo del cultivo impacto de los cultivos propuestos en el
a ADYACENTES |relacionados a las operaciones €) medio ambiente / ganado / cultivos
cercanas? adyacentes
¢Hay alguna politica documentada e
implementada de que infantes o nifios
4.05 TERRENOS pequefios no estan permitidos en el
' ADYACENTES |é&rea de cultivo? Nota: esto incluye
cualquier area de almacenamiento de
material de empague o equipo.
¢, Se usan fangos humanos de aguas
FERTILIZANTES |residuales sin tratar in el ciclo
5.01 /INUTRICION |agricola? Si esta pregunta se
DEL CULTIVO |responde Sl, resultar4d en una falla
automatica de esta auditoria.
FERTILIZANTES -
5.02 /INUTRICION | ¢Se usa composta? 3.245 Fertll’lzgnte Método de compostaje.
DEL CULTIVO organico
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NUM PRIMUSLABS GAP REQUISITO NUM | NTC 5400 REQUISITO
¢La aplicacion de composta se
FERTILIZANTES/NUTRICION | incorpora al suelo previo a la plantacion Fertilizante . .
5.02a DEL CULTIVO o a la brotacion de los arboles y no se 3245 organico Método de compostaje.
aplica durante la temporada de cultivo?
En el registro debe figurar:
¢Hay registros del uso de composta 1. Ref. Del lote.
da area de cultivo, incluyendo . 2. Fecha de aplicacion.
FERTILIZANTES/NUTRICION | Paa c& » Inc Registro de . C .
5.02b DEL CULTIVO registros que muestren, que el intervalo | 3.2.4.3 aplicacion 3. Tipo de fertilizantes aplicables.

entre la aplicacion y la cosecha fue de
no menos de 45 dias?

5.02c

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢Hay Certificados de Andlisis del
proveedor(es) de composta, que cubran
pruebas para patdgenos y metales
pesados (o0 cualquier otro requisito legal
o de buenas practicas) y se tienen las
Cartas de Garantia relevantes sobre los
POES vy registros?

5.03

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢ Se usan biosélidos?

5.03a

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢Se incorporan los biosolidos en el
suelo antes de plantar o de la brotacién
de los arboles y no se aplican durante la
temporada de cultivo?
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4. Cantidades aplicables.
5. Método de aplicacion.
6. Informacién del operador.




NUM

PRIMUSLABS GAP

REQUISITO

NUM

NTC 5400

REQUISITO

5.03b

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

(Estan  los registros de wuso de
biosélidos del agricultor disponibles para
cada area de cultivo, especialmente los
registros de aplicacion?

5.03c

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢Hay Certificados de Andlisis del
proveedor(es) de biosélidos que
certifiquen  cumplimiento con los
estandares y guias prevalecientes a
nivel nacional/local? Si esta pregunta se
responde NO, resultard en falla
automatica de esta auditoria.

5.03

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢ Estan siendo aplicados biosolidos a los
cultivos donde el pais de produccion
prohibe en sus reglamentos, directrices
0 guias el uso de tales materiales, p.e.
Si esta pregunta se responde SI,
resultard en falla automatica de esta
auditoria.

5.04

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

. Se usa estiércol o abono animal sin
tratar? NOTA: Especial atencion a las
reglas establecidas por guias
especificas para algunos productos, las
cuales prohiben el uso de estiércol o
abono sin tratar.

5.04a

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢ Se incorpora el estiércol o abono sin
tratar al suelo antes de plantar o de la
brotacion de los arboles y no se aplica
durante la temporada de cultivo?
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3.24.3

Registro de
aplicacion

En el registro debe figurar:
1. Ref. del lote.
2. Fecha de aplicacion.
3. Tipo de fertilizantes aplicables.
4. Cantidades aplicables.
5. Método de aplicacion.
6. Informacién del operador.




NUM

PRIMUSLABS GAP

REQUISITO

NUM

NTC 5400

REQUISITO

5.04b

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢ Estan los registros de aplicaciones de
estiércol o abono sin tratar disponibles
para cada area de cultivo, incluyendo
registros de aplicacion que muestren
que el intervalo entre la aplicacion y la
cosecha no fue menor de 120 dias (a
menos que existan leyes o directrices
mas estrictas).?

5.04c

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

JHay un Certificado de Analisis,
especificacion o algin otro tipo de
documento disponible para revision
proporcionado por el proveedor de
estiércol 0 abono sin tratar, indicando los
componentes del material?

5.04

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢Estan siendo aplicados abonos sin
tratar a los cultivos donde el pais de
produccion prohibe en sus reglamentos,
directrices o guias el uso de tales
materiales, p.e. Si esta pregunta se
responde Sl, resultard en falla
automatica de esta auditoria.

5.05

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

;,Se usan otros tratamientos no
sintéticos, p.e. té de composta, guano,
emulsion de pescado, derivados de
hueso o de sangre y "bio- fertilizantes"
gue estan elaborados de materiales
animales, etc.?

5.05a

FERTILIZANTES/NUTRICION
DEL CULTIVO

¢, Se aplican tratamientos no sintéticos
que contienen productos de origen
animal o abono de animal, a las
porciones comestibles del cultivo?
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3.2.4.

3.2.7.

Registro de
aplicacion

Eleccion de
productos
fitosanitarios

En el registro debe figurar:
1. Ref. del lote.
2. Fecha de aplicacion.
3. Tipo de fertilizantes aplicables.
4. Cantidades aplicables.
5. Método de aplicacion.
6. Informacién del operador.

Los productos fitosanitarios deben
estar registrados y autorizados
oficialmente por la autoridad
nacional competente.




NUM PRIMUSLABS GAP REQUISITO NUM | NTC 5400 REQUISITO
g,Estaq los regl_strc3§ de uso. de En el registro debe figurar:
tratamientos no sintéticos disponibles
. . . 1. Ref. del lote.
para cada area de cultivo, incluyendo 2 Eecha de aplicacion
FERTILIZANTES/NUTRICION | registros de aplicacion que muestren Registro de i e ap L
5.05b ) o 3.24.3 S 3. Tipo de fertilizantes aplicables.
DEL CULTIVO gue el intervalo entre la aplicacion y la aplicaciéon . .
. 4. Cantidades aplicables.
cosecha no fue menor de 45 dias (a . L
. . i 5. Método de aplicacion.
menos que existan leyes o directrices .
. : 6. Informacion del operador.
mas estrictas).?
¢ Hay Certificados de andlisis
disponibles del proveedor de los
505 | FERTILIZANTES/NUTRICION tratamientos no sintéticos para,el cultivo,
gue cubran pruebas de patégenos y
c DEL CULTIVO h .
metales pesados (ademd&s cualquier
otra prueba requerida legalmente o por
buenas practicas)?
¢Se usa algun tipo de mejorador o 1. Programa de Fertilizacion
enmienda del suelo que no contengan implementado
5.06 FERTILIZANTES/NUTRICION productos animales y/o abonos de|3.2.4.1| Nutrientes 2. Demostrar la utilizacion de
DEL CULTIVO X o NP i
animales (a excepcion de los criterios técnicos en la decision
fertilizantes o nutrientes inorganicos)? tomada.

En el registro debe figurar:
¢Hay registros disponibles de los 1. Ref. del lote.
mejoradores de suelo que no contengan . 2. Fecha de aplicacion.

5.06a FERTILIZANTES/NUTRICION productos animales y/o abonos de|3.2.4.3 Reg_|strq,de 3. Tipo de fertilizantes aplicables.
DEL CULTIVO X - aplicacion ) .
animales usados (a excepcion de los 4. Cantidades aplicables.
fertilizantes o nutrientes inorganicos)? 5. Método de aplicacioén.
6. Informacién del operador.
¢Hay Certificados de analisis y/o cartas
5.06b FERTILIZANTES/NUTRICION | de garantia indicando que los materiales

DEL CULTIVO

utilizados estan libres de productos de
origen animal y/o abono animal?
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NUM PRIM(;J;I;ABS REQUISITO NUM | NTC 5400 REQUISITO
FERTILIZANTES/  Se usan fertilizantes 1. Programa de Fertilizacion implementado
5.07 | NUTRICION DEL i(ﬁor Anicos? 3.2.4.1 | Nutrientes 2. Demostrar la utilizacion de criterios técnicos en la
CULTIVO 9 ' decision tomada.
¢Estan disponibles para . , .
5 o7 | FERTILIZANTES/ |revision los  registros ~ de Registro 1 Ref. del Iftg e; rfgiﬂg ddeege I‘:f:ggrn 3 Tino de
' NUTRICION DEL |fertilizantes inorganicos del| 3.2.4.3 de Y "y Pl -5 11p
a i . O fertilizantes aplicables. 4. Cantidades aplicables.
CULTIVO agricultor, incluyendo los aplicacion . S -
. A 5. Método de aplicacién. 6. Informacion del operador.
registros de aplicacion?
¢Hay Certificado(s) de analisis,
cartas de garantia o algun otro
507 FERTILIZANTES/ | documento(s) del proveedor(es)
.b NUTRICION DEL |de los fertilizantes inorganicos
CULTIVO que especifique la fuente de
todos los ingredientes
incluyendo materiales inertes?
"Almacenar los productos fitosanitarios segun lo
establecido en la legislacion vigente y de acuerdo con
las indicaciones del fabricante.
El almacén de productos fitosanitarios debe: "
Estar firme y resistente, Habilitado para cerrar con llave
Si se almacenan en la y acceso restringido. Proteja los productos de
propiedad fertilizantes o Almacena temperaturas extremas. Estar construido con materiales
contenedores de fertilizantes, . resistentes al fuego. Disponer de suficiente y constante
FERTILIZANTES/ | miento de S : - g
¢son almacenados de manera ventilacion de aire fresco. Suficientemente iluminados.
5.08 | NUTRICION DEL 3.2.7.7 | productos ; ; )
que se prevenga la X .. | Lugar separado e independiente del almacenamiento de
CULTIVO I . fitosanitari . . !
contaminacion al &rea de s otros productos. Equipado con estanterias de materiales

cultivo o cualquier fuente de
agua?

no absorbentes en caso de derrumbe. Disponer de
equipos de medicién calibrados. Disponer de un
contenedor. Disponer de un inventario actualizado.
Lo productos se deben encontrar en sus envases
originales. Los productos deben estar aprobados y
registrados. Lo productos deben estar identificados. Los
productos vencidos se deben identificar.
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6.01 RIEGO USO DE | ¢ El cultivo se realiza en terreno de temporal
' AGUA (sin riego)?
Si el cultivo se lleva a cabo por temporal (sin
riego), ¢se usan sistemas de agua en la
RIEGO USO DE | operacién para proveer en necesidades del
6.01a . L -
AGUA cultivo como aplicaciones de proteccion al
cultivo o fertilizacién o en un programa de
prevencion de heladas?
.Se realizan analisis microbiologicos
RIEGO USO DE incluyendo E. coli genérico, en el agua Calidad del Debe cumplir con los pardmetros
6.01b AGUA usada para aplicaciones de proteccion al| 3.2.5.3 | agua de riego exigidos por la legislacion nacional
cultivoffertilizantes 'y el programa de (c) respecto a calidad de agua para riego.
prevencion de heladas?
RIEGO USO DE ¢Estan actualizados los analisis Calidad del La frecuencia del andlisis de agua se
6.01c AGUA microbiolégicos y son realizados con las | 3.2.5.3 | agua de riego debe basar en los resultados de la
frecuencias requeridas y/o esperadas? (c) valoracion de riesgos
RIEGO USO DE éEXlst_en procedimientos escritos (POES)
6.01d que incluyan protocolos de muestreo
AGUA :
apropiados?
¢ Existen procedimientos escritos (POES)
6.01e RIEGO USO DE |que incluyan medidas correctivas para
’ AGUA resultados de andlisis de agua no
apropiados o anormales?
RIEGO USO DE Sise han detectadf) resultados maproplados
6.01f 0 anormales, ¢se han realizado vy

AGUA

documentado medidas correctivas?
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El ente territorial ambiental, competente
debe emitir un comunicado, en caso
¢El agua usada en la operacién de cultivo, Procedencia gue sea aplicable, que demuestre que
RIEGO USO DE ; ) - ; . -
6.02 proviene del sistema de agua municipal ode | 3.2.5.4 | del agua de la unidad productiva puede utilizar el
AGUA L . .
la red de agua del distrito? riego agua proveniente de una fuente
sostenible y en las condiciones en las
gue opera el sistema.
.Se realizan analisis microbiologicos
incluyendo E.coli genérica, en el agua usada Calidad del Debe cumplir con los pardmetros
RIEGO USO DE S L . . o . - .
6.02a AGUA para aplicaciones de proteccion al cultivo, | 3.2.5.3 | agua de riego exigidos por la legislacién nacional
fertilizantes o el programa de prevencion de (c) respecto a calidad de agua para riego.
heladas? Si No, vaya a la pregunta
RIEGO USO DE ¢Estan actualizados los andlisis Calidad del La frecuencia del analisis de agua se
6.02b AGUA microbiolégicos y son realizados con las| 3.2.5.3 | agua de riego debe basar en los resultados de la
frecuencias requeridas y/o esperadas? (©) valoracion de riesgos
RIEGO USO DE c',EX|st_en procedimientos escritos (POES)
6.02c que incluyan protocolos de muestreo
AGUA .
apropiados?
En caso de cualquier resultado adverso
¢ Existen procedimientos escritos (POES) . en e_I andlisis del agua, se deb_en tomar
. . . Calidad del acciones correctivas y los registros de
RIEGO USO DE |que incluyan medidas correctivas para ; )
6.02d AV 3.2.5.3 | agua de riego las acciones tomadas y d e los
AGUA resultados de andlisis de agua no d :
. (e) resultados deben estar disponibles
apropiados o anormales?
como parte del programa de
trazabilidad.
En caso de cualquier resultado adverso
en el analisis del agua, se deben tomar
Si se detectaron resultados no apropiados o Calidad del acciones correctivas y los registros de
RIEGO USO DE } ) ) ;
6.02e AGUA anormales, ¢se han realizado y|3.2.5.3 | agua de riego las acciones tomadas y de los
documentado medidas correctivas? (e) resultados deben estar disponibles

como parte del programa de
trazabilidad.
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¢Se riega el cultivo mediante un . El productor debe emplear sistemas de riego
6.02f RIEGO USO sistema de micro irrigacion o| 3.2.5.2 . S'Stem‘?‘ de eficientes, con el fin de conservar los recursos
DE AGUA riego/fertirriego (a) S . L
goteo? hidricos y evitar el desperdicio del agua.
¢ Se utiliza riego por aspersion
para irrigar el cultivo o como parte
del programa de prevencion de
heladas? NOTA: ‘“lrrigar el
6.02 RIEGO USO | cultivo" se refiere a la irrigacion
g DE AGUA |durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no
incluye replanteo, ni justo
después de planteo para crear
soporte.
RIEGO USO ¢Se riega el cultlvo. mediante Sisterna de E_I productor debe_ emplear sistemas de riego
6.02h riego rodado o por sistema de| 3.2.5.2 . L eficientes, con el fin de conservar los recursos
DE AGUA riego/fertirriego (a) - : L
surcos? hidricos y evitar el desperdicio del agua.
,Se riega el cultivo mediante
6.02i RIEGO USO subrogacién (también conocida
DE AGUA SN S ”
como irrigacion de infiltracién)?
El ente territorial ambiental, competente debe
emitir un comunicado, en caso que sea
6.03 RIEGO USO | ¢El agua usada en la operacion 39254 Procedencia del aplicable, que demuestre que la unidad
' DE AGUA | de cultivo, proviene de pozo? e agua de riego productiva puede utilizar el agua proveniente de
una fuente sostenible y en las condiciones en
las que opera el sistema.
¢Esta el(los) pozo(s) a una
6.03a RIEGO USO distancia adecuada de abono no
DE AGUA
tratado?
6.03b RIEGO USO |¢Estd el pozo disefiado para
' DE AGUA | prevenir contaminacion?
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¢Es evidente que el pozo(s) esta libre de
6.03C RIEGO USO DE | situaciones de contaminacién y que se
' AGUA toman medidas para minimizar la
contaminacién del pozo?
¢ Se mantienen registros de la inspeccion
6.03d RIEGO USO DE | periédica de los pozos y de su tratamiento
’ AGUA (si se realiza) y estan disponibles para
revision?
.Se realizan analisis  microbiologicos
RIEGO USO DE incIuye_ndo E.coI_i genérica, en elagua _usada Calidad fjel Dgpe cumplir con_Ios paréme.tros
6.03e AGUA para riego, aplicaciones de proteccion al| 3.2.5.3 | agua de riego exigidos por la legislacion nacional
cultivo, fertilizantes o el programa de (c) respecto a calidad de agua para riego.
prevencion de heladas?
RIEGO USO DE ¢Estan actualizados los analisis Calidad Qel La frecuencia del andlisis de agua se
6.03f AGUA microbiolégicos y son realizados con las | 3.2.5.3 | agua de riego debe basar en los resultados de la
frecuencias requeridas y/o esperadas? (c) valoracion de riesgos
RIEGO USO DE g,Existgn procedimientos escritos (POES)
6.03g AGUA que incluyan protocolos de muestreo
apropiados?
En caso de cualquier resultado adverso
R - . en el analisis del agua, se deben tomar
¢EX|s§en procedlmlgntos escrlto_s (POEs) Calidad del acciones correctivas y los registros de
6.03h RIEGO USO DE jque incluyan med@igs_ correctivas para 3.2.5.3 | agua de riego las acciones tomadas y de los
' AGUA resultados de andlisis de agua no 9 9 Y )
(e) resultados deben estar disponibles

apropiados o anormales?

como parte del programa de
trazabilidad.
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. En caso de cualquier resultado adverso en el
Si se detectaron resultados no . e X
i ) Calidad del analisis del agua, se deben tomar acciones
. | RIEGO USO |apropiados o anormales, ¢se han ; . . .
6.03i X : 3.2.5.3 | aguaderiego | correctivas y los registros de las acciones tomadas
DE AGUA |realizado y documentado medidas ) )
; (e) y de los resultados deben estar disponibles como
correctivas? .
parte del programa de trazabilidad.
¢Se riega el cultivo mediante un Sistema de El productor debe emplear sistemas de riego
.| RIEGO USO |¢ . L . _ . .
6.03j sistema de micro irrigacibn o] 3.2.5.2 | riego/fertirriego eficientes, con el fin de conservar los recursos
DE AGUA - . L
goteo? (@) hidricos y evitar el desperdicio del agua.
¢ Se utiliza riego por aspersion para
irrigar el cultivo o como parte del
programa de prevencion de
7 . n H H n
RIEGO USO heladz?\s. NOTA._ Irrlgar el cultivo
6.03k se refiere a la irrigacion durante el
DE AGUA ; i
ciclo de crecimiento maduro del
cultivo. Esto no incluye replanteg, ni
justo después de planteo para crear
soporte.
RIEGO USO | ¢ Se riega el cultivo mediante riego . S'Stemf" (_je E.I productor debe_ emplear sistemas de riego
6.03l . riego/fertirriego eficientes, con el fin de conservar los recursos
DE AGUA | rodado o por sistema de surcos? P : s
(a) hidricos y evitar el desperdicio del agua.
6.03 | RIEGO USO .Se rlegfa el cult_lyo medlante
subrogacién (también conocida
m DE AGUA - . . . .
como irrigacion de infiltracion)?
. . El ente territorial ambiental, competente debe emitir
¢El agua usada en la operacion de : .
. . . un comunicado, en caso que sea aplicable, que
RIEGO USO |cultivo proviene de estanques, Procedencia del : ) -
6.04 ; 3.254 . demuestre que la unidad productiva puede utilizar el
DE AGUA |reservorios, embalses u otras agua de riego

fuentes de agua superficial?

agua proveniente de una fuente sostenible y en las
condiciones en las que opera el sistema.
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6.04a RIEGO USO DE | ¢Esta el agua superficial a una distancia
’ AGUA adecuada de abono no tratado?
¢ Tienen acceso los animales (animales
6.04b RIEGEGLLJ;O DE domeésticos, ganado o animales silvestres) a
la fuente de agua superficial?
¢Es evidente que la fuente(s) de agua esta
6.04c RIEGO USO DE | libre de situaciones de contaminacién y que
' AGUA se toman medidas para minimizar la
contaminacioén de dicha fuente?
¢ Se mantienen registros de la inspeccion
6.04d RIEGO USO DE | periédica de la fuente de agua y de su
’ AGUA tratamiento (si se realiza) y estan
disponibles para revision?
,Se realizan analisis microbiolégicos
incluyendo E.coli genérica, en el agua usada . . .
RIEGO USO DE | para riego, aplicaciones de proteccién al Calidad Qel D_et;e cumplir con'los p,arame.tros
6.04e ; i 3.2.5.3 | agua de riego exigidos por la legislacién nacional
AGUA cultivo, fertilizantes o el programa de lidad d X
prevencion de heladas? Si No, vaya a la ©) respecto a calidad de agua para riego.
pregunta 6.04g.
RIEGO USO DE ¢Estan actualizados los analisis Calidad del La frecuencia del andlisis de agua se
6.04f AGUA microbiolégicos y son realizados con las| 3.2.5.3 | agua de riego debe basar en los resultados de la
frecuencias requeridas y/o esperadas? (c) valoracion de riesgos
RIEGO USO DE ¢ Existen procedimientos escritos (POES)
6.049 que incluyan protocolos de muestreo

AGUA

apropiados?
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¢ Existen procedimientos escritos En caso de cualquier resultado adversc_) en el
(POEs) que incluyan medidas _ anaI|S|s.deI agua, se _deben tomar acciones
6.04h RIEGO USO correctivas para resultados de| 3.2.5.3 Calldaq del agua correctivas y los registros de las acciones
' DE AGUA andlisis de agua no apropiados o e de riego (e) tqmada_ls y de los resultados deben estar
anormales? disponibles como parte del programa de
' trazabilidad.
En caso de cualquier resultado adverso en el
Si se detectaron resultados no analisis del agua, se deben tomar acciones
6.04i RIEGO USO | apropiados o anormales, ¢se han 3253 Calidad del agua correctivas y los registros de las acciones
' DE AGUA |realizado y documentado B de riego (e) tomadas y de los resultados deben estar
medidas correctivas? disponibles como parte del programa de
trazabilidad.
| rRIEGO USO g,'Se riega el cu_ltivo r_ne_:diar_YEe un Sistema de E_I productor debe_ emplear sistemas de riego
6.04j sistema de micro irrigacion o| 3.2.5.2 . o eficientes, con el fin de conservar los recursos
DE AGUA riego/fertirriego (a) - . L
goteo? hidricos y evitar el desperdicio del agua.
¢Se utiliza riego por aspersion
para irrigar el cultivo o como parte
del programa de prevencion de
heladas? NOTA: ‘lrrigar el
6.04k RIEGO USO | cultivo" se refiere a la irrigacién
’ DE AGUA |durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no
incluye preplanteo, ni justo
después de planteo para crear
soporte.
soa | RIEGOUSO |0 o i o por sistema de| 3252 | Semade | 0 E i ce conserva los recursos
) DE AGUA B riego/fertirriego (a) '

surcos?

hidricos y evitar el desperdicio del agua.
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6.04 | RIEGO USO (',Sg riega el cuItl_v,o med|ante
subirrigacién (también conocida
m DE AGUA A - ”
como irrigacién de infiltracion)?
El ente territorial ambiental, competente debe
¢El agua usada en la operacion emitir un comunicado, en caso que sea
RIEGO USO |de cultivo proviene de canales, Procedencia del aplicable, que demuestre que la unidad
6.05 . ) . 3.254 . : ¥ )
DE AGUA |rios, zanjas u otros sistemas agua de riego productiva puede utilizar el agua proveniente de
abiertos de agua fluyendo? una fuente sostenible y en las condiciones en
las que opera el sistema.
¢Esta la fuente de agua a una
6.05a RIEGO USO distancia adecuada de abono no
DE AGUA
tratado?
¢Esta la fuente de agua bajo la
6.05b RIEGO USO direccion de una autoridad en
DE AGUA o
agua o del distrito?
¢ Tienen acceso los animales
6.05¢ RIEGO USO | (animales domésticos, ganado o
’ DE AGUA | animales silvestres) a la fuente de
agua?
¢Es evidente que la fuente(s) de
RIEGO USO | @9ua esta Il_pre de situaciones de
6.05d contaminacion y que se toman
DE AGUA - LT
medidas para minimizar la
contaminacién de dicha fuente?
¢Se mantienen registros de la
inspeccidén periodica de la fuente
RIEGO USO ) i
6.05e DE AGUA de agua y de su tratamiento (si se

realiza) y estan disponibles para
revision?
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;Se realizan analisis  microbiologicos
mcluyepdo E'CO!' generica, en el agua y}sada Calidad del Debe cumplir con los parametros
RIEGO USO DE | para riego, aplicaciones de proteccion al ; S : i .
6.05f ; S 3.2.5.3 | agua de riego exigidos por la legislacién nacional
AGUA cultivo, fertilizantes o el programa de © respecto a calidad de agua para riego
prevencion de heladas? Si No, vaya a la '
pregunta 6.05g.
RIEGO USO DE ¢ Estan actualizados los analisis Calidad del La frecuencia del analisis de agua se
6.05¢g AGUA microbiolégicos y son realizados con las| 3.2.5.3 | agua de riego debe basar en los resultados de la
frecuencias requeridas y/o esperadas? (©) valoracion de riesgos
RIEGO USO DE c',EX|st_en procedimientos escritos (POES)
6.05h que incluyan protocolos de muestreo
AGUA .
apropiados?
En caso de cualquier resultado adverso
s . . en el analisis del agua, se deben tomar
¢EX|sFen procedlmn_antos escnto_s (POEs) Calidad del acciones correctivas y los registros d e
. | RIEGO USO DE |que incluyan medidas correctivas para : .
6.05i AGUA resultados  de  analisis de agua  no 3.2.5.3 | agua de riego las acciones tomadas y de los
aproniados o anormales? 9 (e) resultados deben estar disponibles
prop ’ como parte del programa de
trazabilidad.
En caso de cualquier resultado adverso
en el analisis del agua, se deben tomar
RIEGO USO DE Si se detectaron resultados no apropiados o Calidad del acciones correctivas y los registros de
6.05j AGUA anormales, ¢se han realizado y|3.2.5.3| agua de riego las acciones tomadas y de los
documentado medidas correctivas? (e) resultados deben estar disponibles
como parte del programa de
trazabilidad.
Sistema de El productor debe emplear sistemas de
6.05k RIEGO USO DE | ¢ Se riega el cultivo mediante un sistema de 3252 | riegoffertirrieqo riego eficientes, con el fin de conservar
’ AGUA micro irrigacion o goteo? e 9 @ 9 los recursos hidricos y evitar el

desperdicio del agua.
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Sistema de
riego/fertirriego

(@)

Procedencia del

3254 agua de riego

NUM GAP REQUISITO
¢Se utiliza riego por aspersion
para irrigar el cultivo o como
parte del programa de
prevencion de heladas? NOTA:
6.05I RIEGO USO | "Irrigar el cultivo" se refiere a la
' DE AGUA |irrigacion durante el ciclo de
crecimiento maduro del cultivo.
Esto no incluye preplanteo, ni
justo después de planteo para
crear soporte.
.05m | RIEGOUSO |0 o6 o por sistema de
' DE AGUA 9 P
surcos?
,Se riega el cultivo mediante
6.05n RIEGO USO subirrigacién (también conocida
DE AGUA 2O e L
como irrigacion de infiltracién)?
¢,Se utiliza agua reciclada o
recuperada en la operacion de
6.06 RIEGO USO cultivo? NOTA: Esto se refiere a
DE AGUA
agua de desecho que ha pasado
por un proceso de tratamiento.
¢Esta el proceso de reciclaje
6.06a RIEGO USO |bajo la direccion de una
’ DE AGUA | autoridad o gerencia de reciclaje
de agua?
6.06b RIEGO USO | ¢ Se utilizan medidas para control
' DE AGUA | microbiano del agua reciclada?
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El productor debe emplear sistemas de riego
eficientes, con el fin de conservar los recursos
hidricos y evitar el desperdicio del agua.

El ente territorial ambiental, competente debe emitir
un comunicado, en caso que sea aplicable, que
demuestre que la unidad productiva puede utilizar el
agua proveniente de una fuente sostenible y en las
condiciones en las que opera el sistema.
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.Se realizan analisis  microbioldgicos
incluyendo E.coli genérica, en el agua usada . . .
RIEGO USO DE | para riego, aplicaciones de proteccién al Calidad Qel D_et_)e cumplir con'Ios p}arame.tros
6.06¢c ; o 3.2.5.3 | agua de riego exigidos por la legislacién nacional
AGUA cultivo, fertilizantes o el programa de © respecto a calidad de agua para rieqo
prevencion de heladas? Si No, vaya a la P guap go0.
pregunta 6.06e.
RIEGO USO DE ¢Estan actualizados los andlisis Calidad del La frecuencia del analisis de agua se
6.06d AGUA microbiolégicos y son realizados con las| 3.2.5.3 | agua de riego debe basar en los resultados de la
frecuencias requeridas y/o esperadas? (c) valoracion de riesgos
RIEGO USO DE éEXlstgn procedimientos escritos (POES)
6.06e que incluyan protocolos de muestreo
AGUA :
apropiados?
En caso de cualquier resultado adverso
. - . en el analisis del agua, se deben tomar
"EX'SFen procedlmlgntos escrlto_s (POEs) Calidad del acciones correctivas y los registros d e
RIEGO USO DE |que incluyan medidas correctivas para ) X
6.06f AGUA resultados  de analisis de agua no 3.2.5.3 | agua de riego las acciones tomadas y d e los
aoropiados o anormales? 9 (e) resultados deben estar disponibles
prop ' como parte del programa de
trazabilidad.
En caso de cualquier resultado adverso
en el analisis del agua, se deben tomar
Si se detectaron resultados no apropiados o Calidad del acciones correctivas y los registros de
RIEGO USO DE : . ) ;
6.069g AGUA anormales, ¢se han realizado y|3.25.3 | agua de riego las acciones tomadas y de los
documentado medidas correctivas? (e) resultados deben estar disponibles
como parte del programa de
trazabilidad.
Sistema de El productor debe emplear sistemas de
6.06h RIEGO USO DE | ¢ Se riega el cultivo mediante un sistema de 3.2.5.2 | riegoffertirriego riego eficientes, con el fin de conservar

AGUA

micro irrigacion o goteo?

@)

los recursos hidricos y evitar el
desperdicio del agua.

106




PRIMUSLABS

NUM NTC 5400

Sistema de
riego/fertirriego (a)

Procedencia del

3.254 .
agua de riego

NUM GAP REQUISITO
¢ Se utiliza riego por aspersion
para irrigar el cultivo o como parte
del programa de prevencion de
heladas? NOTA: ‘“lrrigar el
6.06i RIEGO USO | cultivo" se refiere a la irrigacion
’ DE AGUA |durante el ciclo de crecimiento
maduro del cultivo. Esto no
incluye preplanteo, ni justo
después de planteo para crear
soporte.
506 | RIEGOUSO |0 oo o por sistema de
o1 DE AGUA 9 P
surcos?
RIEGO USO .Se riega el cultivo mediante
6.06k subirrigacién (también conocida
DE AGUA A o ”
como irrigacion de infiltracion)?
;Se usan sistemas de aguas
6.07 RIEGO USO sobrantes (aguas de salida) en la
DE AGUA L7 .
operacion de cultivo?
¢Esta la fuente de agua a una
6.07a RIEGO USO distancia adecuada de abono no
DE AGUA
tratado?
¢ Tienen acceso los animales
6.07b RIEGO USO | (animales domésticos, ganado o
' DE AGUA |animales silvestres) a los

sistemas de aguas sobrantes?
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El productor debe emplear sistemas de riego
eficientes, con el fin de conservar los recursos
hidricos y evitar el desperdicio del agua.

El ente territorial ambiental, competente debe
emitir un comunicado, en caso que sea
aplicable, que demuestre que la unidad

productiva puede utilizar el agua proveniente de
una fuente sostenible y en las condiciones en
las que opera el sistema.
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¢Es evidente que el sistema de aguas
RIEGO USO DE sobrant_es _qsta libre de situaciones de
6.07c contaminacion y que se toman medidas
AGUA L Y .
para minimizar la contaminaciéon de dicho
sistema?
¢,Se mantienen registros de la inspeccion . . .
RIEGO USO DE | periddica de la fuente de agua y de su Calidad Qel D_et;e cumplir con'los p,arame.tros
6.07d : ! . .| 3.25.3 | agua de riego exigidos por la legislacién nacional
AGUA tratamiento (si se realiza) y estan . X
; : L (c) respecto a calidad de agua para riego.
disponibles para revision?
.Se realizan analisis microbiologicos
incluyendo E.coli genérica, en el agua usada Calidad del La frecuencia del andlisis de agua se
RIEGO USO DE . S 97 O )
6.07e AGUA para riego, aplicaciones de proteccion al| 3.2.5.3 | agua de riego debe basar en los resultados de la
cultivo, fertilizantes o el programa de (c) valoracion de riesgos
prevencion de heladas?
RIEGO USO DE ¢Estan actualizados los analisis Calidad del La frecuencia del andlisis de agua se
6.07f AGUA microbiolégicos y son realizados con las| 3.2.5.3 | agua de riego debe basar en los resultados de la
frecuencias requeridas y/o esperadas? (c) valoracion de riesgos
RIEGO USO DE éEXlst_en procedimientos escritos (POES)
6.07g gue incluyan protocolos de muestreo
AGUA :
apropiados?
En caso de cualquier resultado adverso
¢Existen procedimientos escritos (POES) . en e_I analisis del_agua, se deb_en tomar
. ; . Calidad del acciones correctivas y los registros d e
RIEGO USO DE | que incluyan medidas correctivas para ; :
6.07h AN 3.2.5.3 | agua de riego las acciones tomadas y d e los
AGUA resultados de andlisis de agua no 4 .
(e) resultados deben estar disponibles

apropiados o anormales?

como parte del programa de
trazabilidad.
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En caso de cualquier resultado adverso en el
Si se detectaron resultados no analisis del agua, se deben tomar acciones
6.07i RIEGO USO |apropiados o anormales, ¢se han 3253 Calidad del agua correctivas y los registros de las acciones
' DE AGUA |realizado y documentado e de riego (e) tomadas y de los resultados deben estar
medidas correctivas? disponibles como parte del programa de
trazabilidad.
| RIEGO USO g,_Se riega el cu_ltlvo r_ngdlar_l'fe un Sistema de E_I productor debe_ emplear sistemas de riego
6.07] DE AGUA sistema de micro irrigaciébn o| 3.2.5.2 riegoffertirriego (a) eficientes, con el fin de conservar los recursos
goteo? 9 g hidricos y evitar el desperdicio del agua.
¢Se utiliza riego por aspersion
para irrigar el cultivo o como parte
del programa de prevencion de
RIEGO USO heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo"
6.07k DE AGUA | S€ refiere a la irrigacién durante el
ciclo de crecimiento maduro del
cultivo. Esto no incluye
preplanteo, ni justo después de
planteo para crear soporte.
RIEGO USO ;Se riega el cultlvo_ mediante Sistema de E_I productor debe_ emplear sistemas de riego
6.07I riego rodado o por sistema de . - eficientes, con el fin de conservar los recursos
DE AGUA riego/fertirriego (a) P : s
surcos? hidricos y evitar el desperdicio del agua.
,Se riega el cultivo mediante
6£7 RIIDEEGAC\)G%?AO subirrigacién (también conocida
como irrigacion de infiltracion)?
¢ Se usan valvulas de verificacion
(valvulas check), dispositivos anti-
6.08 RIIDI?EGEGLLJJ?AO sifon  u otros sistemas de

prevencion de contra flujo cuando
y dénde son necesarios?
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¢El equipo de irrigacién que no esta en uso
RIEGO USO DE |se encuentra almacenado limpio, libre de
6.09 C :
AGUA contaminacion por plagas y no directamente
en el suelo?
¢Hay una politica y/o procedimientos Manipulacion Procedimientos en caso de accidentes
PROTECION de productos X L
7.01 documentados para la mezcla/carga de| 3.2.7.8 ' L y las medidas béasicas para mezclas de
DEL CULTIVO : . : fitosanitarios : R
materiales de proteccion al cultivo? NGm. C productos fito sanitarios
¢ Se realiza la mezcla, carga o dilucion de Mani L
: . : anipulacion . .
los materiales de proteccién al cultivo de Procedimientos en caso de accidentes
PROTECION . ! de productos . Ay
7.01a manera segura y dentro de una distancia| 3.2.7.8 ! L y las medidas béasicas para mezclas de
DEL CULTIVO . . fitosanitarios : R
donde el area de cultivo y las fuentes de NG, C productos fito sanitarios
agua no sean afectadas? '
¢Hay una politica y/o procedimientos
702 PROTECION | documentados para el enjuague y limpieza 3274 Equipo de Equipo en buen estado de operacién y
' DEL CULTIVO |del equipo de aplicacion de productos de| ™" "™ aplicacion registros de calibracion
proteccién al cultivo?
,Se realiza el enjuague y limpieza del
equipo de aplicacibn de productos de
7 02a PROTECION | proteccion al cultivo, de manera segura y
' DEL CULTIVO |dentro de una distancia donde el area de
cultivo y las fuentes de agua no sean
afectadas?
Se debe tener asistencia técnica por
¢Hay documentacion que muestre que las Maneio asesores con competencia o
PROTECION | personas a cargo de tomar decisiones para . J experiencia demostrada, para la
7.03 = . i " 3.2.6 integrado de o s
DEL CULTIVO |la proteccién al cultivo estan calificadas para plagas (a) elaboracién, implementacion y

dicha actividad?

mantenimiento del sistema de manejo
integrado de plagas
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¢Hay documentacion que muestre que los
empleados que manipulan materiales de Manipulacién de Se recomienda que todos los
PROTECION - . " .
7.04 protecciéon al cultivo estan entrenados o| 3.2.7.8 productos trabajadores que tengan contacto
DEL CULTIVO . : L ' L . L
estan bajo la supervision de una persona fitosanitarios con productos fito sanitarios.
entrenada?
¢ Sigue la operacion de cultivo un programa Registro de Se deben anotar todas las
PROTECION . C Sy e
7.05 de registro de las aplicaciones de| 3.2.7.2 aplicacién de aplicaciones de productos
DEL CULTIVO L : o , b
plaguicidas? producto fitosanitario fitosanitarios
705 | PROTECION |8 00, ™ (aar uitvo actualizado 3
' DEL CULTIVO | Protecc cul y
disponible para revision?
¢Estan los materiales de proteccion al Eleccién de Todos los productos deben estar
PROTECION | cultivo registrados en el pais de uso para el registrados y/o autorizados
7.06 : o 3.2.7.1 productos S )
DEL CULTIVO |cultivo objetivo, donde se cuente con ' L oficialmente por la autoridad
. . fitosanitarios .
registro oficial? nacional competente (ICA)
¢Permite el pais de produccion el uso de
materiales para proteccion al cultivo que
estan registrados para el cultivo objetivo en
otro pais, siempre y cuando el uso de estos L Todos los productos deben estar
; ; Eleccion de . -
PROTECION |materiales no contravenga ninguna ley registrados y/o autorizados
7.06a . ) . 3.2.7.1 productos -2 )
DEL CULTIVO |nacional o local en el pais destino (p.e. LMR fitosanitarios oficialmente por la autoridad
(Limite Maximo de Residuos), listas de nacional competente (ICA)
materiales prohibidos, etc.). Si esta
pregunta se responde No, resultara en una
falla automatica de esta auditoria.
¢Estan las aplicaciones de productos para
proteccion al cultivo restringidas por las
guias establecidas en la etiqueta del Eleccion de Todos los productos deben estar
707 PROTECION | producto, recomendaciones del fabricante o 3271 roductos registrados y/o autorizados
' DEL CULTIVO |por las guias y estandares| ~ 7 b oficialmente por la autoridad

nacionales/locales existentes? Si esta
pregunta se responde No, resultar4 en una
falla automatica de esta auditoria.

fitosanitarios

nacional competente (ICA)
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7.08

PROTECION
DEL CULTIVO

Donde la cosecha esta restringida por
intervalos de pre-cosecha (como se requiere
en las etiquetas de productos quimicos de
proteccion al cultivo, recomendaciones del
fabricante y/o en las guias y estandares
nacionales/locales existentes), ¢,se adhiere el
agricultor a estos periodos de tiempo
indicados como intervalos de pre- cosecha? Si
esta pregunta se responde No, resultard en
una falla automatica de esta auditoria.

3.2.7.3

Plazos de
seguridad

Se deben respetar los plazos de
seguridad

7.09

PROTECION
DEL CULTIVO

¢ Se establecen intervalos de reentrada de los
trabajadores tal como se requiere en la
etiqueta de los productos de proteccion al
cultivo, en las recomendaciones del fabricante
o por las guias y  estandares
nacionales/locales existentes?

3.2.7.3

7.10

PROTECION
DEL CULTIVO

Cuando ocurren aplicaciones de proteccion al
cultivo, ¢se colocan sefiales o anuncios en el
area tratada de acuerdo a las guias y
estandares nacionales/locales existentes?

7.11

PROTECION
DEL CULTIVO

Para evitar esparcimiento incontrolado, ¢se
evitan las aplicaciones de proteccion al cultivo
cuando los vientos son excesivos?

7.12

PROTECION
DEL CULTIVO

Si los contenedores de materiales de
proteccidon al cultivo se almacenan en la
propiedad (aun sea temporalmente), ¢se
almacenan de manera que se prevenga la
contaminacion y se disponen
responsablemente?

3.2.7.7

Plazos de
seguridad

Almacenamiento
de productos
fitosanitarios

Se deben respetar los plazos de
seguridad

Condiciones generales del
almacenamiento
(Etiqueta, hojas de seguridad, ficha
técnica)
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7.13

PROTECION
DEL CULTIVO

,Se han desarrollado politicas y/o
procedimientos documentados para el
monitoreo del equipo de aplicacion de
materiales para proteccion del cultivo (p.e..:
procedimientos para calibraciéon, para
inspeccionar, para reemplazar)?

7.13a

PROTECION
DEL CULTIVO

¢Es evidente que el equipo usado para las
aplicaciones de proteccion al cultivo esté en
buenas condiciones de funcionamiento?

8.01

HIGIENE DEL
EMPLEADO

¢ Se cuenta en la operacion de cultivo con
una politica documentada e implementada
para tratar con empleados que parezcan
estar fisicamente enfermos o se enfermen
mientras trabajan?

8.02

HIGIENE DEL
EMPLEADO

¢Se cuenta en la operacion de cultivo con
una politica documentada e implementada
referente a los empleados con heridas
abiertas y cortadas?

3.3.5.2

NTC 5400

Maquinarias y

equipos

Higiene del
personal

REQUISITO

Todos los equipos deben mantenerse
en buen estado y contar con un plan de

mantenimiento preventivo, de
reparacion y sustituciéon, debidamente
registrados.

Evitar contacto con heridas

8.03

HIGIENE DEL
EMPLEADO

¢Se cuenta en la operacion de cultivo con
una politica documentada e implementada
que requiera que todos los productos que
entran en contacto con sangre sean
destruidos? Si esta pregunta se responde
No, resultard en una falla automética de esta
auditoria.

3.35.2

Higiene del
personal

Evitar contacto con heridas

8.04

HIGIENE DEL
EMPLEADO

¢ Se cuenta en la operacién de cultivo con
una politica documentada e implementada
gue prohiba comer (incluyendo goma de
mascar), beber y utilizar tabaco en el area
de cultivo?

3.35.2

Higiene del
personal

Limitar fumar, comer, masticar o beber
en areas especificas de manipulacién o
almacenamiento
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¢Hay un programa de entrenamiento de .
HIGIENE DEL |inocuidad que incluya a empleados nuevos Principios de P.ro.cedlmlento docur_ngntado de
8.05 . . 3.35.1 ot higiene, para las actividades de
EMPLEADO |y existentes, contando con registros de higiene : i
) manipulacion del producto
estos eventos de entrenamiento.
Tener acceso a instalaciones sanitarias
limpias y unidades de lavado de manos
HIGIENE DEL |¢Se proveen instalaciones sanitarias Instalaciones Buen esta_ldo de h|g|_ene (_j|stan0|a
8.06 ~ . 3.35.3 - apropiada y equipamiento
EMPLEADO | (bafios) operacionales en el campo? sanitarias ~ S . .
Sefales visibles e instrucciones claras
Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
Tener acceso a instalaciones sanitarias
. ~ . . limpias y unidades de lavado de manos
¢;Los bafios estan localizados a una Buen estado de higiene distancia
8.06a HIGIENE DEL | distancia de menos de 400 m (1/4 milla) o 5 3353 Instalaciones aproniada v e %i amiento
’ EMPLEADO minutos caminando de donde se encuentran | =~ sanitarias o prop y equipar
Sefales visibles e instrucciones claras
los empleados? . . )
Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
Tener acceso a instalaciones sanitarias
limpias y unidades de lavado de manos
g0 | HIGIENE DEL |0 e e e o | 5 | Instlaciones | P47 esact de igene i
’ EMPLEADO e sanitarias

area de cultivo?

Sefiales visibles e instrucciones claras
Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
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Tener acceso a instalaciones sanitarias
limpias y unidades de lavado de manos
HIGIENE DEL | ¢Hay al menos un bafio o sanitario por cada Instalaciones Buen este}do de hlglgne qllstanma
8.06c EMPLEADO rupo de veinte empleados? 3353 sanitarias apropiada y equipamiento
grup P ' Sefiales visibles e instrucciones claras
Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
¢Los bafios cuentan con letreros o apoyos
HIGIENE DEL |visuales, escritos en el lenguaje apropiado, Higiene del o . . -
8.06d EMPLEADO |recordando a los empleados lavarse las 3352 personal Sefalizar las instrucciones de higiene
manos antes de regresar a trabajar?

Tener acceso a instalaciones sanitarias
¢Los bafios se mantienen en condiciones limpias y unidades de lavado de manos
limpias y sanitarias y hay registros que : Buen estado de higiene distancia

8.06 e HEIEEAIIEI'_\IEEADD%L muestran que la limpieza de los bafios, el | 3.3.5.3 In:;e::iatlg:(ijgses apropiada y equipamiento
servicio y el abastecimiento se realizan Sefiales visibles e instrucciones claras
regularmente? Vestidores independientes para

trabajadores hombres y mujeres

Tener acceso a instalaciones sanitarias
;Estdn los depoésitos de los sanitarios limpias y unidades de lavado de manos
= POSIto : : Buen estado de higiene distancia

8.06 f HIGIENE DEL d|senad_os y mantenidos para prevenir la 3353 Instalgcu_)nes apropiada y equipamiento

' EMPLEADO | contaminacion en el campo (p.e. libre de| =~ sanitarias

goteos o grietas)?

Sefiales visibles e instrucciones claras
Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
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Se recomienda plan documentado de
¢ Hay un procedimiento documentado e gestién de residuos del proceso
implementado para vaciar el contenido de Podria incluir estrategias para reduccion,
los depdsitos de desechos de los bafios de Plan de accién | reciclaje, aprovechamiento y disposicién
HIGIENE DEL S 9 . X
8.06 g una manera higiénica y también de forma 3.1.4.2 | para residuos final adecuada.
EMPLEADO N ; .
gue prevenga la contaminacion de producto, contaminantes Disponer adecuadamente todos los
material de empaque, equipo y sistemas de residuos/basura en las inmediaciones de
agua? produccion y almacenes
Convertir residuos organicos en compost
¢ Existe evidencia de contaminacion fecal en
las proximidades del area de cultivo o en
cualquier area de almacenamiento? (Esto se
HIGIENE DEL reflerg a un evento Unico dg presencia 'de
8.07 materia fecal humana o de animal doméstico
EMPLEADO ) o .
y/o hallazgos sisteméticos de materia fecal
de animales salvajes). Una respuesta
afirmativa a esta pregunta resultara en falla
automatica de esta auditoria.
Tener acceso a instalaciones sanitarias
8.08 HIGIENE DEL | ¢Se proveen instalaciones para el lavado de 3353 Instalaciones limpias y unidades de lavado de manos
' EMPLEADO | manos operacionales? e sanitarias i . .
Buen estado de higiene distancia
apropiada y equipamiento.
. . . Tener acceso a instalaciones sanitarias
¢Las instalaciones para lavado de manos limpias v unidades de lavado de manos
608 | HIGIENE DEL | ubicadas a menos de 400 m (1/4 milla) 0 5| 5 & 5 | Instalaciones | "0 Y :
' EMPLEADO | minutos caminando de donde se encuentran | =~ " sanitarias

los empleados?

Buen estado de higiene distancia
apropiada y equipamiento
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Tener acceso a instalaciones sanitarias
o . limpias y unidades de lavado de manos
¢ Estan las estaciones de lavado de manos - : ;
. o . . Buen estado de higiene distancia
HIGIENE DEL |localizadas en un lugar visible, (p.e. situadas Instalaciones : . .
8.08b o . ; 3.3.5.3 N apropiada y equipamiento
EMPLEADO |fuera de los bafios) y facilmente accesibles sanitarias ~ o ) :
Sefiales visibles e instrucciones claras
para los empleados? ! . .
Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
Tener acceso a instalaciones sanitarias
limpias y unidades de lavado de manos
HIGIENE DEL JlLas gstamones de If’:\vado de'ma,nos estan Instalaciones Buen esta_ldo de hlgl_ene t_ilstanma
8.08c apropiadamente surtidas con jabén, toallas | 3.3.5.3 N apropiada y equipamiento
EMPLEADO sanitarias ~ S ) .
de papel y botes de basura? Sefiales visibles e instrucciones claras
Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
Tener acceso a instalaciones sanitarias
¢Estan las estaciones de lavado de manos limpias y unidades de lavado de manos
HIGIENE DEL dlsenad_as apropladame_nte y estéan _s!endo Instalaciones Buen este_ldo de hlgl_ene (_jlstanma
8.08d mantenidas para prevenir contaminacion del | 3.3.5.3 o apropiada y equipamiento
EMPLEADO . - sanitarias ~ S ) .
area de cultivo (p.e. el agua usada no va Sefiales visibles e instrucciones claras
directamente al suelo)? Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
Se cuenta en la operacion de cultivo con una
politica documentada e implementada que
8.08e HIGIENE DEL |requiera que los empleados se laven sus
’ EMPLEADO |manos antes de empezar a trabajar,

después de los periodos de descanso y
después de usar los bafios?
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8.09 HIGIENE DEL ¢, Se provee agua fresca para beber a
) EMPLEADO los empleados?
' EMPLEADO |- 9
limpias?
HIGIENE DEL ¢ Se cuenta con botiquin de primeros Riesgos y
8.10 auxilios disponible y se mantiene el| 3.1.3.3 primeros Botiquines de primeros auxilios
EMPLEADO ; . : o
inventario apropiado? auxilios
Se recomienda plan documentado de
gestion de residuos del proceso
Podria incluir estrategias para
2 Hay botes o cestos de basura Plan de reduccién, reciclaje, aprovechamiento y
8.11 HIGIENE DEL disponibles en el campo, colocados en 3142 accion para _ disposicion final adecuada.
EMPLEADO R ! residuos Disponer adecuadamente todos los
ubicaciones apropiadas? . ; i o
contaminantes | residuos/basura en las inmediaciones
de produccion y almacenes
Convertir residuos organicos en
compost
¢ Se ha observado algun evento con
8.12 HIGIENE DEL materia extrafia que podria ser un
’ EMPLEADO riesgo potencial del producto en el area
de cultivo? (p.e. joyas)
INSPECCION DE ¢ Se han realizado auditorias internas
9.1 COSECHA, (auto-auditorias) para cada cuadrilla de
' POLITICAS Y

ENTRENAMIENTO

cosecha?
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NUM GAP REQUISITO
INSPECCION DE | ¢Se realiz6 una inspeccién pre-
92 COSECHA, cosecha en el lote que esta siendo
' POLITICAS Y cosechado y fue el lote liberado

ENTRENAMIENTO

para cosecha?

9.2a

INSPECCION DE
COSECHA,
POLITICAS Y
ENTRENAMIENTO

Donde las inspecciones pre-
cosecha han descubierto
problemas, ¢se han identificado
claramente zonas de

amortiguamiento y al momento de
la auditoria, se respetan dichas
zonas?

INSPECCION DE

¢Hay registros de inspecciones

NUM

NTC 5400

REQUISITO

Debe existir un procedimiento
documentado de higiene, para las

COSECHA, pre-operacionales que revisen los Principios de L ) :
9.3 POLITICAS Y aspectos clave de la higiene del 3351 higiene ac(:juwdad;as dg mamplulaczllt_)r}esa
ENTRENAMIENTO | equipo, higiene personal, etc.? producto, asr?esoggrs] elanalisis de
¢Hay una politica documentada e Debe existir un procedimiento
INSPECCION DE |implementada que establezca que documentado de higiene, para las
COSECHA, cuando los productos son dejados Principios de o M
9.4 3.35.1 ot actividades de manipulaciones
POLITICAS Y caer al suelo sean desechados? higiene roducto. basado en el analisis de
ENTRENAMIENTO | (No aplicable para productos P ' X
como tubérculos, raices, etc.) r1€Sgos.
¢Hay un programa de
INSPECCION DE |entrenamiento de inocuidad que
95 COSECHA, incluya a empleados nuevos y 3131 Formacion Se deben mantener registros de las
' POLITICAS Y existentes, contando con registros R actividades de formacion.
ENTRENAMIENTO | de estos eventos de
entrenamiento.
¢Hay una politica documentada e Debe existir un procedimiento
INSCPOEé:ECéﬂx DE implementada que establezca qué Principios de docu_m_entado de higigne, para las
9.6 POLITICAS Y pasa cuando los cosechadores 3.35.1 higiene actividades de manipulaciones

ENTRENAMIENTO

encuentran evidencia de intrusion
de animales, p.e. materia fecal?

producto, basado en el andlisis de
riesgos.
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10.1

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Se observan empleados con heridas
abiertas sin cubrir apropiadamente?

10.2

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Hay empleados comiendo o bebiendo
(otra cosa que agua) en areas de cosecha
activa, areas a ser cosechadas, cerca de
producto ya cosechado o de éareas de
almacenamiento?

3.35.2

NTC 5400

Higiene del
personal

REQUISITO

Limitar fumar, comer, masticar o beber
en areas especificas de manipulacién o
almacenamiento

10.3

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Hay empleados usando productos de
tabaco en areas activas de cosecha, areas
a ser cosechadas, cerca de producto ya
cosechado o areas de almacenamiento?

3.3.5.2

Higiene del
personal

Limitar fumar, comer, masticar o beber
en areas especificas de manipulaciéon o
almacenamiento

10.4

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Es evidente que la ropa que visten los
cosechadores no representa un riesgo de
contaminacién cruzada?

3.3.5.2

10.5

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Es evidente que los empleados estan
libres de joyeria expuesta (que pueda
representar un problema de contaminacion
por objetos extrafios), excepto por un anillo
liso?

10.6

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

Donde la operacion auditada requiera el uso
de guantes, ¢son éstos apropiados para el
tipo de cosecha (p.e. no estdn usando
guantes de algodén para cosechar
productos como lechuga) y estdn en buenas
condiciones de uso?

3.35.2

Higiene del
personal

Higiene del
personal

Llevar puesta ropa de trabajo limpiay
en condiciones aptas

Llevar puesta ropa de trabajo limpiay
en condiciones aptas
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ACTIVIDADES DEL - . I Llevar puesta ropa de
10.6 a PERSONAL DE COSECHA |Donde se utilizan guantes, ¢son éstos 3.35.2 Higiene del trabajo limpia y en
' E INSTALACIONES libres de latex? D personal condiciones aptas
SANITARIAS.
ACTIVIDADES DEL Si el auditado requiere el uso de ropa Llevar puesta ropa de
10.7 PERSONAL DE COSECHA | protectora (p.e. guantes, mandiles, 3.35.2 Higiene del trabajo limpia y en
' E INSTALACIONES mangas, etc.), ¢se remueve ésta antes de| =7 personal condiciones aptas
SANITARIAS. usar los bafios o de salir a los descansos?
¢Hay estaciones secundarias de
sanitizacion de manos (p.e. estaciones de
ACTIVIDADES DEL '”(;“ers'gn de manos, de gi'. o de ,fp'_r‘;y) Tener acceso a
PERSONAL DE COSECHA |2decuadas en numero y ubicacion? ¢>e Instalaciones instalaciones sanitarias
10.7 a mantienen las estaciones apropiadamente? | 3.3.5.3 o S .
E INSTALACIONES i . e sanitarias limpias y unidades de
SANITARIAS. NOTA: ITas estaciones de sanitizacion lavado de manos
secundarias no reemplazan los
requerimientos de lavado de manos (les
faltan cualidades surfactantes).
ACTIVIDADES DEL ,Se proveen instalaciones sanitarias Tener acceso a
10.8 PERSONAL DE COSECHA | (bafios) operacionales en el campo? Si esta 3353 Instalaciones instalaciones sanitarias
' E INSTALACIONES pregunta se responde No, resultara enuna| =~ 7" sanitarias limpias y unidades de
SANITARIAS. falla automatica de esta auditoria. lavado de manos
Tener acceso a
ACTIVIDADES DEL ¢Los bafos estan localizados en un area |r|1_staI.aC|ones.dsa(;utaréas
10.8 a PERSONAL DE COSECHA |apropiada y a una distancia de menos de 3353 Instalaciones m}s\'/isdg 32' rr?ar?gs €

E INSTALACIONES
SANITARIAS.

400 m (1/4 milla) o 5 minutos caminando de
donde se encuentran los empleados?

sanitarias

Buen estado de higiene
distancia apropiada y
equipamiento
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NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
ACTIVIDADES | | Los bafios se encuentran en una ubicacion Tener acceso a instalaciones sanitarias
DEL PERSONAL gdecuada ara prevenir la contaminacion Instalaciones limpias y unidades de lavado de manos
10.8b | DECOSECHAE d P pre . 3.35.3 o Buen estado de higiene distancia
INSTALACIONES el prpducto, matgnal de empaque, equipo sanitarias apropiada y equipamiento
SANITARIAS y las areas de cultivo? y
Tener acceso a instalaciones sanitarias
ACTIVIDADES limpias y unidades de lavado de manos
DEL PERSONAL |¢Hay bafios separados para hombres y Instalaciones Buen estado de higiene distancia
10.8 ¢ | DE COSECHA E | para mujeres cuando hay grupos de mas de | 3.3.5.3 sanitarias apropiada y equipamiento
INSTALACIONES | cinco empleados? Sefiales visibles e instrucciones claras
SANITARIAS. Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
Tener acceso a instalaciones sanitarias
ACTIVIDADES limpias y unidades de lavado de manos
DEL PERSONAL ; Hay al menos un bafio o sanitario por cada Instalaciones Buen estado de higiene distancia
10.8d | DE COSECHA E |¢"&Y d . leados? P 3.35.3 N apropiada y equipamiento
INSTALACIONES | 9P @€ veinte empleados? sanitarias Sefiales visibles e instrucciones claras
SANITARIAS. Vestidores independientes para
trabajadores hombres y mujeres
ACTIVIDADES . ~
DEL PERSONAL (,_Loslbanos c_lientan cloln Ietre_ros o} ap_o;(/jos " ol
visuales, escritos en el lenguaje apropiado, igiene de ) . . .
10.8 e | DE COSECHAE recordando a los empleados lavarse las 3.3.5.2 personal Sefializar las instrucciones de higiene

INSTALACIONES
SANITARIAS.

manos antes de regresar a trabajar?
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NUM PRIMUSLABS GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
ACTIVIDADES DEL |¢Estan los bafios abastecidos con
PERSONAL DE papel sanitario y se mantiene dicho Instalaciones Buen estado de higiene distancia
10.8f COSECHAE papel de manera apropiada (p.e. los| 3.3.5.3 nitari ropiad inamient
INSTALACIONES rollos de papel no en el piso o en los saniarias aproplada y equipamiento
SANITARIAS. urinales)?
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
10.8¢g COSECHA E ¢ Los bafios se mantienen limpios?
INSTALACIONES
SANITARIAS.
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE ;Los bafios estan construidos de
10.8 h COSECHA E * ateriales fAciles de limpiar?
INSTALACIONES materiales féciles de limpiar?
SANITARIAS.
ACTIVIDADES DEL ;El material con el que estan
. PERSONAL DE éonstruidos los bafios es de color
10.81 COSECHA E claro, de forma que se facilite la
INSTALACIONES C e
SANITARIAS. evaluacion de la limpieza*
¢Hay una politica documentada e
ACTIVIDADES DEL |implementada que establezca que si
PERSONAL DE se utilizan bafios portatiles, los
10.8j COSECHAE desechos sean dispuestos
INSTALACIONES apropiadamente y que las unidades
SANITARIAS. sean limpiadas en una ubicacion
apropiada?.
ACTIVIDADES DEL ;, Se cuenta con registros de limpieza
PERSONAL DE ge los bafios vy gara unidadeg de
10.8k COSECHA E bafios portatiles, hay registros de
INSTALACIONES - ’
servicio?
SANITARIAS.
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NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
ACTIVIDADES . o L .
DEL PERSONAL Si se usan, ~C,estan los dep03|_tos de los
10.81 | DE COSECHA E bafos _ d|senados_ y. mantenidos para
INSTAL ACIONES | Prevenir la contammacmn en el campo (p.e.
SANITARIAS. libre de goteos o grietas)?
ACTIVIDADES
DEL PERSONAL ; Se vacian apropiadamente los depdsitos Principios de 1. Valoracion de riesgos en centro de
10.8 m | DE COSECHA E (&e los sanitarios? higiene acopio que contemple posibles
INSTALACIONES ) contaminantes
SANITARIAS.
ACTIVIDADES | . : . L
DEL PERSONAL ¢Hay eV|denC|a, de contaminacion: fecal
10.9 | DE COSECHA E humana en el éarea dq cuItlvo?, Si esta
INSTALACIONES pregunta se _responde Si, re_su[tara en una
SANITARIAS. falla automatica de esta auditoria.
ACTIVIDADES | | . )
DEL PERSONAL ¢ Se proveen m_stalacwne_s para el lavado de _ _ _ o
111 | DE COSECHA E | Manos operacionales? S[ esta pregunta se 3353 Instalgcu_)nes Tengr acceso a instalaciones sanitarias
INSTALACIONES respon,d_e No, resulta_tra, en una falla sanitarias limpias y unidades de lavado de manos
SANITARIAS. automatica de esta auditoria.
ACTIVIDADES ;Las instalaciones para lavado de manos Tener acceso a instalaciones sanitarias
DEL PERSONAL 3bicadas a menos de 400 m (1/4 milla) o 5 Instalaciones limpias y unidades de lavado de manos
11.1.a | DE COSECHA E minutos  caminando  de  donde . se 3.35.3 sanitarias Buen estado de higiene distancia
INSTALACIONES apropiada y equipamiento
SANITARIAS. encuentran los empleados?
ACTIVIDADES . . .
DEL PERSONAL C,Estfan las estaciones de Iavad_o_de manos _ _ _ o
11.1b | DE COSECHA E localizadas en un lugar visible, (p.e. 3353 Instalaciones | Tener acceso a instalaciones sanitarias

INSTALACIONES
SANITARIAS.

situadas fuera de los bafos) y facilmente
accesibles para los empleados?

sanitarias

limpias y unidades de lavado de manos
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NUM

111.c

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

En el evento de que se terminen los
materiales de las instalaciones de lavado de
manos (p.e. agua, jabdén, papel sanitario,
toallas de papel, etc.), ¢hay suministros
adicionales facilmente disponibles para que
los bafios puedan ser re-abastecidos
rapidamente?

11.1.d

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Las estaciones de lavado de manos estan
apropiadamente surtidas con jabon?

3.35.3

NTC 5400

Instalaciones
sanitarias

REQUISITO

Buen estado de higiene distancia
apropiada y equipamiento

111. e

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Hay disponible jabén sin esencia? El jabon
debe ser sin esencia y tener capacidades
emulsificantes para ayudar en el
procedimiento de lavado de manos.

3.3.5.3

Instalaciones
sanitarias

Buen estado de higiene distancia
apropiada y equipamiento

11.1f

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Hay toallas de un sélo uso disponibles en
todas la Para reducir el esparcimiento de
gérmenes, debe haber instalaciones de
lavado de manos y botes de basura
disponibles toallas de individuales de un
s6lo uso (desechables). Disponibles para
ellas? Debe haber botes de basura para
desechar las toallas usadas.

3.3.5.3

11.1. g

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢ Estan las estaciones de lavado de manos
disefiadas y mantenidas apropiadamente
(p-e. con habilidad para capturar o controlar
el agua de lavado para prevenir
contaminacion del producto, material de
empagque, equipo y area de cultivo, libres de
drenajes tapados, etc.)?

125

Instalaciones
sanitarias

Buen estado de higiene distancia
apropiada y equipamiento
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PRIMUSLABS
GAP

REQUISITO

NUM

NTC 5400

REQUISITO

11.1.h

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Se lavan las manos los empleados antes
de empezar a trabajar? Responda N/A si no
se observa ésta situacion durante la
auditoria, es decir si no se esta presente
cuando los empleados entran a trabajar.

3.35.2

Higiene del
personal

Recibir instrucciones basicas de
higiene, previas a la manipulacién del
producto

11.1.i

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

.Se lavan las manos los empleados
después de los periodos de descanso?
Responda N/A si no se observa ésta
situacion durante la auditoria, es decir si no
se esta presente cuando los empleados
regresan de su periodo de descanso.

3.35.2

Higiene del
personal

Recibir instrucciones basicas de
higiene, previas a la manipulacion del
producto

11.1.

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

,Se lavan las manos los empleados
después de usar los bafios? Responda N/A
si no se observa ésta situacion durante la
auditoria, es decir si no se esta presente
cuando los empleados utilizan las
instalaciones sanitarias (bafios).

3.3.5.2

11.1.k

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Es evidente que se toman acciones
correctivas cuando los empleados fallan en
cumplir con los lineamientos de lavado de
manos?

11.2

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Hay agua fresca potable facilmente

accesible a los empleados?

11.2.a

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢ Se mantienen los contenedores de agua
en condiciones limpias?
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Recibir instrucciones basicas de
higiene, previas a la manipulacion del
producto




NUM

PRIMUSLABS
GAP

REQUISITO

NUM

11.2.b

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢Se proporcionan

individual como vasos

agua (a menos que se use un bebedero)?

recipientes de uso
desechables
disponibles cerca del lugar para toma de

11.3

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢ Se cuenta con botiquin de primeros
auxilios disponible y se mantiene el
inventario apropiado?

3.1.3.3

114

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

Si se observan, ¢son destruidos todos los
productos que entran en contacto con
sangre? Si esta pregunta se responde No,
resultara en una falla automatica de esta

auditoria.

114 a

ACTIVIDADES
DEL PERSONAL
DE COSECHA E
INSTALACIONES

SANITARIAS.

¢ Se cuenta con una politica y procedimiento
disponible, documentado e implementado,
que requiera que todos los productos que
entran en contacto con sangre sean

destruidos?
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Riesgos y
primeros
auxilios

REQUISITO

Procedimientos en caso de emergencia
0 accidente sefalizados, visibles y
comunicados gue contengan
(direccioén o ubicacion, personas a
contactar, medios de comunicacion,
listado telefénico de emergencia,
servicios meédicos cercanos, extintores,
salida de emergencias, reporte de
accidente)

Identificacion de riesgos y peligros
mediante sefales instaladas.
Acceso a fichas de seguridad
Botiquines de primeros auxilios
Personal formado en primeros auxilios
1 persona por 50 trabajadores.




NUM | PRIMUSLABS GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
ACTIVIDADES DEL Gestién de
PERSONAL DE ¢Se desecha apropiadamente la . o .
. residuos y Legislacion colombiana ley 9 de 1979
115 COSECHAE basura en las areas cosechadas y no| 3.1.4 agentes decreto 2811 de 1974
INSTALACIONES | cosechadas? contamino o
SANITARIAS.
ACTIVIDADES DEL | . o
PERSONALDE |(U8Y bots o setos de besva) |cemutcacnae | 0O s o peeies b
11.6 COSECHA E ISponIble _campo, p 3.1.41| residuosy 0 Y
disposicion de comida y envases de X producidos como resultados de los
INSTALACIONES bebidas, vasos y toallas de papel? contaminantes rocesos
SANITARIAS. ’ y papet: P
ACTIVIDADES DEL ¢Los c_ontenedores d_e basura estan 3
construidos y mantenidos de manera e Identificar todos los productos de
PERSONAL DE ue se proteja el cultivo antes o Identificacion de desecho y fuentes de comunicacion
11.6a COSECHAE ges ués pde JIa cosecha contra la 3141 residuos y roducidgs como resultados de los
INSTALACIONES con?aminacién (p.e. con bolsas contaminantes P rocesos
SANITARIAS. b-€. ' P
tapaderas, etc.)?
Se recomienda plan documentado de
gestién de residuos del proceso
PERSONAL DE ¢Han sido controlados cualquier Plan de accion dis ,osiciénjfiﬁaFadecuada
11.7 COSECHAE problema potencial de contaminacion | 3.1.4.2 | para residuos _ydisp X
. P ; Disponer adecuadamente todos los
INSTALACIONES por metal, vidrio o plastico? contaminantes ; . o
residuos/basura en las inmediaciones
SANITARIAS. >
de produccion y almacenes
Convertir residuos organicos en
compost
¢Esta el cultivo libre de cualquier
evidencia de contaminacion fecal
121 PRACTICAS DE animal  sistematica (p.e. Aves
' COSECHA congregadas, ganado)? Si esta

pregunta se responde No, resultara en
una falla automatica de esta auditoria.
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NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
¢Hay evidencia de actividad animal en el Se deben valorar los riesgos de higiene
PRACTICAS DE ! X ; .
12.2 cultivo que sea un riesgo potencial a la| 3.3.4.1 | Generalidades en los procesos de cosechay
COSECHA ) )
inocuidad? transporte
Producto Todo producto empacado en el cultivo
PRACTICAS DE | ¢, Se empaca el producto en una unidad de empacado en la P P .
12.3 : 3.3.4.2 debe estar protegido de la
COSECHA empague final en el campo? zona de -2
= contaminacion
recoleccién
¢Esta el material de empaque destinado Se deben mantener en condiciones de
d bol Producto impi hiai laui q
PRACTICAS DE |Para pro ucto (p.e. cartones, bolsas, empacado en la impieza e higiene, cualquier punto de
12.3.a canastillas, sacos, RPC's o contenedores de | 3.3.4.2 recolecciéon, almacenamiento y
COSECHA o : - zona de O
plastico reusables), siendo utilizados ! distribucion del producto empacado en
. . recoleccion :
solamente para ése proposito? el cultivo
"'E.Sta ‘?' mater_|a_l de empaque I|bre_ de Se deben mantener en condiciones de
evidencia de actividad de plagas, materiales Producto limpieza e higiene. cualquier punto de
PRACTICAS DE |extrafios y otros signos de materiales empacado en la P '9 ' quier p
12.3.b . X 3.34.2 recoleccion, almacenamiento y
COSECHA peligrosos? Si esta pregunta se responde zona de o
. o . distribucion del producto empacado en
No, resultara en una falla automética de esta recoleccion .
L el cultivo
auditoria.
g,E_sta .el prodggto empacado I|bre_ de Se deben mantener en condiciones de
evidencia de actividad de plagas, materiales Producto L - :
~ ; . . limpieza e higiene, cualquier punto de
PRACTICAS DE | extrafios, materiales peligrosos y cualquier empacado en la iy )
12.3.c i’ ; 3.34.2 recoleccion, almacenamiento y
COSECHA evento de adulteracién? Si esta pregunta se zona de C
. o distribucion del producto empacado en
responde No, resultara en una falla recoleccién el cultivo
automatica de esta auditoria.
¢ Esta el producto y el material de empaque Producto Se debe guardar el material de
PRACTICAS DE | S ; empacado en la - .
12.3.d libre de exposicién al suelo y a cualquier otra | 3.3.4.2 empagque utilizado en el cultivo para
COSECHA S ; zona de L
contaminacion de manejo? recoleccion protegerlo de la contaminacion
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NUM | PRIMUSLABS GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO

¢ Se inspecciona el material de empaque
antes de ser usado y el producto ya
PRACTICAS DE |empacado después del empaque? Donde

COSECHA se encuentren problemas de
contaminacién, se toman acciones
correctivas y se registran?

12,3,e

PRACTICAS DE ¢, Si el material de empaque es dejado en el
12.3.e COSECHA campo durante la noche, se asegura y
protege adecuadamente?

PRACTICAS DE |;Se usan mesas de seleccion y/o de

124 COSECHA  |empaque?
1242 PRACTICAS DE |¢Las superficies permiten una féacil
o COSECHA limpieza y sanitacion?
Los envase sy las herramientas
¢Estan las mesas de seleccién o empaque utilizadas durante la cosecha, asi
. L como el equipo de cosecha
12.4.b PRACTICAS DE |sujetas a un programa de Ilmpleza 3.3.4.1| Generalidades (maquinaria) se deben limpiar,
COSECHA documentado, que defina la frecuencia de de |
limpiezay el procedimiento para realizarla? mant_eper y proteger cla
’ contaminacion y debe existiran plan de
limpieza y desinfeccion
¢ Se utiliza una solucién anti-bacterial (p.e.
12.4.¢ PRACTICAS DE |clorinada o equivalente) para sanitizar las

COSECHA mesas de seleccion y empaque después
de que se ha realizado la limpieza?
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NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
Los envases y las herramientas
utilizadas durante la cosecha, asi como
12.4.d PRACTICAS DE | ¢ Se mantienen los r_gglstros de limpieza de 334.1 | Generalidades el equipo d'e cosecha (maquinaria) se
COSECHA las mesas de seleccion y empaque? deben limpiar, mantener y proteger de
la contaminacion y debe existiran plan
de limpieza y desinfeccion
¢ Se utilizan contenedores re-usables (p.e.
125 PRACTICAS DE |cubetas, botes, bandejas, charolas,
’ COSECHA gondolas, bins, etc.) en la operacion de
cosecha?
125a PRACTICAS DE | ¢ Estan los contenedores re-usables hechos
" COSECHA con materiales faciles de limpiar?
¢ Estan los contenedores re-usables sujetos
1250 PRACTICAS DE | a un programa de limpieza documentado,
e COSECHA que defina la frecuencia de limpieza y el
procedimiento para realizarla?
¢ Se utiliza una solucién anti-bacterial (p.e.
125.¢ PRACTICAS DE | clorinada o equivalente) para sanitizar los
" COSECHA contenedores re-usables después de que se
ha realizado la limpieza?
Los envases y las herramientas
utilizadas durante la cosecha, asi como
125.d PRACTICAS DE | ¢, Se mantienen los registros de limpieza de 3341 | Generalidades el equipo de cosecha (maquinaria) se

COSECHA

los contenedores re-usables?

deben limpiar, mantener y proteger de
la contaminacion y debe existiran plan
de limpieza y desinfeccion

131




PRIMUSLABS

NUM

3.34.1

NUM GAP REQUISITO
1256 PRACTICAS DE | ¢Estan los contenedores re-usables libres
e COSECHA de cualquier contaminacion de manejo?
PRACTICAS DE g,_Se ut|I|z_¢'?1n herramientas (p.e. cuchillos,
12.6 pinzas, tijeras, descorazonadores, etc.)
COSECHA
durante la cosecha?
¢Estan herramientas usadas en la cosecha
12.6.a PRACTICAS DE | (cuchillos, pinzas, tijeras, etc.) hechas de
o COSECHA materiales no corrosivos Yy faciles de limpiar
(p-e. no partes de madera, tela o cuero)?
¢No se estan llevando las herramientas de
PRACTICAS DE gosecha (cuchillos, pinzas, tljerag, e_tc.) alas
12.6.b areas de descanso o a los sanitarios y no
COSECHA S )
estan siendo usados para cualquier otro
propdsito ademas de cosechar producto?
1260 | PRACTICAS DE | & e &l suelo 5 de- cuslaier
© COSECHA POSICIC 0 Y q
contaminacién por manejo?
¢Hay un procedimiento para
12.6.d PRACTICAS DE | almacenamiento y control de equipo y

COSECHA

utensilios (p.e. cuchillos) cuando no estan

siendo usados?
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Generalidades

REQUISITO

Los envase sy las herramientas
utilizadas durante la cosecha, asi como
el equipo de cosecha (maquinaria) se
deben limpiar, mantener y proteger de
la contaminacion y debe existiran plan
de limpieza y desinfeccién
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NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
Los envases y las herramientas
¢ Estan las herramientas de cosecha sujetas a utilizadas durante la cosecha, asi como
PRACTICAS I . T
un programa de limpieza documentado, que . el equipo de cosecha (maquinaria) se
12.6.e DE ' X A 3.3.4.1 | Generalidades o
defina la frecuencia de limpieza y el deben limpiar, mantener y proteger de
COSECHA L . S L
procedimiento para realizarla? la contaminacion y debe existiran plan
de limpieza y desinfeccion
PRACTICAS ¢Se utiliza una solucion anti-bacterial (p.e.
12.6f DE clorinada o equivalente) para sanitizar las
e herramientas de cosecha después de que se
COSECHA . -
ha realizado la limpieza?
Los envases y las herramientas
utilizadas durante la cosecha, asi como
PRACTICAS | . . . N ; T
¢, Se mantienen los registros de limpieza de las . el equipo de cosecha (maquinaria) se
12.6.9 DE : 3.3.4.1 | Generalidades o
herramientas de cosecha? deben limpiar, mantener y proteger de
COSECHA L A
la contaminacion y debe existiran plan
de limpieza y desinfeccién
¢ Se mantienen las estaciones para sumergir
las herramientas debe haber registros que .
. Los envases y las herramientas
muestren  que las  soluciones  para utilizadas durante la cosecha, asi como
PRACTICAS | herramientas apropiadamente en términos de el equipo de cosecha (ma u,inaria) se
12.6.h DE sanidad las herramientas estan siendo | 3.3.4.1 | Generalidades quipo d q
. - L . deben limpiar, mantener y proteger de
COSECHA | mantenidas concentracion de soluciéon anti- S o
. : . la contaminacion y debe existiran plan
bacterial y se tienen apropiadamente. La L ; "
L " de limpieza y desinfeccion
concentracion de los sanitizantes debe ser
registros de monitoreo de dicha solucion?
PRACTICAS | | - o
127 DE .Se ut|I’|)za maquinaria en el proceso de
COSECHA cosecha”
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PRIMUSLABS

NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
¢ Estan todas las superficies de la
PRACTICAS | maquinaria que tienen contacto
12.7.a DE con el producto, construidas de
COSECHA | materiales grado alimenticio o de
acero inoxidable?
Los envases y las herramientas utilizadas
PRACTICAS |¢Las superficies de empaque durante la cosecha, asi como el €quipo de
12.7.b DE permiten una facil limpieza y 3.34.1 Generalidades cosecha (maquinaria) se deben I_|mp!ar,
o o e mantener y proteger de la contaminacion y
COSECHA |sanitacion? L L
debe existiran plan de limpieza y
desinfeccion
. L Los envases y las herramientas utilizadas
¢Esta la maquinaria de cosecha . ;
X o durante la cosecha, asi como el equipo de
PRACTICAS | sujeta a un programa de limpieza cosecha (maquinaria) se deben limpiar
12.7.c DE documentado, que defina la 3.34.1 Generalidades q mpiar,
. o mantener y proteger de la contaminacion y
COSECHA |frecuencia de Ilimpieza y el o L
Y . debe existiran plan de limpieza y
procedimiento para realizarla? desi o
esinfeccion
,Se utiliza una solucion anti-
PRACTICAS bact_erlal (p.e. clorln_a_da 0
equivalente) para sanitizar la
12.7d DE magquinaria de cosecha después
COSECHA q _desp
de que se ha realizado la
limpieza?
Los envases y las herramientas utilizadas
PRACTICAS |¢Se mantienen los registros de dtégasrgshlg Frgzei?r?ér?j)l ggrggbineﬁrl:]lp%rde
12.7.e DE limpieza de la maquinaria de 3.34.1 Generalidades mantener roqte er de la contaminagién’
COSECHA |cosecha? y proteg y

debe existiran plan de limpieza y
desinfeccién
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PRIMUSLABS

NUM GAP REQUISITO
¢Estd disefiado el equipo y usado
12.7f PRACTICAS DE | apropiadamente  para  minimizar la
o COSECHA contaminacion del producto (p.e. se utilizan
placas protectoras, se protegen las luces)?
,Se utilizan soOlo lubricantes grado
12.7 PRACTICAS DE | alimenticio en las partes criticas de la
9 COSECHA maquinaria de cosecha que tiene el
potencial de contaminar el producto?
¢Estan todos los objetos de vidrio en la
12.7h PRACTICAS DE | maquinaria de cosecha, camiones de
o COSECHA campo y tractores, protegidos de alguna
manera?
¢ Se protegen todas las plataformas encima
del producto, empaque o superficies de
12.7. PRACTICAS DE contacto (ej.: bandas transportadoras) con
COSECHA >
placas protectoras para prevenir la
contaminacioén del producto?
¢ Se usa agua directamente en contacto con
12.8 PRACTICAS DE el producto (p.e. Lavado, re-hidratado,
COSECHA
descorazonado en campo).
,Se realizan analisis microbiolégicos
incluyendo E.Coli genérica en el agua usada
12.8.a PRACTICAS DE para lavar o hidratar el producto cosechado

COSECHA

(p.-e.
campo, etc.).

re-hidratacion,

descorazonado en

NUM

3.3.5.7

NTC 5400

Lavado en pos
cosecha

REQUISITO

Analisis de agua
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PRIMUSLABS

NUM GAP REQUISITO
PRACTICAS DE g,I_Estan_ ] _actuallzados Io_s analisis
12.8.b microbiolégicos y se realizan a las
COSECHA : 4
frecuencias requeridas y/o esperadas?
¢ Existen procedimientos escritos (POES)
12.8.¢ PRACTICAS DE | que cubran las acciones correctivas a tomar
o COSECHA en caso de resultados de andlisis de agua
inadecuados o anormales?
PRACTICAS DE sSon los pardmetros del anti-bacterial
12.8.d claramente documentados y correctos para
COSECHA : . S
el tipo de anti-bacterial siendo usado?
1286 PRACTICAS DE | ¢Se realizan los monitoreos del anti-
e COSECHA bacterial rutinariamente?
¢Se registran las acciones correctivas
12.8.f PRACTICAS DE cuando los resultados del anti-bacterial son
COSECHA e . o>
menos del minimo establecido en el criterio?
¢Los empleados que estan en contacto con
12.9 PRACTICAS DE | el producto que se estd cosechando usan

COSECHA

ropa protectora de trabajo limpia (ej.: cofias,
guantes de plastico, mangas y mandiles)?

NUM

3.35.2

NTC 5400

Higiene del
personal

REQUISITO

Todos los trabajadores deben llevar
puesta ropa de trabajo
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PRIMUSLABS

NUM GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
¢ Todos los empleados que usan ropa
12.9b PRACTICAS DE | protectora de trabajo, se la quitan al salir a
" COSECHA receso o cuando van al bafio y la dejan en
un area segura y limpia?
,Se tapan todos los contenedores de
PRACTICAS DE produgto a granel con bolsas plastico
12.9.c COSECHA inmediatamente después de la cosecha
para evitar la contaminacion del producto
cosechado?
¢Los vehiculos utilizados para transportar
TRANSPORTE Y el producto del campo a las instalaciones, Limpieza de vehiculos destinados
131 RASTREABILIDAD estan  limitados a esta  funcién|3.3.4.1| Generalidades | para el transporte 6. Acceso ha lavado
exclusivamente y se mantienen en buenas de manos
condiciones?
Procedimiento documentado que
Procedimiento | identifique tipo de problema, personas
13.2 TRANSPORTE Y | ¢Hay un sistema para rastrear el producto 317 de retirada de responsables, mecanismo para
' RASTREABILIDAD | al campo? ™" | productos de | notificar y cumplimiento de trazabilidad
mercado
Comprobar la eficacia anualmente.
¢ Esté el producto cosechado (cada unidad
individual) codificada para identificar la Procedimiento documentado que
fecha de cosecha? NOTA: Esta pregunta Procedimiento | identifique tipo de problema, personas
13.2.a TRANSPORTE Y |est4d dirigida a productos terminados 317 de retirada de responsables, mecanismo para
7 | RASTREABILIDAD | empacados en campo. No Aplica para| = " | productos de | notificar y cumplimiento de trazabilidad
materia prima o producto a granel destinado mercado
para manejo adicional en una instalacion de Comprobar la eficacia anualmente.
empaque 0 proceso.
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NUM | PRIMUSLABS GAP REQUISITO NUM NTC 5400 REQUISITO
¢Esta el producto cosechado (cada unidad Procedimiento documentado
individual) codificada para identificar el area de que identifique tipo de
produccion donde fue cultivado? NOTA: Esta Procedimiento de problema, personas
13.2.b TRANSPORTE Y | pregunta esta dirigida a productos terminados 317 retirada de responsables, mecanismo
7 | RASTREABILIDAD |empacados en campo. No Aplica para materia| =~ 7" productos de para notificar y cumplimiento
prima o producto a granel destinado para mercado de trazabilidad
manejo adicional en una instalacion de Comprobar la eficacia
empaque 0 proceso. anualmente.
¢Hay un almacén en sitio para articulos y/o
ALMACENAMIENTO | €Quipo usado en el proceso de cosecha (p.e.
14.1. material de empaque, cartones, canastillas,

EN SITIO

contenedores  re-usables, desinfectantes,
mesas de seleccién o empaque, etc.)?

ALMACENAMIENTO

¢Se almacena el material de empaque, los
contenedores y el equipo de cosecha de
manera que se evite su contaminacion (esto
incluye cartones, canastillas, contenedores re-

l4.1a EN SITIO usables, desinfectantes, mesas de seleccion o
empague, y cualquier otro tipo de contenedor
para cosecha que sea re-usable o de un solo
uso.)?

14.1b ALMACENAMIENTO | ¢ Esta el area de almacén sujeto a un programa

EN SITIO

de limpieza y/o sanitizacién?

14.1.c

ALMACENAMIENTO
EN SITIO

¢ Esté el &rea de almacén sujeta a un programa
de control de plagas?
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6.1. HALLAZGOS DE LA CORRELACION

Una vez realizada la correlacion de requisitos se pudo evidenciar que del total 295
requisitos tomados como base inicial para la correlacién se encontraron 134 brechas
existentes que ascienden a un 45.4% frente a los requisitos generales. En algunos
capitulos existen situaciones de complementariedad que no fueron tomadas como
brecha, sino identificadas para ser establecidas en el modelo final.

La distribucidon general de brechas encontradas por etapa en la unidad productiva
se presenta en la grafica No 10. En donde podemos evidenciar que el 67.9% de las
brechas identificadas entre las normas se concentran en los capitulos de:

¢ Riego y uso del agua 32.1%

La norma internacional contempla el agua como uno de los factores decisivos y que
genera éxito en la implementacion de un sistema de gestion BPA ya que esta implica
numerosas actividades sobre el terreno, incluido el riego, la aplicacion de
plaguicidas y fertilizantes y en las actividades posteriores a la cosecha se
encuentran el enjuagado, lavado y los programas de limpieza y desinfeccién. El
agua esta regularmente en contacto directo con el producto por lo que la posibilidad
de contaminacién de estos depende directamente de la calidad de la misma.

e Practicas de cosecha. 22.4%

La operacion en cosecha genera contacto directo del operador con el producto por
lo que los operadores deben conocer y cumplir las normas y politicas aplicables a
la unidad productiva.

e Actividades del personal de cosecha e instalaciones sanitarias. 13.4%

Se debe ejercer suficiente control en el manejo de las aguas negras y otros
desechos, generados por las unidades sanitarias ya sea en los campos o en las
instalaciones de empaque puesto que la presencia de materia fecal puede aumentar
considerablemente el riesgo de contaminacion del producto.

Estas tres actividades principales deben ser re evaluadas y complementadas en la
NTC 5400:2012, con el fin de dar mayor alcance al sistema de gestion BPA.

En la grafica No 9. Relacion de brechas existentes se puede observar el numero de
brechas existentes por capitulo.
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Relacién de brechas existentes

BRECHAS EXISTENTES

2 B l O mhm  =srecHas
b@‘" .-

Gréafico No 10. Distribucién de brechas encontradas

En términos generales se definieron las siguientes brechas que aplican de manera
transversal durante todo el proceso desarrollado en la unidad productiva:

Manejo de documentacion, definida como la importancia de los
procedimientos escritos, que describan el paso a paso de las acciones a
tomar y del diligenciamiento y control de registros que permitan evidenciar
las actividades ejecutadas.

Control y manejo de equipos calibracién, verificacion e inspeccién periddica.
Enfasis en etapa de verificacion de cada una de las actividades
desarrolladas.

Evaluacion y contemplacion de riesgos de manera general que incluye la
toma de medidas y la formulaciéon de planes de accion para dar respuesta
inmediata ante fallas presentadas.

Definicion de procedimiento de acuerdo al tipo de fertilizantes utilizados, tipo
de riego o plaguicidas utilizados dependiendo de las -caracteristicas
especificas de la unidad productiva.

A continuacién se presenta un descripcidon por capitulos de los requisitos en los
cuales no fue posible encontrar relacion respecto a la NTC 5400 vs PrimusLabs

GAP,

a los cuales se pretende dar alcance con el modelo de gestion a elaborar,

para lograr la complementariedad total de las normas de estudio y cumplimiento de
los requisitos identificados.
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Generalidades

Desarrollo de manual de BPA, Siendo este el documento base de
funcionamiento de la unidad productiva y el documento que establece los
pasos a seguir en cada etapa.

Ejecucion de auditorias internas y aplicacién de listas de verificacion, La
norma PrimusLabs GAP, define en todas las etapas de la unidad productiva
la aplicacion de auto evaluaciones y acciones de seguimiento y verificacion
gue queden registradas y que permitan demostrar el control sobre cada una
de las etapas en el aseguramiento de la inocuidad.

Certificacion y ejecucion de productos organicos.

. Terrenos adyacentes

Estudio y evaluacion de terrenos adyacentes a la zona donde esta ubicado
el cultivo, como entrada para conocer posibles riesgos a los que pueda estar
expuesta la unidad productiva.

Necesidad de implementacién y utilizacion de barreras fisicas dependiendo
de la evaluacion de terrenos adyacentes, que ayuden a minimizar focos de
contaminacion o ingreso de plagas de territorios adyacentes a la unidad
productiva.

Riesgos a poblacion adyacente por materiales sutilizados en la unidad
productiva.

Fertilizantes y nutricién del cultivo.

Identificacion y definicibn de los productos a utilizar, verificacion de
autorizacion para uso en el pais.

Definicion de procedimientos escritos, para el proceso de fertilizacion
Utilizacién de biosélidos entendidos como (lodos organicos producto de
tratamiento de aguas residuales urbanas altamente putrescibles sometidos a
procesos de espesamiento, digestion y deshidratacion, adquiriendo asi la
categoria de biosolidos.).

Importancia de proveedores y su papel en la cadena productiva, solicitud de
certificados, trazabilidad de productos suministrados, registros de
composicién y demas informacion relevante.

Utilizacién de tratamientos no sintéticos para fertilizacion.

. Riego y uso del agua

Cultivos en terreno temporal (sin riego)

Caracterizacion de la fuente de agua, distancia, acceso de animales a la
fuente de agua e identificacibn de actores contaminantes que puedan
afectarla.
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Procedimientos documentados en los que se detalle como se toman las
muestras de agua en el campo y como deben ser identificadas las muestras,
los puntos en que deben tomarse y la periodicidad.

Verificacion periodica para identificacion de fallas, pueden incluir calendarios
con comentarios referentes a lo que se verificd, la condicién, incidentes
inusuales y cualquier accion tomada.

Identificar, controlar y verificar el método de aplicacion de riego

Los sistemas de irrigacion deben utilizar dispositivos efectivos que puedan
minimizar el potencial de riesgo de permitir que cualquier quimico/fertilizante
se devuelva accidentalmente al flujo del pozo de irrigacion, a la fuente de
agua superficial o se descarguen en el terreno, donde no sea intencionado.
El equipo de la Irrigacion que no esta siendo usado debe estar almacenado
de una manera higiénica, libre de la contaminacién por plagas y limpio. Los
agricultores deben verificar el equipo de irrigacion que no esté en uso
periddicamente, para asegurarse de que no se convierta en un area de
anidamiento de plagas o que se ensucie debido a las lluvias.

de propagacion del riego

Proteccion al cultivo

El enjuague y limpieza de todo el equipo de aplicacion de productos de
proteccion del cultivo debe hacerse como esti prescrito en las guias y
estandares nacionales/locales existentes. Se debe tener cuidado que tales
actividades se realicen de manera segura y a una distancia donde el terreno
y las fuentes de agua no sean afectados.

Los registros deben estar actualizados y detallar cualquier aplicacion para
proteccion del cultivo en la temporada

La sefializacion debe hacerse de acuerdo a la etiqueta del producto y a las
guias y estandares nacionales/locales existentes para proteger a los
empleados agricolas de la exposicién a los plaguicidas.

Los plaguicidas deben ser aplicados mientras que los vientos, incluyendo las
rafagas son lo suficientemente bajas para evitar esparcimiento incontrolado
(deriva). Las velocidades del viento maximas aceptables varian dependiendo
de los métodos de aplicacién (p.e. aéreo, por tierra, electrostatico, etc.) El
uso de adyuvantes para aspersion, con conocida eficacia como retar dantes
del esparcimiento incontrolado, puede ser considerado.

Los procedimientos pueden incluir calibracion regular, inspecciones,
reemplazo y mantenimiento del equipo de aplicacién para proteccién del
cultivo.

Higiene del empleado

Politica de inocuidad en el cultivo
Procedimientos para control de materia fecal.
Materiales y construccion de unidades sanitarias para personal de cosecha

142



N =

N =

ok ow

© N

10.

wnN e

No ok

8.
9

10.

Procedimientos para destruccion de material contaminado con fluidos
sanguineos.
Suministro de agua fresca y potable para consumo humano

Inspeccion de cosecha, politicas y entrenamiento

Auditorias internas de inspeccion y toma de acciones
Listas de verificacion aplicadas para verificar el cumplimiento del terreno y
autorizacion de su liberacion para cosechar.

. Actividades del personal de cosecha e instalaciones sanitarias.

Condiciones de salud de los trabajadores

Riesgos de contaminacién cruzada, en el desarrollo de la actividad de
cosecha

Condiciones de limpieza de los bafios

Materiales de construccion de las unidades sanitarias

Procedimiento documentado e implementado disponible que cubra el
vaciado y la limpieza y se debe asegurar la disposicion de los desechos.
Registros de limpieza de unidades sanitarias

Disefio de los depdésitos de desechos

Disponibilidad de suministros adicionales de agua potable, jabdén, papel
sanitario, toallas de papel, etc. en el evento de que se necesite re-surtir
mientras se esta cosechando.

Toma accién correctiva por parte de un supervisor a cargo cuando los
empleados fallan en cumplir los requerimientos de lavado de manos.
Procedimiento para destruccion de producto que entre en contacto con
fluidos sanguineos

Practicas de cosecha.

Procedimiento de control e inspeccién al material empacado

Manejo de herramientas en pos cosecha y programa de limpieza
Condiciones generales de los contenedores en donde se almacena el
material

Programa para re-utilizacion de contenedores, limpieza y desinfeccion
Programas de aseo y desinfeccion de superficies utilizadas para empaque
Almacenamiento en sitio

Especificaciones de productos utilizados para limpieza y desinfeccion,
caracterizacion y condiciones de uso.

Condiciones de almacenamiento del producto

Evitar contaminacion cruzada

Conservar el flujo dentro de la sala de pos cosecha, para evitar mezcla de
material seleccionado y listo
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j. Almacenamiento en sitio

1. Las areas de almacenamiento en sitio deben ser seguras, limpias y
mantenidas apropiadamente para reducir la contaminacién por plagas y
materiales extrafos.

2. El material de empaque, los contenedores, etc. debe ser almacenado lejos
de agroquimicos, fertilizantes, sanitizantes, etc. Todos los materiales de
empaque no deben estar almacenados directamente en el suelo (p.e. en
estantes, tarimas, repisas, etc.) Los cartones y otros materiales de empaque
deben estar apropiadamente protegidos durante el almacenamiento para
prevenir contaminacion.”

3. Todas las areas de almacenamiento deben estar sujetas a un programa de
limpieza y/o sanitizacion.

4. Todas las &reas de almacenamiento deben tener un programa de control de
plagas implementado. No se debe colocar cebos envenenados dentro de las
areas de almacenamiento (riesgo de contaminacion cruzada). Las trampas
de golpe no estan permitidas a menos que su USO Sea para situaciones de
emergencia. Se debe evitar el uso de cebos o0 atrayentes que contengan
alergénicos, como mantequilla de cacahuate."

Es importante resaltar que la norma PrimusLabs GAP repite algunos requisitos en
los capitulos que para el analisis de correlaciones y de las normas fueron tomados
y contados de forma independiente pero para la ejecucion del modelo requieren ser
integrados. A continuacion se presenta la tabla en donde se establecen estos
requisitos.
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Tabla No. 8 Requisitos reiterados

10

5.02b - 5.03b -
5.04b - 5.05b -
5.06a - 5.07 a

5.02c - 5.03c -

5.04c-5.05c

- 5.06b - 5.07
b

5.03d-5.04d

6.01b - 6.02a -

6.03e - 6.04e -

6.05f - 6.06¢ -
6.07e

6.01c - 6.02b -
6.03f - 6.04f -
6.05g - 6.06d -
6.07f
6.01d - 6.02¢ -
6.03g - 6.04g -
6.05h - 6.06€ -
6.07g

6.01le - 6.02d -

6.03h - 6.04h -

6.05i - 6.06f -
6.07h

6.01f - 6.02e -
6.03i - 6.04i -
6.05j - 6.06 -
6.07i
6.02f - 6.03] -
6.04j - 6.05k -
6.06h - 6.07]
6.02g - 6.03K -
6.04k - 6.05I -
6.06i - 6.07k

o))

~

FERTILIZANTES/NU

TRICION DEL
CULTIVO

FERTILIZANTES/NU

TRICION DEL
CULTIVO

FERTILIZANTES/NU

TRICION DEL
CULTIVO

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA
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¢ Hay registros del uso de
fertilizantes para cada area de
cultivo, incluyendo registros que
muestren, que el intervalo entre
la aplicacién y la cosecha segun
el producto utilizado?
¢Hay Certificados de Analisis del
proveedor(es) de fertilizantes,
gue cubran pruebas para
patégenos y metales pesados (0
cualquier otro requisito legal o de
buenas practicas) y se tienen las
Cartas de Garantia relevantes
sobre los POES vy registros?
Estan siendo aplicados
fertilizantes a los cultivos donde
el pais de produccién prohibe en
sus reglamentos, directrices o
guias el uso de tales materiales,
p.e. Si esta pregunta se
responde SlI, resultara en falla
automatica de esta auditoria.
¢ Se realizan analisis
microbiolégicos incluyendo E.
coli genérico, en el agua usada
para aplicaciones de proteccién
al cultivo/fertilizantes?
¢ Estan actualizados los analisis
microbiolégicos y son realizados
con las frecuencias requeridas
y/o esperadas?

¢ Existen procedimientos escritos
(POESs) que incluyan protocolos
de muestreo apropiados?

¢ Elisten procedimientos escritos
(POEs) que incluyan medidas
correctivas para resultados de
analisis de agua no apropiados o
anormales?

Si se han detectado resultados
inapropiados o anormales, ¢se
han realizado y documentado
medidas correctivas?
¢ Se riega el cultivo mediante un
sistema de micro irrigacion o
goteo?

¢ Se utiliza riego por aspersion
para irrigar el cultivo



- NUMERALES PRIMUSLABS GAP REQUISITO

12

13

14

15

16

17

18

19

20

6.02h - 6.03| -
6.04l - 6.05m -
6.06j - 6.07I -
6.02i - 6.03 m
-6.04 m -6.05
n - 6.06k -
6.07 m

6.04a - 6.05a -
6.07a

6.04b - 6.05c -
6.07b

6.04c - 6.05d -
6.07c

6.04d - 6.05e -
6.07d

8.06a-10.8a

8.06b - 10.8 b

8.06¢c - 10.8d

8.06d -10.8¢

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

RIEGO USO DE
AGUA

HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
COSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.
HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
COSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.
HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
COSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.
HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
COSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.
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¢ Se riega el cultivo mediante
riego rodado o por sistema de
surcos?

¢ Se riega el cultivo mediante
subrogacién (también conocida
como irrigacién de infiltracion)?

¢ Esta el agua esta a una
distancia adecuada de abono no
tratado?
¢ Tienen acceso los animales
(animales domésticos, ganado o
animales silvestres) a la fuente
de agua?
¢Es evidente que la fuente(s) de
agua esta libre de situaciones de
contaminacion y que se toman
medidas para minimizar la
contaminacion de dicha fuente?
¢,Se mantienen registros de la
inspeccién periédica de la fuente
de agua y de su tratamiento (si
se realiza) y estan disponibles
para revision?

¢ Los bafios estan localizados a
una distancia de menos de 400
m (1/4 milla) o 5 minutos
caminando de donde se
encuentran los empleados?

¢ Los bafios se encuentran en
una ubicacién adecuada para
prevenir la contaminacion al area
de cultivo?

¢Hay al menos un bafio o
sanitario por cada grupo de
veinte empleados?

¢ Los bafios cuentan con letreros
0 apoyos visuales, escritos en el
lenguaje apropiado, recordando
a los empleados lavarse las
manos antes de regresar a
trabajar?



NUMERALES PRIMUSLABS GAP REQUISITO

21

22

23

24

25

26

8.06 e-10.8 g

8.06f-10.8 |

8.06 g - 10.8
m

8.07-10.9

8.08a-11.1.
a

8.08b - 11.1.b

2

HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
COSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.
HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
COSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.

HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
COSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.

HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
COSECHAE
INSTALACIONES
SANITARIAS.

HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
POSCOSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.
HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL
PERSONAL DE
POSCOSECHA E
INSTALACIONES
SANITARIAS.
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¢ Los bafios se mantienen en
condiciones limpias y sanitarias
y hay registros que muestran
que la limpieza de los bafios, el
servicio y el abastecimiento se
realizan regularmente?

¢Estan los depdsitos de los
sanitarios disefiados y
mantenidos para prevenir la
contaminacion en el campo (p.e.
libre de goteos o grietas)?

¢Hay un procedimiento
documentado e implementado
para vaciar el contenido de los
depésitos de desechos de los
bafios de una manera higiénica y
también de forma que prevenga
la contaminacién de producto,
material de empaque, equipo y
sistemas de agua?
¢ Existe evidencia de
contaminacion fecal en las
prolimidades del area de cultivo
0 en cualquier area de
almacenamiento? (Esto se
refiere a un evento Unico de
presencia de materia fecal
humana o de animal doméstico
y/o hallazgos sistematicos de
materia fecal de animales
salvajes). Una respuesta
afirmativa a esta pregunta
resultard en falla automéatica de
esta auditoria.

¢Las instalaciones para lavado
de manos ubicadas a menos de
400 m (1/4 milla) o 5 minutos
caminando de donde se
encuentran los empleados?

¢ Estan las estaciones de lavado
de manos localizadas en un

lugar visible, (p.e. situadas fuera
de los bafios) y facilmente

accesibles para los empleados?



NUMERALES PRIMUSLABS GAP REQUISITO

HIGIENE DEL
EMPLEADO - ) .
ACTIVIDADES DEL JlLas estac!ones de_lavado de
27 8.08c-11.1.d 5 PERSONAL DE manos estan apropiadamente

surtidas con jabén, toallas de

POSCOSECHA E papel y botes de basura?

INSTALACIONES

SANITARIAS.
HIGIENE DEL ¢ Estan las estaciones de lavado
EMPLEADO - de manos disefiadas
ACTIVIDADES DEL  apropiadamente y estan siendo
28 8.08d-11.1.g 2 PERSONAL DE mantenidas para prevenir
POSCOSECHA E contaminacion del area de
INSTALACIONES cultivo (p.e. el agua usada no va
SANITARIAS. directamente al suelo)?
HIGIENE DEL
EMPLEADO -
ACTIVIDADES DEL Si se usan, ¢,se mantienen los
29 8.09a-11.2.a 2 PERSONAL DE contenedores de agua en
POSCOSECHA E condiciones limpias?
INSTALACIONES
SANITARIAS.
HIGIENE DEL
EWIPILEADIE) - ;, Se cuenta con botiquin de
ACTIVIDADES DEL i i botiqu
30 810-113 5 PERSONAL DE primeros auxilios disponible y se

mantiene el inventario

POSCOSECHA E X
apropiado?

INSTALACIONES
SANITARIAS.

TOTAL 114

Esta informacion es relevante teniendo en cuenta que al realizar esta integracion de
requisitos pasan de ser 114 a 30, los cuales se veran reflejados de forma unificada
en el modelo de sistema de gestion BPA presentado en el siguiente capitulo.
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7. MODELO DE SISTEMA DE GESTION BPA

El modelo permite contemplar las brechas existentes en el sistema nacional
estudiado, reconocer las falacias y fortalezas, ante el sistema internacional
establecido por PrimusLabs GAP en el sector agricola, generando un modelo
unificado bajo estandares nacionales e internacionales, claros y faciles de
interpretar.

La estructura documental del modelo esta basada en la NTC 5400, los requisitos
estan establecidos a través del DEBE, desglosado en capitulos en relacion a la
secuencia de un proceso agricola.

El modelo establece a través del debe 312 requisitos obligatorios en 11 capitulos,
con 26 procedimientos y 46 registros.

El siguiente modelo contempla los requisitos de la NTC 5400 y PrimusLabs GAP,
para la aplicacion de las buenas practicas agricolas.

Para establecer el modelo de gestion se tiene en cuenta los siguientes criterios:

1. Se unifican los requisitos y los temas de las normas estudiadas, teniendo en
cuenta que en varias ocasiones se repiten los requisitos o el tema esta
contemplado en varios apartados de la norma.

Se relacionan los requisitos, con el fin de establecer un solo requisito.

Se complementa el requisito cuando este es existente en las dos normas.
Los requisitos subrayados corresponde a la NTC 5400 y los demés a
PrimusLabs GAP.

hwn
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BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS PARA FRUTAS, HIERBAS AROMATICAS
CULINARIAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

CONTENIDO

0. INTRODUCCION
1. OBJETO
2. TERMINO Y DEFNICIONES

3. REQUISITOS GENERALES Y RECOMENDACION PARA LA APLICACION
DE LAS BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS.

3.1. TIPO DE UNIDAD PRODUCTIVA AGRICOLA

3.2. TIPO DE CULTIVO

3.3.  RIEGO/ USO DE AGUA.

3.4. FERTILIZANTES

3.5.  MANEJO DE INTEGRADO DE PALGAS

3.6. USO DE MEDIOS DE CRECIMIENTO (SUSTRATOS)
3.7. MEJORA

3.8. MAQUINARIA'Y EQUIPOS

3.9. GESTION DE RESIDUOS Y AGENTES CONTAMINANTES,
RECICLAJE Y REUTILIZACION.

3.10. MEDIO AMBIENTE Y CONSERVACION

3.11. TRAZABILIDAD/ RASTREABILIDAD Y SEGREGACION
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0. INTRODUCCION

La aplicacion de las buenas practicas agricolas implica la aplicacion de los
conocimientos que se dispone para lograr la sostenibilidad ambiental,
econOmica y social de la produccién y de los procesos posteriores a la
produccion en la explotacion agricola con el fin de obtener alimentos y productos
agricolas no alimenticios inocuos y sanos.

La aplicacion de la presente norma es un desafio y una oportunidad para
Colombia, ya que de su cumplimiento depende el aseguramiento de la inocuidad
agroalimentaria y el posicionamiento de estos productos agricolas en los
mercados actuales nacionales e internacionales de altas exigencias en materia
de inocuidad, conservacién de medio ambiente, recursos naturales requeridos
para su produccion y el bienestar de los trabajadores.

1. OBJETO

Esta norma define los requisitos generales de Buenas Practicas Agricola para
orientar a los productores de frutas, hierbas arométicas culinarias y hortalizas,
frescas, tanto en el mercado nacional e internacional.

2. TERMINO Y DEFINICIONES
Para las aplicaciones de esta norma se aplican las siguientes definiciones:

2.1. ACCIONES CORRECTIVAS®4: Accién tomada para eliminar la causa de
una no conformidad detectada u otra situacion no deseable.

2.2. AGUA DE RIEGO®: Agua que se utiliza en los cultivos para fines
agronomicos, por ejemplo, el riego o para administrar fertilizantes o
plaguicidas.

2.3. AGRICULTURA ORGANICAS®®: La agricultura organica es un sistema de
produccion que trata de utilizar al maximo los recursos de la finca, dandole
énfasis a la fertilidad del suelo y la actividad biolégica y al mismo tiempo,
a minimizar el uso de los recursos no renovables y no utilizar fertilizantes
y plaguicidas sintéticos para proteger el medio ambiente y la salud
humana

2.4. ANALISIS MICROBIOLOGICO®’: conjunto de operaciones encaminadas
a determinar los microorganismos presentes en una muestra problema de
AGUA.

2.5. ANORMALES®: es un adjetivo que se utiliza para nombrar a aquello que

5 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

55 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

% ORGANIZACION DE LAS NACIONES UNIDAS PARA LA AGRICULTURA Y LA ALIMENTACION. ¢Es la certificacion algo
para mi?. Unidad Regional de Asistencia Técnica. 2003.

57 UNIVERSIDAD POLITECNICA DE CARTAGENA. Andlisis microbioldgico del agua. Dpto. Ingenieria quimica y ambiental.
%8 http://definicion.de/anormal/
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se encuentra fuera de su estado natural o de las condiciones que le son
inherentes.

2.6. AUDITORIA%®: Proceso sistematico, independiente y documentado para
obtener evidencias de la auditoria y evaluarlas de manera objetiva con el
fin de determinar el grado en que se cumplen los criterios de auditoria.

2.7. BIOSOLIDO®:; Tratamiento de aguas residuales urbanas mediante una
combinacion de procesos fisicos, quimicos y bioldgicos para facilitar el
manejo sometidos a procesos de espesamiento, digestion y
deshidratacion.

2.8. BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS (BPA)®: Aplicacion de los
conocimientos que se disponen para lograr la sostenibilidad ambiental,
econdmica y social de la produccion y de los procesos posteriores a la
produccién en la explotacion agricola con el fin de obtener alimentos y
productos agricolas no alimenticios inocuos y sanos.

2.9. COMPETENCIA®?: Aptitud demostrada para aplicar los conocimientos y
habilidades.

2.10. COMPOSTAS®3; es el proceso de la descomposicion de los desperdicios
organicos en el cual, la materia vegetal y animal se transforman en abono.

2.11. CONTAMINANTE®*: Cualquier agente biolégico o quimico, materia
extrafia u otras sustancias no afladidas intencionalmente, por medio de
agentes quimicos y/o medios fisicos, a un nivel que no comprometa la
inocuidad o la aptitud del alimento.

2.12. CORRECCION®: Accién tomada para eliminar una no conformidad
detectada.

2.13. CORRELACION®S: Es una técnica estadistica usada para determinar la
relacion entre dos o més variables.

2.14. ESTIERCOL®”: Son una mezcla de las heces de los animales con los
orines y la cama. El estiércol es aquel material que puede ser manejado
y almacenado como sélido, mientras que los purines lo son como liquidos.

2.15. FERTILIZANTES®®: Producto que aplicado al suelo o a las plantas,
suministra a esta uno 0 mas nutrientes necesarios para su crecimiento y
desarrollo.

% INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

% Produccion + Limpia. Los biosdlidos ¢ una solucion o un problema?. Vol. 2. No 2. Pag. 1. 2007

1 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC 1ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

8 Quintana Roo, México: UNIVERSIDAD DE QUINTANA ROO. Que es la composta y cuales son sus beneficios. 2001

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

% INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

8 http://viref.udea.edu.co/contenido/menu_alterno/apuntes/ac36-correlacion-variables.pdf

8 MINISTERIO DE AGRICULTURA PESCA Y ALIMENTACION - MADRID. Estiércol y practicas agrarias respetuosas con el
medio ambiente

% INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.
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2.16. FUENTE DE RIESGO®°: La condicién o accién que genera el riesgo.

2.17. GLOBAL GAP’®% Es un conjunto de normas internacionalmente
reconocidas sobre las buenas précticas agricolas, ganaderas y de
acuicultura (GAP).

2.18. INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS’®: Garantia de que los alimentos,
materias primas e insumos, no causaran dafio al consumidor, cuando se
preparen o consuman, de acuerdo con el uso al que se destinan.

2.19. INSPECCION2: evaluacion de la conformidad por medio de observacion
y dictamen, acompafiada cuando sea apropiado por medicion,
ensayo/prueba o comparacién con patrones.

2.20. INTRUSION?3: Introduccion en una propiedad, lugar, asunto o actividad
sin tener derecho o autorizacion para ello.

2.21. ORGANICO™: Es un sistema de produccion que trata de utilizar al
maximo los recursos de la finca, dandole énfasis a la fertilidad del suelo y
la actividad bioldgica y al mismo tiempo, a minimizar el uso de los
recursos no renovables y no utilizar fertilizantes y plaguicidas sintéticos
para proteger el medio ambiente y la salud humana.

2.22. ORGANIZACION": conjunto de personas e instalaciones con una
disposicion de responsabilidades, autoridades y relaciones.

2.23. PERIODO DE CARENCIA’®: Tiempo legalmente establecido por la casa
comercial y aprobado por la autoridad sanitaria competente, expresado
usualmente en numero de dias que debe trascurrir entre la ultima
aplicacion de un plaguicida y la fecha de cosecha.

2.24. PROCESOQ’’: Conjunto de actividades mutuamente relacionadas o que
interactuan, las cuales transforman elementos de entrada en resultados.

2.25. PROCEDIMIENTO’®: Forma especificada para llevar a cabo una
actividad o un proceso.

2.26. PRODUCTO?: Resultado de un conjunto de actividades mutuamente
relacionadas o que interactian, las cuales transforman elementos de
entrada en resultados.

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

" BUREAU VERITAS. Certificacién GlobalGAP

1 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

2 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

73 http://es.thefreedictionary.com/intrusi%C3%B3n

™ http://www.fao.org/docrep/007/ad818s/ad818s03.htm

5 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

6 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

7 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC 1ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

7 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.
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2.27. PRODUCTO FITOSANITARIO®: Insumo que se emplea en el proceso
de produccién para garantizar la sanidad y productividad del cultivo, que
puede ser de origen quimico o bioldgico.

2.28. PROVEEDORES®!: Organizacibn o persona que proporciona un
producto.

2.29. REQUISITO®: Necesidad o expectativa establecida, generalmente
implicita u obligatoria.

2.30. REGISTRO®: Documento que presenta resultados obtenidos o
proporciona evidencia de actividades desempeiadas.

2.31. RIESGO?®*: Una funcion de la probabilidad de que se produzca un efecto
adverso para la salud y la gravedad de ese efecto, consiguiente a uno o
mas peligros presentes en las frutas, hierbas aromaticas culinarias y
hortalizas frescas.

2.32. SISTEMA DE GESTION®: Conjunto de elementos mutuamente
relacionados o que interactian ara establecer la politica y los objetivos y
para lograr dichos objetivos.

2.33. SURCOS®: Abertura o hendidura alargada que se hace en la tierra,
generalmente con el arado

2.34. SUSTRATO?®”: Un sustrato es todo material sélido distinto del suelo,
natural, de sintesis o residual, mineral u organico, que, colocado en un
contenedor, en forma pura o en mezcla, permite el anclaje del sistema
radicular de la planta, desempefiando, por tanto, un papel de soporte para
la planta. El sustrato puede intervenir o no en el complejo proceso de la
nutricion mineral de la planta.

2.35. TRAZABILIDAD®8: Capacidad para seguir la historia, la aplicacion o la
localizacion de todo aquello que esta bajo consideracion

2.36. VERIFICACIONS®?: confirmacion mediante la aportacién de evidencia
objetiva de que se han cumplido los requisitos especificados.

2.37. UNIDAD PRODUCTIVA®: La unidad de produccion se refiere al conjunto
de terrenos, infraestructura, maquinaria y equipo, animales, y otros bienes
que son utilizados durante las actividades agropecuarias y no

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

81 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogoté D.C., 2005

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Buenas Practicas Agricolas para frutas, hierbas
aromaticas y culinarias y hortalizas frescas — Requisitos generales. NTC 5400:2012. Bogota D.C., 2012.

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

8 http://www.infoagro.com/diccionario_agricola/traducir.asp?i=1&id=528

87 http://www.infoagro.com/industria_auxiliar/tipo_sustratos.htm

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestion de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

8 INSTITUTO COLOMBIANO DE NORMAS TECNICAS Y CERTIFICACION. Sistemas de gestién de la calidad —
Fundamentos y vocabulario. NTC ISO 9000:2005. Bogota D.C., 2005.

% http://www.eumed.net/tesis-doctorales/2008/amr/Unidad%20de%20produccion%20y%20consumo.htm
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agropecuarias por el grupo familiar que vive bajo una misma
administracion, y que normalmente comparte una misma vivienda (Pérez,
1997).

3. REQUISITOS GENERALES Y RECOMENDACION PARA LA APLICACION
DE LAS BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS.

Para aseqgurar el cumplimiento de los requisitos generales vy las recomendaciones
contempladas en esta norma, se debe designar un responsable competente.

3.1. TIPO DE UNIDAD PRODUCTIVA AGRICOLA

Es el modulo base para todo tipo de unidad productiva agropecuaria.

3.1.1. Mantenimiento de registros

Los productores deben mantener registros actualizados por un periodo minimo de
dos afos. Los registros debe estar en buen estado, ser legibles, disponibles para
cada area y facilmente recuperables.

3.1.2. Manual BPA

Desarrollar el manual de Buenas Practicas Agricolas (BPA) cubriendo cada area de
cultivo dentro del alcance.

3.1.3 Politicas de inocuidad.

La unidad productiva debe contar con una politica comunicada y entendida dentro
la organizacion y revisada para su continua adecuacion.

Se deben definir una politica que incluya:

Prohibicién de los animales domésticos, salvajes y ganados.
Prohibicién de infantes o nifios pequefios dentro del cultivo.
Prohibicién de comer, beber y usar tabaco en areas de cultivo

La proteccion al cultivo.

Enjuague y limpieza de equipos de aplicacion de productos fitosanitarios.
Notificar cualquier infeccién o problemas de salud.

Heridas abiertas.

Destruccion de producto que entra en contacto con fluidos sanguineos.
Lavado de manos antes de ingresar a trabajar.

Manejo de productos en contacto con el suelo.

Evidencia de materia fecal.

Manejo de desechos.

Salud seguridad e higiene.

Cubrirse los corte de piel.
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e Utilizar ropa de proteccion adecuada.

3.1.4. Historial y manejo de la unidad productiva agropecuaria.

3.1.4.1 Historia y manejo de la unidad productiva

a)

b)

c)
d)

f)
9)

h)

i)
j)

El productor debe guardar y mantener los reqistros de los métodos, la
densidad de siembra y las fechas de siembre, ademas debe tener
informacion sobre condiciones y parametros técnicos de siembra.

Se recomienda la rotacion de cultivo de diferentes familias botanicas en
tiempo 0 espacio o0 ambos, en el caso de cultivos anuales.

Se recomienda verificar la rotacidén, a partir de la fecha de siembra y/o
registros de aplicacion de productos fitosanitarios.

Para cada unidad de produccién debe establecerse un_sistema de
reqgistro, con el fin de proporcionar la informaciéon del cultivo sembrado y
sus correspondientes practicas agronémicas tales como:

- Fechade siembra,

- Uso de agroquimicos,
- Fertilizantes

- Fechas de cosechay
- Controles guimicos.

Se debe documentar si el area del cultivo ha sido usada en funciéon no
organica o actividades pecuarias, pastoreo de animales, cria de animales.
Se debe documentar si se ha presentado inundacién en el terreno debido
a causas no controlables desde la temporada pasada.

Se debe registrar la ubicacién geografica de la unidad de produccién
donde se sitla el cultivo, especificando las caracteristicas generales
como: topografia, altitud, temperatura, humedad relativa y pluviometria.
Se debe establecer e identificar en un _mapa o plano de la unidad
productiva, un _ sistema de referencia para cada parcela, sector,
invernadero, division _de campo u otro lugar/area utilizado en la
produccién.

Se debe realizar andlisis de suelos y mantener registros actualizados.
Se debe evitar la presencia y/o actividad animal encontrada es en forma
de contaminacion fecal.

3.1.4.2. Gestion de suelo

3.1.4.2.1. Mapas del suelo

a)

Se debe elaborar o validar mapas del suelo, para la unidad de produccién,
que incluya aspectos de perfil edafico, de afinidad, drenajes, textura y
estructura, mediante analisis de laboratorio.
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b)
c)

d)

b) Se debe utilizar técnicas para mejorar 0 mantener la estructura del suelo
y evitar si compactacién. No debe haber evidencia de compactaciéon del
suelo en la zona a cultivar.

c) Se debe adoptar técnicas de cultivo que reduzca la posibilidad de erosion
del suelo, tales como cobertura del suelo o el laboreo perpendicular a la
pendiente o los drenajes o la siembra de gramineas o abonos verdes o
los arboles y arbustos en los bordes del campo.

3.1.4.2.2. Desinfeccién del suelo

a) Deben existir evidencias escritas de la utilizacién de desinfectantes
gue incluyan: ubicacién, fecha, principio activo dosis, método y equipo
de aplicacién, nombre del operario responsable y justificacion técnica.
No se permite la utilizacion de bromuro de metilo.

b) Se debe cumplir con el plazo de seguridad pre-siembra (si o hubiere)

3.1.4.3. Terrenos adyacentes

Para los terrenos adyacentes se debe prevenir las siguientes actividades:
- Produccion intensa de ganado (lotes de engorde, lecheras, granjas
avicolas, rastros);
- Evidencia de animales domésticos, animales salvajes, zonas de
pastoreo;
- Evidencia de material fecal humana.

Se debe realizar barreras fisicas para restringir que los animales domésticos,
animales de pastoreo, y sus desechas tengas acceso a la unidad productiva.

Nota: Barrera fisicas: Franjas vegetativas, cortavientos, muros de contencion,
vallas zanjas de desviacion.

Se debe vigilar el perimetro del terreno buscando signo de intrusion.

Se debe proporcionar al propietario del terreno adyacente documentacion
sobre el adecuado almacenamiento de biosdlidos.

Se debe tomar medidas apropiadas para mitigar los riesgos relacionados a
las operaciones cercanas.

Nota: Contaminaciones de operaciones cercanas: Derrames o inundaciones
por drenajes, sistemas de sanitarios, instalaciones industriales o campo de
trabajadores.

3.1.4.4. Manejo del cultivo

a)

Se debe llevar a cabo una valoracién de riesgo en los nuevos sitios de
produccién agricola o en lo ya existentes, que demuestre que el sitio en
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b)

f)

9)
h)

cuestion es adecuado para tal produccion, en lo relacionado con la inocuidad
y el medio ambiente entre otros.

La valoracion de riesgo debe contemplar el historial de cultivo y debe

considerar el impacto de los cultivos propuestos en el medio ambiente/

ganado/ cultivo adyacentes. En caso de que la valoracion de riesgos

identifique un riesgo no controlable que sea critico para la salud, el medio

ambiente o ambos, no se podra utilizar el terreno para actividades agricolas.

Riesgos que se debe tener en cuenta en el momento de realizar la valoracion:

- La mezcla, la carga o dilucion, el enjuague y limpieza del equipo de
aplicacion de los materiales de proteccion al cultivo, se debe realizar
de forma segura y a una distancia donde la unidad productiva y la
fuente de agua no seran afectadas.

Se debe registrar las aplicaciones de productos a la proteccion del cultivo y
mantener registros actualizados, disponer informacién de registro para uso
de cultivos segun el marco legislativo.

Se debe evidenciar que el agricultor estd tomando todas las medidas
necesarias para cumplir con los requisitos del pais destino con respecto al
uso de productos para proteccion del cultivo.

Se debe establecer intervalos de reentrada de los trabajadores tal como se
refiere en la etiqueta de los productos de proteccion al cultivo.

Se debe sefializar el area tratada de acuerdo a las guias y estandares
nacionales/ locales existente en el momento de la aplicacion de productos a
la proteccién del cultivo.

Se debe evitar la aplicacion de producto a la proteccion del cultivo cuando
los vientos son excesivos.

Se debe realizar lista de productos para proteccién del cultivo.

Se debe desarrollar un plan de accidn que determine estrategia para prever,
prevenir, evitar, minimizar y controlar todos los riesgos identificados e la
valoracion de riesgos.

Nota: para prevenir la contaminacion en la unidad productiva se puede utilizar
zonas de amortiguamiento, barreras fisicas, cimientos, cercas zanjas

3.1.5.1. Saludy seguridad

a)

b)

c)

La unidad productiva debe contar con un panorama de factores de riesgo por
escrito_que cubra los riesgos a la salud y seguridad de sus trabajadores.
Dicha valoracién debe ser revisada y actualizada cuando ocurra cambio en
la_organizacion.

La unidad productiva debe contar con una politica documentada de salud,
sequridad e higiene. Cuando los resultados de la valoraciéon de riesgos
indique la necesidad de realizar cambios dichas politica debe ser revisada y
actualizada.

Se debe contar con procedimiento, en relacién a la valoracién de riesgos:
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d)

- Accidentes o0 emergencias.
- Higiene;
- Planes de accidn para prever, prevenir, evitar, minimizar y controlar
los riesgos identificados en el lugar de trabajo.
Se debe capacitar a los trabajadores en salud y sequridad y deben estar
instruidos conforme a la valoracion de riesgo personal.

3.1.5.2. Formacion

a)

b)

e)

Se debe mantener reqistros de las actividades de formacién, incluyendo los
temas cubiertos, el nombre del capacitador, la fechay los asistentes. Se debe
poder comprobar la asistencia a la actividad de formacion.

Todo el personal gue manipule y/o administre, productos quimicos,
desinfectantes, productos fitosanitarios, biocidas u otras sustancias
peligrosas y todos los trabajadores que operen equipos complejos vy
peligrosos, deben demostrar su competencia _en campo o mediante
constancias _de otra calificacion _similar _emitidas por empresas o
profesionales competentes.

Se debe realizar un programa de entrenamiento de inocuidad, un programa
de conciencia en el uso de elementos de proteccion personal y aplicacién de
pesticidas, programa de heladas.

Se debe realizar capacitaciones sobre enfermedades transmitidas, acerca
del aseo personal y ropa, (por ejemplo, lavado de manos, uso de joyas, corte
de ufias y limpieza, entre otros.

Los trabajadores debe recibir instrucciones basicas de higiene, previas a la
manipulacion del producto.

3.1.5.3. Higiene

Debe existir un procedimiento documentado de higiene, para las actividades de

manipulacion del producto, descarte del producto que ha estado en contacto con

sangre u otros fluidos corporales, basado en el analisis de riesgos

a) La unidad productiva debe contar con una valoracion de riesgos documentada,
actualizada y adaptada a los productos, que abarque los posibles contaminantes

fisicos, quimicos vy biolégicos referentes a la higiene.

Riesgos que se debe tener en cuenta en el momento de realizar la valoracion:

- Evidencia de contaminacion fecal humana en el area de cosecha.
- Manejo adecuado de depdsitos sanitarios.

b) Las instalaciones sanitarias debe tener en cuenta lo siguientes puntos:
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e La unidad sanitaria esta localizada en un lugar visible y a una distancia
de 400 m o 5 minutos caminando de donde se encuentran los
trabajadores.

e EXxiste unidad sanitaria en el campo y los trabajadores tiene acceso en
las inmediaciones de su trabajo.

e La unidad sanitaria esta separada para hombres y mujeres para grupos
superiores a 5 trabajadores.

e La unidad sanitaria esta ubicados parta prevenir la contaminacion del
producto.

e Por cada grupo de 20 trabajadores existen una unidad sanitaria.

e Los depésitos de la unidad sanitaria debe estar disefiada para prevenir
la contaminacién y contar con un procedimiento documentado e
implementado para vaciar el contenido de los bafios de una manera
higiénica.

e Proveer la unidad sanitaria de jabon, toallas de papel, solucion
antibaterial papel higiénico y botes de basura.

e Eljabon utilizado es sin esencia.

e Hay suministros adicionales facilmente disponibles para que la unidad
sanitaria pueda ser re abastecida rapidamente.

e El papel higiénico no se debe almacenar en el piso.

e La unidad sanitaria debe mantenerse en condiciones limpias y registrar
la actividad.

¢ La unidad sanitaria esta construida en materiales faciles de limpiar y de
color claro.

e En la unidad productiva debe haber disponibilidad de botes o cestos de
basura, ubicados apropiadamente.

e Existen vestidores independientes para trabajadores hombre y mujeres
para cambiarse la ropa, con lugares apropiados para proteger las
pertenecias de los trabajadores.

c) La unidad productiva debe contar con instrucciones documentadas en cuanto a
la higiene. Estas instrucciones deben estar exhibidas en un lugar visible y deben
ser_informadas durante la induccién a los trabajadores. Por medio de sefales
claras, se debe tener en cuenta los siguientes puntos.

e Lavarse las manos antes y después de cambiar de actividad, incluyendo
el lavado después del uso de la unidad sanitaria y periodos de descanso.

e Cubrirse los cortes de piel.

e Evitar fumar, comer y beber en las areas que no estén destinadas para
este fin.

e Evitar el uso de joyeria.

¢ Notificar cualquier infeccién o problema de salud pertinente y

e Utilizar ropa adecuada y limpia.
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e Quitar al salir a receso o cuando se dirijan a la unidad sanitaria la ropa
protectora y dejarla en un area seguray limpia.

d) Se debe brindar capacitacion por medio escrito y verbal como parte de un curso
de sensibilizacion en higiene. Esta capacitacion debe realizarla personal
calificado. Todos los nuevos trabajadores deben recibir dicha informacién. Todos
los trabajadores, incluyendo los duefios deben confirmar pro escrito que han
leido y comprendido las instrucciones de higiene.

e) Se debe registrar jornadas de limpieza de unidad sanitaria, mantener
documentos actualizados y legibles.

f) Para la ejecucion de actividades en la cosecha, se debe tener en cuenta los
siguientes puntos:

e Los contenedores re usables y las mesas de seleccion estan sujetos a un
programa de limpieza documentado previniendo la contaminacion de
cualquier manipulacién y se debe conservar los registros.

e El material de los contenedores re usables estan construidos en un
material facil de limpiar.

e Las mesas

Nota: La solucion anti bacterial es una alternativa para sanitizar los contenedores re
usables de cosecha y mesas de seleccidon luego de haber realizado la limpieza.

3.1.5.4. Riesgos y primeros auxilios.

a) Deben existir procedimientos en caso de accidentes o emergencia. Estos
procedimientos deben estar claramente sefalizados en ubicaciones
accesibles y visibles y deben haber sido comunicados a todas las personas
asociadas a la unidad productiva. Los procedimientos deben contener, en
caso de gue corresponda, lo siguiente:

e Direcciéon de la unidad productiva o ubicacién en el mapa;

e Persona que se deben contactar;

e Donde se encuentra el medio de comunicacion mas cercano (teléfono,
radio);

e Lista actualizada de numeros telefénicos relevantes (policia,
ambulancia, hospital, bomberos, acceso a asistencia médica en el sitio
0 por medio de transporte, proveedor de electricidad y agua);

e Como y donde contactar a los servicios medico locales, hospitales y

otros servicios de emergencia;

Ubicacion de extintores;

Salidas de emergencia;

Interruptores de emergencia de electricidad, gas y aguay,

Como reportar accidentes o incidentes peligrosos.
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b)

d)

Se debe encontrar claramente identificados todos los riesgos v peligros,
mediante sefales de advertencia colocadas en lugares apropiado, por
ejemplo: fosos de desecho, tanques de gasolina, talleres, puertas de acceso
al almacén de fitosanitarios/fertilizantes/ y cualquier otro almacenamiento de
sustancia guimicas, como también cultivos tratados, entre otros. Ademas,
deben estar presentes las sefales de advertencia.

Se debe disponer o tener acceso a la fichas de seguridad de los productos o
sustancias peligrosas para la salud del trabajador.

Los botiguines de primeros auxilios deben estar dotados con los elementos
necesarios; se deben encontrar disponibles y accesibles para todas las
zonas de trabajo y pueden transportarse a las inmediaciones del trabajo. Se
debe mantener un inventario apropiado.

La unidad productiva debe contar con un nidmero calculado de personas que
tengas formacion en primeros auxilios (en los Ultimos cinco afos), presente
en la unidad productiva cuando se estén realizado actividades propias. A
modo de guia: se debe contar con una persona capacitada por cada 50

trabajadores.

3.1.5.5. Ropay equipo personal

a)

b)

Se debe disponer y mantener en buen estado, jueqos completos de equipo
protector que cumplan con las instrucciones en las etiquetas y/o normas
legales t/o requisitos establecidos por la autoridad competente (por ejemplo,
botas de caucho, ropa resistente al agua, delantales, guante de caucho,
mascatrillas, dispositivos de proteccién respiratoria_(incluyendo filtros
nuevos), proteccién ocular y auditiva, y chalecos, salvavidas, entre otros,
cuando fuera necesario).

La ropa de proteccion se debe limpiar con regularidad, de acuerdo con un
programa gue tome consideracion el uso a la que esta sujeta la ropa y el
grado de ensuciamiento que recibe. La limpieza de la ropa y el equipo de
protecciones deben hacer pos separado de la vestimenta particular, y los
guantes deben lavarse antes de ser quitados de las manos; se debe eliminar
la ropay el equipo de proteccién sucio, roto y dafiado y también los cartuchos
de filtros vencidos. Los elementos desechables (guantes overoles, entre
otros) tienen que ser eliminado después de su uso. Toda la ropa y el equipo
de proteccion incluyendo los filtros nuevos se deben almacenar aparte y estar
separados fisicamente de los productos fitosanitarios y cualquier otro
producto quimico que pueda contaminar la vestimenta o el equipo. Estos
debe permanecer en un area bien ventilada.
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3.1.5.6. Bienestar del trabajador

a)

b)

d)

Se debe designar como responsable de la salud, seguridad y bienestar del
trabajador un miembro de la unidad de producciéon, como vigia de la salud
para_al menos 10 trabajadores; para mas de 10 trabajadores se debe
conformar un comité paritario de salud y seguridad en el trabajo COPASST.
Se recomienda regularmente se programe reuniones (al menos una vez al
afo) de intercambio entre la administracion y los empleados, donde se trate
temas acerca de la salud, la seguridad y el bienestar laboral; en lo posible
estas reuniones podra ser documentadas.

Los trabajadores deben tener acceso a una zona limpia, donde guardar sus
alimentos, a un lugar designado de descanso, y a instalaciones de lavado de
manos y agua potable.

Las viviendas de la unidad productiva deben ser habitables (con techo,
ventanas y puerta solida) y contar con instalaciones y servicios basicos (de
agua _corriente, bafos y saneamiento). En caso de no contar con
alcantarillado, es aceptable el pozo séptico siempre gue sea disefiado y
opere adecuadamente.

Se debe proveer de agua potable fresca para beber a los trabajadores
recipientes de uso individual disponibles para beber el agua y sus
contenedores debe estar en condiciones limpias.

3.1.5.7. Subcontratista

En caso de recurrir al servicio de subcontratista, estos deben conocer y cumplir con

lo indicado en la presente norma de acuerdo con los servicios requeridos.

3.2.

TIPO DE CULTIVO

3.2.1 Material de reproduccion vegetal

3.2.1.1 Calidad y salud vegetal

a) Debe existir un documento que garantice la calidad de la semilla o
registro del material vegetal. Cuando es material producido en territorio
nacional, se debe presentar el reqgistro sanitario del vivero, cuando es
material importado se debe tener el certificado fitosanitario.

b) Se debe, conservar y disponer de un registro/ certificado (ficha técnica),
de la calidad de la semilla, con la pureza y el nombre de |la variedad, el
numero del lote, y el vendedor de la semilla.

c) En caso de que no existan viveros certificados gue suministren la
especie respectiva, se recomienda que le productor tenga un
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procedimiento que permita verificar la sanidad del material de
propagacién para su aceptacion, asi como su trazabilidad.

d) Si el material se propaga en la propia unidad de produccién, se deben
tener procedimientos y reqistros establecidos que permiten el control
de sanidad vegetal de la planta.

Estos procedimientos debe incluir el registro e identificacién de la planta
madre o el campo del cultivo de origen, seguin lo gue corresponda. El
reqgistro debe ser periédico y trazable en cualquier etapa del proceso. En
caso de utilizar patrones e injertos, se debe prestar especial atencién al
origen de los mismos por medio de documentacion.

3.2.1.2 Tratamiento de semilla

No aplica si no se realiza tratamiento de semillas.

a) Cuando el productor ha tratado las semillas o0 patrones, deben existir
registros con el nombre de los productos utilizados y su afinidad (plagas
y/o enfermedades). Si el proveedor ha tratado la semilla por razones de
conservacion, se debe disponer de evidencia de los productos quimicos
utilizados (manteniendo reqistros, envases de semillas, entre otros=.

b) Los reqistros de todos los tratamientos de productos fitosanitarios
realizados durante el periodo de propagaciéon de la planta en
viveros/semilleros propios deben estar disponibles y deben incluir la
ubicacidn, la fecha, el nombre comercial, la material activa, el operador,
la_persona que autoriza la aplicacién, la justificacién, la cantidad y la
maquinaria utilizada.

c) El material de siembra que haya sido adquirido externamente debe
contar con reqistro de venta de ICA vy el productor debe conservar en la
unidad de produccién la ficha técnica.

Cuando el productor obtenga su propio material de siembra, se debe
reqgistrar su procedencia y conservar los registros de los tratamientos
fitosanitarios a los que ha sido sometido.

3.3 RIEGO/USO DE AGUA
3.3.1 Calculo de necesidad de riego

Se recomienda llevar a cabo mediciones periédicas para calcular las necesidades
de agua en el cultivo. Los céalculos de las necesidades de agua deberan estar
basados en datos como: la demanda hidrica del cultivo, el histérico climatolégico
(precipitaciones y periodos secos) anual o apoyados en datos de estaciones
meteoroldgicas de la reqgidon y empleado elementos de medicion como: medidores
de lluvia (pluviometros), cubetas de drenajes de sustratos, evaporimetros,
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medidores del porcentaje de humedad del suelo (tensidémetros) v el perfil, textura y

estructura del suelo (mapas v perfiles de suelo).

Se debe evitar el uso de cursos de agua 0O reservorios gue Se encuentre

contaminados.

3.3.2 Sistemaderiego

a) El productor debe identificar, controlar y verificar el sistema de riego a utilizar
en la unidad productiva emplear sistemas de riego eficiente, con el fin
conservar los recursos hidricos y evitar el desperdicio de agua.

Nota: sistemas de riego: microirrigacion o goteo, por aspersion, rodado o por
sistemas de surcos, subirrigacion

b) Se debe contar con un programa de ahorro y uso eficiente de agua para
optimizar _su _consumo_y minimizar las perdidas, el cual debe estar
documentado, detallado los pesos y las acciones que se deben tomar y que
cumpla con el caudal de consumo autorizado por el ente territorial ambiental.

c) Se debe conservar los registros que indican la fecha y el volumen por media
de agua o unidad de riesgo. Si el productor trabaja con programas de riego,
deberian ser documentados los volimenes de agua calculados y los usados
realmente.

d) El equipo de irrigaciéon que no esta en uso debe estar almacenado, limpio,
libre de contaminacion por plagas y no directamente en el suelo.

e) Se debe usar valvulas de verificacion, dispositivos anti sifén u otros sistemas
de prevencion de contra flujo.

3.3.3 Lavado en poscochecha

a)

b)

El agua destinada al lavado del producto final debe ser potable o0 sequra, o debe
ser declara apta, por la autoridad sanitaria competente.

Las autoridades competentes deben declarar que el agua es adecuada y en los
Gltimos doce meses, se debe llevar a cabo un andlisis del agua en el punto de
entrada en la operacion de lavado. Los niveles de los parametros analizados,
deben cumplir lo establecido en la legislacién nacional vigente.

Cuando el agua se redutiliza para el lavado del producto, esta se debe filtrar y
desinfectar, controlando su pH, concentracion para _mantener los niveles de
efectividad como desinfectantes, los cuales debe ser vigilados rutinariamente y
documentado _cumpliendo con los parametros establecidos en la legislacion
nacional vigente.
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3.34

b)

d)

f)

g)

3.3.5.

Calidad del agua de riego/ uso de agua

No se deben utilizar aguas sin tratar para rieqo. En caso de utilizar aguas
residuales sin tratar, la calidad del agua debe cumplir con las directrices
publicadas por el OMS, para el uso sequro de aquas residuales y
excrementos en la agricultura y acuacultura.

Deber haber una valoracion anual de riesgos que considere: el potencial de
contaminacién microbioldgica, guimica o fisica de todas las fuentes de agua
de riego/fertirriego. Como _minimo, debera cubrir: la identificacion de las
fuentes de agua, el método de riego, las fechas de riego, el contacto del agua
de riego con el cultivo, el tipo de cultivo, especialmente en:

- Los productos de cultivo que puedan ingerirse crudos y que no tiene
una cascara protectora que se remueve antes de la ingestion o que
tienen algun riesgo o historial de contaminacion por patdégenos.

- Los productos de cultivos gue puedan ingerirse crudos y que tiene una
cascara protectora que se remueve antes de la ingestion o gue crecen
por_encima del suelo o que no tienen un historial significativo de
contaminacién por patégenos.

- Los productos de cultivo que siempre se cocinan.

- Los productos fitosanitarios

Debe existir u procedimiento con el fin de cumplir con los parametros exigidos
por la leqgislacion nacional respecto a calidad de agua para riesgo. La
frecuencia del analisis de agua se debe basar en los resultados de la
valoraciéon de riesgos, la que a su vez toma en consideraciéon las
caracteristicas del cultivo.

Se debe realizar en frecuencias requeridas y/o esperadas el andlisis
microbioldgico incluyendo E. Coli genérica en el agua fisico quimicos y de
contaminantes este acreditado en ISO 17025, o una norma equivalente o que
este en proceso de acreditacion.

Se debe conservar los resultados del andlisis microbiolégico y mantener
actualizados.

En caso de cualquier resultado adverso en el analisis de agua, se deben
tomar acciones correctivas establecidas en un procedimiento para tal fin, y
los reqistros de las acciones tomadas y de los resultados deben estar
disponibles como parte del programa de trazabilidad.

La calidad del agua empleada para las mezclas de las aplicaciones de
producto fitosanitarios debe ser de uso agricola de acuerdo con lo
establecido en la legislacién nacional vigente.

Procedencia del agua de riego

El ente ambiental competente debe emitir un comunicado, en él sea
aplicable, que demuestre gue la unidad productiva puede utilizar el agua
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proveniente de una fuente sostenible y en la condiciones en las opera el
sistema

Nota: el agua usada en la operacion puede provenir del pozo, del sistema de
agua municipal o de la red de agua del distrito, estanques, reservorios,
embalses u otra fuente de agua superficial, canales, rios, zanjas u otros
sistemas abiertos de agua fluyente , agua recicladas, sistemas de aguas
sobrantes.

b) Ellugar de donde se suministre el agua, debe estar ubicado a una distancia
adecuada de abono no tratado, disefiado para prevenir la contaminacion, se
debe realizar inspeccion visual periddica, revisar el tratamiento o actividades
de desinfeccion . Se debe mantener actualizados los registros de inspeccion.
Si la fuente de agua es reciclada en la unidad productiva, se debe realizar
medidas para control microbiano
La fuente de agua debe estar bajo la direccién de una autoridad en agua o
del distrito.

c) Se debe prevenir el acceso de animales (domésticos, ganado o animales
silvestres a la fuente de agua).

3.4 FERTILIZANTES

Se debe mantener certificados de analisis, caratas de garantias o algun otro
documento por parte del proveedor que certifique el cumplimiento con los
estandares y lineamientos prevalecientes a nivel nacional.

Se debe revisar el cumplimiento de reglamentos, directrices o lineamientos en
relacion al uso permitido de los fertilizantes utilizados.

Nota: tratamientos sintéticos; Te de composta, emulsién de pescado, derivados de
hueso o de sangre.

3.4.1 Nutrientes

El programa de fertilizantes debe demostrar que se ha considerado la necesidad de
nutrientes del cultivo y correctivo de suelo, con base en los resultados de los analisis
de suelo y foliares (cuando sea aplicable), v debera disponer de los reqistros
correspondientes.

En caso de no contarse con la informacidn especifica del cultivo el asistente técnico
0 el productor debe demostrar la utilizacion de criterios técnicos en las decisiones
tomadas.

3.4.2 Recomendaciones de cantidad y tipo de fertilizante

Las recomendaciones acerca de la aplicacion de fertilizantes (organico o inorganico)
deben ser proporcionadas por asistentes técnicos con competencia 0 experiencia
demostrada por medio de constancias oficiales de formacién o curso especificos.
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Se debe prevenir las siguientes actividades:

Usar fangos humanos de aguas residuales sin tratar en el ciclo del
cultivo.

Usar composta de materiales derivados de animal.

Aplicar biosélidos o abonos a cultivos donde el pais de produccién
prohibe en sus reglamentos, directrices o lineamientos el uso de tales
materiales.

Usar abono animal sin tratar o estiércol.

Usar tratamientos no sintéticos que contienen productos de origen
animal.

3.4.3 Registros de aplicacion

Se debe registrar uso de tratamientos no sintéticos, estiércol o abono sin tratar,
composta, biosoélidos y mejorador o sustrato disponibles para cada area de la unidad
productiva incluyendo los registros de aplicacién

En el reqistro de las fertilizaciones debe figura, como minimo:

Referencia de lote, parcela o invernadero: la situacién geografica, el
nombre o la referencia del campo (parcela o invernadero) donde se
sitia el cultivo. Esto también se aplica para cultivo hidropénicos o en
caso de fertirrigacion

Fechas de aplicacion: fecha exacta (afio/mes/dia) de cada aplicacion
Tipos de fertilizacion aplicados: el nombre comercial del producto
empleado en la aplicacion, el tipo de fertilizante y los concentrados.
Cantidades aplicadas: la cantidad de producto aplicado (en peso o en
volumen de fertilizante). Se debe registrar la cantidad utilizada y no la
recomendada.

Método de aplicaciéon: el método de aplicacién y, si se una maquinaria
de aplicacién, también debe registrarse.

Informacién del operador: el nombre del operario responsable de
realizar la aplicacion. Si fuera una unidad productiva unipersonal y el
producto fuera quien efectuara las aplicaciones, entonces es
aceptable que reqistre una sola vez la informacién del operario.

3.4.4. Almacenamiento de los fertilizantes

a)
b)
c)
d)

Debe existir una sefalizacidn para demarcar las areas, para ajustarse a las

normas de sequridad industrial referidas en la legislacién vigente.

El almacenamiento de fertilizantes debe prevenir la contaminacion de la
unidad productiva o cualquier fuente de agua.
Se debe restringir el acceso solo a personal autorizado y debe garantizar la

imposibilidad de acceso de animales.

Los fertilizantes se deben almacenar de manera apropiada:
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- En.una zona cubierta: los fertilizantes inorganicos (polvos, granulados
o liquidos) deben almacenarse en una zona cubierta apropiada para
protegerlos de las inclemencias atmosféricas (como el sol, las heladas
y la lluvia). Se podria considerar aceptable una cubierta de plasticos
si se realiza valoracion de riesgos (tipo de fertilizantes, condiciones
atmosféricas, almacenamiento temporal). No se podra almacenar
directamente en el suelo, utilizando preferiblemente estibas.

- Se permite almacenar minerales (cal y yeso= en el campo.

- Separacion _de los productos fitosanitarios: se debe prevenir la
contaminacién cruzada entre lo fertilizantes (organicos e inorganicos)
y los fitosanitarios mediante una barrera fisica (muro, separacion tipo
carpa, entre otros). Si los fertilizantes que se aplican conjuntamente
con los productos fitosanitarios (micronutrientes o fertilizantes foliares)
se guardan en un envase hermético, estos pueden almacenarse con
los pesticidas.

- Enuna zona limpia Los fertilizantes inorganicos (polvos, granulados o
liquidos) se deben almacenar en una zona sin residuos, que no sean
nido de roedores y donde puedan limpiarse los derrames y las fugas.
Los fertilizantes liguidos en envases grandes se pueden almacenar en
el exterior, contando con un_cobertizo adecuado de proteccion.
Siempre se deben prevenir los derrames y cumplir los requisitos de
almacenamiento detallado _en la hojas de datos técnicos y de
seqguridad que se entregan con los productos.

- En_una zona seca: el almacén de fertilizantes inorganico (polvos,
granulados o liguidos) deben tener una buena ventilacion, no deben
tener humedad interna y evitar condensacion de la humedad del aire.

- Para reducir el riesgo de contaminacién a los cauces de agua: todos
los fertilizantes inorganicos (polvos, granulados o liquidos) se deben
almacenar de manera gue represente el menor riesgo posible de
contaminacién a los cauces de agua. Por ejemplo, en el caso de
almacenes de fertilizantes liquidos debe haber una barrera
impermeable para contener el 110 % del envase mas grande.

Se debe tener en cuenta lo establecido en la legislacidén nacional vigente vy
se debe tener en cuenta la proximidad a causes de agua v los riesgos de
inundacion.

Los fertilizantes deben almacenarse, al menos, a 25 m de fuentes de aguas
superficiales en particular.

- Para reducir_el riesgo de contaminacion al medio ambiente los
fertilizantes organicos en la unidad productiva se deben almacenar en
un area sefialada. Se deben tomar las medidas apropiadas para
prevenir la contaminacion de aguas superficiales (como cimientos vy
muros de hormigén o contenedores especiales a prueba de fugas,
entre otros.
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- Se debe disponer en la unidad productiva de un inventario actualizado
de los fertilizantes que indigue el contenido del almacén (tipo vy
cantidad) v se debe actualizar al menos cada tres meses.

3.4.5. Fertilizantes organicos

3.4.

a)

b)

d)

b)

3.5.

6.

No se debe utilizar en la unidad productiva residuos sélidos urbanos sin
tratar.

Si el fertilizante organico se obtiene en la propia unidad de produccién, se
debe conocer el método de obtencién, no utilizar aguas servidas sin tratar,
realizar_antes de su aplicacién una valoracion de riesgos qgue tome en
consideracidn su_origen y sus caracteristicas. La documentaciéon debe
mostrar _que los siguiente riesgos potenciales han sido considerados:
transmision de enfermedades, contenido de semillas de arvenses, el método
de compostaje, contenido de metales pesados, manejo de lixiviados, entre
otros. Esto también a sus tractos de plantas de biogas (en dicho caso, debe
ademas hacerse referencia_a los requisitos legales en la valoracién de
riesgos).

Se recomienda realizar un_analisis que tenga en cuenta el contenido de
nutrientes N-P-K en los fertilizantes organicos aplicados.

En caso de la utilizacion de fertilizantes organicos, estos se deben aplicar al
suelo, antes de la siembra 0 antes de que broten las yemas en el caso de ser
arboles. El intervalo entre la aplicacién y la recoleccién no debe comprometer
la_ inocuidad del producto.

Contenido de nutrientes

Todos los fertilizantes aplicados en los Ultimos doce meses sobre los cultivos
deben contar con documentacion que detalle el contenido de N, P, K., o que
cumplan con los valores de una norma reconocida.

Todos los fertilizantes inorganicos aplicados en los ultimos doce meses sobre
los cultivo producidos deben contar con documentacién que detalle su
contenido quimico, incluyendo metales pesados.

MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS MIP

Debe existir un programa de control de plagas documentado, actualizado y
eficiente.

Los mecanismos para el control de plagas (trampas para roedores y mata
insectos eléctricos) se deben encontrar alejados del producto, identificados,
limpios, intactos, monitoreados, instalados y asegurados apropiadamente en
cantidad y ubicacién adecuada.

Debe existir conservar registros detallado de las inspecciones de control de

plagas y acciones tomadas.
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d)

f)

g)

h)
i)
)
K)

3.5.1.

Se debe tener asistencia técnica por asesores con competencia o
experiencia _demostrada, para la elaboracion, implementacién vy
mantenimiento de sistema de manejo integrado de plagas.

El producto debe adoptar método de cultivo que reduzca la incidencia e
intensidad de ataques de plagas.

El productor debe presentar pruebas de gue realiza al menos una actividad,
de las que aparecen en cada una de las tres categorias principales, es decir,
una de cada una de las tres cateqorias: prevencién, observacién y control e
intervencion.

Se deben recibir _las recomendaciones anti-resistencia _contenidas en la
etigueta u_otras recomendaciones, para asegurar la efectividad de los
productos fitosanitarios disponibles.

El proveedor del servicio de control de plagas debe estar certificado.

Se debe mantener los documentos en relacidon a los productos utilizados.
Se debe proteger los puntos de entrada al &rea de cultivo y a las areas de
almacenamiento y empaque para evitar la entrada de pajaros y roedores.
Existe un dibujo esquemaético de la unidad productiva donde se muestran las
posiciones de todas las trampas y estaciones de cebo.

Se debe mantener los reportes actualizados de servicio para los monitoreos
de control de plagas.

Productos fitosanitarios

3.5.1.1 Eleccion de productos fitosanitarios.

a)

b)

c)
d)

Se debe emplear productos fitosanitarios especificos para el objetivo de
control, de acuerdo con lo recomendado en la etiqueta del producto
fitosanitario y/o por autorizacion del ICA.

Todos los productos fitosanitarios aplicados deben estar registrados y/o
autorizados oficialmente por la autoridad nacional competente ICA.

Las facturas de los productos fitosanitarios registrados utilizados deben
conservarse y estar disponibles en el momento de la inspeccién externa.

Se debe disponer de una lista actualizada (y adaptada a cualquier cambio
legislacién nacional en lo referente en lo referente a fitosanitario) de los
nombres comerciales de los productos fitosanitarios (incluyendo el
ingrediente y/o principio activo, composicién, u organismos benéficos) que se
emplean en los cultivo _existentes o que hayas sido empleados sobre los
cultivos anteriores (Ultimos 12 afios). Esta debe ser lista interna de trabajo
ajustadas a la operacion de la unidad de produccion.

Cuando los reqistros de las aplicaciones fitosanitarias muestren _que la
persona _responsable de elegir los productos fitosanitario es un asesor
cualificado, este debe demostrar su competencia técnica mediante un titulo
oficial.
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3.5.1.2 Registros de aplicaciéon de productos fitosanitarios.

Se debe anotar todas las aplicaciones de productos fitosanitarios incluyendo:

- La localizacién de la aplicacién ( en que parte de la planta se aplicé el

producto fitosanitario );

- El area geografica, nombre o referencia de la unidad de produccién asi como

la parcela sector o invernadero donde se encuentra el cultivo tratado.

- La fecha exacta (afio/mes / dia) de la aplicacidon. Se debe registrar la fecha

real de la aplicacion ( fecha final , si se aplic6 mas de un dia );

- El nombre comercial del producto, ingrediente activo o el organismo

beneficioso. Se debe vincular el nombre comercial con el ingrediente activo

- El operario encargado de las aplicaciones
- La justificacion de la aplicacion

-  Elnombre cominde la(s) plaga ( s) enfermedad ( es ) o arvenses tratadas;

- La autorizacion técnica para realizar la aplicacion ;

- Lainformaciéon adecuada para identificar la cantidad de producto aplicado

- La cantidad de producto aplicado en unidades de peso o volumen o la

cantidad total de aqua empleada ( u otro medio ) v la dosis en g/l o en

cualquier otro tipo de medida reconocida internacionalmente para los

productos fitosanitarios:

- El tipo de maquinaria empleada durante cada aplicacion de productos

fitosanitarios ( si hay varias unidades deben ser identificadas individualmente

) , asi como el método empleado ( bomba de espalada, alto volumen , ultra

bajo volumen :; via sistema de riego, pulverizada, nebulizacién aéreo u otro

método ,) y

- Los plazos de seguridad.

3.5.1.3 Plazos de seguridad

a) se deben respetar los plazos de sequridad (véase el numeral 2.36) antes de

la recoleccion.

b) El productor debe demostrar que hay procedimientos claros, documentados

implementaros (reqistros de aplicacidon de productos fitosanitarios y fechas

de las recolecciones de los cultivos tratados), gue muestran que los plazos

de sequridad de los productos de proteccién de cultivos aplicados, fueron

respetados.

En especial en cultivos de cosecha continua en parcelas o invernadero, debe haber

sefnales de advertencia con el tiempo de aplicacion entre otros, para asequrar su

correcto cumplimiento. Si se tienen cultivos asociados se debe tener un andlisis de

riesqos que garantice un control de los peligros que puedan afectar el cultivo.
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3.5.1.4 Equipos de aplicacion

a)

b)

la maquinaria de_aplicacién de productos fitosanitarios se debe encontrar en
buen estado de operacion y con los reqistros actualizados de las operaciones
de calibracion y de mantenimiento preventivo (cambios de aceite, entre
otros) y los correctivos realizados (como reparaciones u otros )

Se recomienda que el productor participe en un plan de calibraciéon y que
este sea certificado y documentado.

Se debe respetar el orden de mezcla de los productos fitosanitarios
establecidos por el asesor técnico profesional y de conformidad con los
planes de seguridad.

3.5.1.5 Gestion de los excedentes de productos fitosanitarios.

a)

b)

el sobrante del tratamiento o los residuos de lavados de los tanques, deben
ser gestionados, de acuerdo con el analisis de riesgos realizados.

El sobrante del tratamiento o los residuos de lavados de los tanques podrian
aplicarse sobre un area de cultivo, que no ha sido tratada, pero debe

calcularse que no exceda la dosis recomendada (Seqgun las instrucciones de

la etiqueta) y que este tratamiento se reqgistre de la misma manera que una

aplicacion normal de fitosanitarios.

3.5.1.6 Analisis de residuos fitosanitarios.

a)

b)

el producto debe demostrar que dispone de informacién acerca de los
niveles maximos de residuos en el pais de destino (mercado en el que
busca comercializar su producto) y tomar las medidas para cumplir con los
limites maximos de residuos (LMR) del mercado en el que el productor
busca comercializar el producto.

se debe realizar una valorizacién de riesgos para determinar_si los
productos cumplen con los LMRs del pais del destino, se deben realizar
los analisis _de residuos, cuando se requiera, se debe disponer de
evidencia documentada o registros de los resultados de los analisis de
residuos de productos fitosanitarios en los cultivos/productos o de la
participacion en un sistema de control de residuos de terceros, el cual debe
ser rastreable hasta el cultivo.

El laboratorio que lleva a cabo el andlisis de residuos debe contar con la
acreditacion de la autoridad nacional competente en ISO 17025 o una
normativa equivalente o estar en proceso de acreditacion.

Se deben sequir los procedimientos de muestreo correctos.

Se debe establecer un plan de accion medidas correctivas por tomar
(estas deben incluir la _comunicacion a clientes, el seguimiento del
producto, entre otros), para atender el exceso de un LMR (en el pais de
produccion o en los paises donde se pretende comercializar el producto.
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3.5.1.7. Almacenamiento de productos fitosanitarios

a)

b)

se deben almacenar los productos fitosanitarios segun lo establecido en la
legislacién nacional vigente y de acuerdo con las indicaciones del fabricante,
(en etiqueta, hojas de seguridad, ficha técnica, entre otros).

El almacén de productos fitosanitarios debe:

estar construido de manera que su estructura sea_firme y resistente:

estar habilitado de modo gue pueda cerrarse con llave y su acceso permitido
Unicamente al personal que pueda demostrar formacion en el uso y manejo
de productos fitosanitarios.

Estar construido o emplazado de tal modo que proteja los productos contra
las temperaturas extremas;

Estar construido con materiales resistentes al fuego ( siendo el requisito
minimo RF: resistencia al fuego de 30 min);

Disponer de suficiente y constante ventilacion de aire fresco, para evitar la
acumulacioén de vapores dafinos;

Estar localizado en una zona suficientemente iluminada, con la luz natural,
artificial 0 ambas para que las etiguetas de los productos puedan leerse
facilmente en las estanterias;

Estar localizado en un lugar separado e independiente del almacenamiento
de productos u otros insumos.

Estar equipado con estanterias de materiales ho absorbentes en caso de
derrame (de metal, de plastico rigido entre otros).

Disponer de tanques 0 muros con capacidad de retener el 110% del volumen
del recipiente liquido mas grande que se encuentre almacenado para
asequrarse _de que no haya ningun escape, filtracion o contaminacién al
exterior del almacén

Disponer de equipos de medicidon cuya graduaciéon o calibraciéon hayan sido
verificados anualmente por el productor (balanzas o basculas). Se deben
tener recipientes o utensilios de medicion graduados ( cubetas, probetas,
baldes cucharas medidoras entre otros ) para asegurar un manejo seguro y
eficiente de todos los productos fitosanitarios gue puedan ser aplicados, vy
Disponer de un contenedor ( balde, bolsa de plastico, entre otros ) ademas
de un recogedor y material inerte adsorbente (_ por ejemplo, aserrin ) y ser
apropiado de acuerdo con el andlisis de riesgos en un sitio identificado y
sefializado, para ser utilizados en caso de derrames accidentales de
productos fitosanitarios;

se debe disponer de un inventario actualizado donde consten los contenidos
de producto (tipo y cantidad) del almacén, la cantidad debe estar definida en
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d)

f)

9)

unidades del sistema internacional de unidades (miligramos, litros) y su
correspondiente presentacion comercial (bolsas, envases).

Todos los productos fitosanitarios en el almacén de deben encontrar en sus
envases originales. Solamente cuando el envase original se haya
estropeado o roto, podra guardase el producto en un envase nuevo, y este
debe tener la informacidn mas relevante de la etigueta original.

Todos los productos fitosanitarios gue hay en el almacén de fitosanitarios o
que _aparecen _en los reqistros de rotacion de existencias, deben estar
aprobados oficialmente y registrados para su aplicacién en los cultivos dentro
del programa de rotacion de cultivos. Los productos fitosanitarios usados
para otros fines diferentes a su aplicacidon en los cultivos dentro de la
rotacion, deben estar claramente identificados y almacenados dentro del
almacén de productos fitosanitarios.

Todos los productos fitosanitarios formulados como liguidos deben estar
colocados en estanterias que nunca por _encima de aguellos productos
formulados en polvo o granulos.

Los productos vencidos deben ubicarse en una estanteria aparte
previamente identificada, para evitar su uso.

3.5.1.8 Manipulacién de productos fitosanitarios.

a)

b)

d)

se recomienda que todos los trabajadores que tengan contacto con
productos fitosanitarios reciban, una vez al afio, chequeos de salud que
cumplan los cédigos de practicas locales, nacionales o regionales. El manejo
de los resultados de los chequeos forma parte de las acciones correctivas
que debe tomar el producir, ademas de garantizar la confidencialidad de los
resultados médicos.

Deben existir procedimientos claros y documentados para el cumplimiento
de acuerdo con las instrucciones de la etiqueta o del proveedor, de los
intervalos de re-entrada (tiempo de ingreso de personas después de una
aplicacion) de los productos fitosanitarios aplicados al cultivo. Si la etigueta
no contiene dicha informacién, esta se debe buscar previo a la aplicaciéon en
las fichas técnicas y en las hojas de seguridad del producto, conforme con lo
indicado en el numeral 3.2.7.1, literal c).

Los procedimientos en caso de accidentes y las medidas basicas de primeros
auxilios deben estar visualmente sefnalizados y en un lugar facil acceso para
todas las personas, dentro de un radio de 10 m del almacén y areas de
mezcla de productos fitosanitarios u otras sustancias quimicas.

El almacén de productos fitosanitarios y las zonas de mezcla deben disponer
de medios para lavarse los 0jos, ducha de agua limpia para emergencias a
no mas de 10 m de distancia, equipo completo de primeros auxilios, un
procedimiento claro en caso de accidentes, con los nimeros de teléfono de
emergencia 0 medidas de primeros auxilios, todo ello sefalizado de forma
clara y permanente.
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e)

Las instalaciones, incluyendo los utensilios de medicion, deben ser
adecuadas para la preparacion de productos fitosanitarios, con el fin de
asequrar el cumplimiento de las indicaciones de la etiqueta respecto a los
procedimientos de manipulacién y de mezcla del producto.

3.5.1.9 Envases vacios de productos fitosanitarios

a)

b)

los envases vacios se deben enjuagar tres veces y se deben perforar en el
fondo para evitar su uso con fines diferentes, antes de su disposicion final ..
los envases vacios de productos fitosanitarios de deben disponer de manera
segura en un lugar sefializado con acceso restringido a personas y animales
hasta tanto se utilicen los sistemas oficiales de recoleccion y gestién de
envases vacios.

Se recomienda gue el productor participe en un sistema oficial de recoleccién
y gestidon de envases vacios de fitosanitarios.

Sea por via automatica de un equipo de enjuagado o mediante un
procedimiento por escrito (implementado) entregado a los operarios, en agua
de enjuagado del envase del insumo se debe devolver siempre a la tanque
de aplicacién durante la mezcla.

3.5.1.10 Productos fitosanitarios vencidos

a)

Los productos fitosanitarios vencidos deben ser conservados en un lugar
sequro, identificado y eliminados a través de los canales autorizados o

aprobados.

Deben haber reqgistros documentados que indican que aguellos gue indican
que aquellos productos fitosanitarios gue han vencido, han sido eliminados
por un canal oficial autorizado.

3.5.1.11 Aplicacién de sustancias que no son agroquimicos.

En caso de utilizar sustancias en los cultivos y/o en el suelo que no estén incluidas

en la seccion de fertilizantes y productos fitosanitarios, se deben aplicar y reqistrar,

de acuerdo con la planeacidn propuesta por el profesional agricola.

Estos reqistros deben incluir el nombre de la sustancia (la planta de la que la deriva),

Y si se adquirid, el nombre comercial, el lugar de aplicacion, la fecha, la cantidad y

el responsable guien lo aplico.

3.6.

a)

USO DE MEDIOS DE CRECIMIENTO (SUSTRATOS)

se recomienda que el productor participe en programas de reciclado de
sustratos inertes, en caso de que existan. El productor deberia mantener
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b)

3.7.

registros de las cantidades recicladas y las fechas. Si no se patrticipa en
programas de reciclado se deberia justificar.

Si_se _emplean productos quimicos para esterilizar sustratos para su
reutilizacion se debe registrar el lugar (nombre o referencia de la parcela,
sector o _invernadero). La fecha (afo/mes/dia), el producto gquimico
empleado (cantidad aplicada, nombre y materia activa), la maquinaria
utilizada, el método de esterilizacion empleado (por ejemplo: inundacion,
nebulizacion) y el nombre del operario responsable de la esterilizacion, asi
como el plazo de sequridad pre-siembra.

En caso de sustratos de origen natural, se recomienda demostrar gue no
provienen de areas destinadas a conservacion, evidenciando su
procedencia 0 su origen.

En caso de utilizar un sistema hidroponico se deben conservan los
registros.

En caso de que los sustratos se esterilice mediante vapor/calor, se debe
registrar la ubicacién de esterilizacion, la fecha, la hora y las temperaturas,
asi como el nombre del operador y el intervalo de pre-planteo.

MEJORA
3.7.1. PRE COSECHA

a) Se debe realiza inspeccidn a la pre cosecha en el lote que esta siendo
cosechado antes de su liberacion.

b) Se debe conservar los registros de las inspecciones pre- operacionales
diariamente revisando los aspectos claves de higiene de equipo, higiene
del personal.

c) En caso de cualquier resultado adverso en las inspecciones, se deben
tomar acciones correctivas, y los registros de las acciones tomadas y de
los resultados deben estar disponibles como parte del programa de
trazabilidad.

3.7.2 COSECHA

a) Debe existir un procedimiento documentado e implementado para
ejecucion de auditorias internas

b) Se debe conservar registros de las auditorias internas realizadas.

c) En caso de cualquier resultado adverso en las auditorias internas, se
deben tomar acciones correctivas, y los registros de las acciones tomadas
y de los resultados deben estar disponibles como parte del programa de
trazabilidad.
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3.8. MAQUINARIAS Y EQUIPOS.

Debe existir un procedimiento para almacenamiento y control de quipos v utensilios
cuando no estan siendo utilizados.

a) Todos los equipos, maquinaria y herramientas de cosecha deben
mantenerse en buen estado y contar con un plan de mantenimiento
preventivo, de preparacién y sustitucidn, debidamente registrados y un
programa de limpieza documentado.

Estar hechas de un material facil de limpiar y materiales no corrosivos.

b) Se debe verificar periddicamente todo el equipo sensible, como el aplicador
de fertilizante, el pulverizador de productos fitosanitarios, los sistemas de
riesgo, las balanzas y los controles de temperatura; cuando corresponde se
debe calibrara al menos una vez al afio.

c) Las herramientas de cosecha (cuchillos, pinzas, tijeras, etc.) deben estar
libres de exposicion al suelo y de cualquier contaminacién por manejo.

d) La superficie de la maquinaria que tenga contacto con el producto deben
estar construidas de materiales grado alimenticio o acero inoxidable.

Nota: La solucion anti bacterial es una alternativa para sanitizar la maquinaria
y herramientas de cosecha luego de haber realizado la limpieza.

e) Todos los objetos de vidrios en la maquinaria de cosecha y camiones de
campo deben estar protegidos.

3.9. GESTION DE RESIDUOS Y AGENTES CONTAMINANTES,
RECICLAJE Y REUTILIZACION.

3.9.1. Identificacidon de residuos y contaminantes.

Se debe identificar (catalogar y documentar) todos los productos de desecho
posibles (como papel, cartdn, plasticos, aceites entre otros= y fuentes de
contaminacion (tales como exceso d fertilizantes, humo, aceites, combustibles,
ruido, efluentes, sustancia guimicas, residuos de alimentos) producidos como
resultado de predio/ unidad productiva.

3.9.2. Plan de accioén para residuos y contaminantes

a) Se recomienda que haya un plan documentado de gestion de residuos
del proceso de produccién cuyos objetivos son: reducir los residuos y
contaminantes y dar disposicién final adecuada.

b) El plan de gestién integral de residuos y contaminantes podria incluir
estrategias para.:
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- Reduccién de generacion de residuos;
- Reciclaje y aprovechamiento, y
- Disposicion final adecuada.

Debe ser considerado los aspectos de control de contaminantes al aire, agua, suelo

y producto agricola.

c) Se deben disponer adecuadamente todos los residuos/ basura en las
inmediaciones de la produccion o en los almacenes. Se permiten basuras
y residuos en areas sefaladas, asi como también todo residuo producido
en el dia de trabajo (pre cosecha — cosecha) El resto de basura y residuos
debe retirarse, incluyendo los derrames de combustibles. Las areas
donde se manipula el producto se debe limpiar al menos una vez al dia.

d) Se recomienda convertir os residuos organicos en compost, para mejorar
el suelo asegurando que no haya un riesgo de propagacion de
enfermedades.

3.10. MEDIO AMBIENTE Y CONSERVACION

a)

b)

c)

El

3.10.1. Impacto de la produccién agropecuaria en el medio
ambiente y en la biodiversidad

Cada productor _debe contar con un_plan de gestibn de conservacion
ambiental documentado que tome en consideracion el impacto de sus
actividades en el medio ambiente.
Este plan documentado debe contener como objetivos: mitigar los impactos
generados, mejora el habitat y mantener la biodiversidad en la unidad
productiva. Como _ejemplos, se debe especificar las practicas de manejo
integrado de plagas, manejo integrado del suelo, el uso de nutrientes en los
cultivos, las areas prioritarias de conservacion, las fuentes de agua y el
impacto en los otros usuarios, entre otros ( el productor se debe basar en las
guias ambientales del subsector hortofruticola para la construccién de su
plan)
Este plan de conservacién podria incluir el compromiso de realizar una
revision inicial para determinar los niveles actuales localizados, condicion
entre otros, de la fauna y la flora en la unidad productiva, de manera que se
puedan planificar futuras acciones.

plan de conservacidn ambiental podria incluir un listado claro de las

prioridades y acciones orientadas a mejorar los habitats y la flora y fauna, cuando

esto fuera viable, y aumentar la biodiversidad en la unidad productiva.

3.10.2. Areas improductivas

Se recomienda considerar transformar las areas improductivas (por ejemplo,

areas bajas humedas, bosques o areas de suelos empobrecidos) en areas de

conservacion para el desarrollo de flora y fauna natural.
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3.10.3. Eficiencia energética

Se recomienda que el productor pueda demostrar que se controla el consumo
de energia y combustible en la unidad productiva. Deberian mantenerse
registros de uso de energia y combustibles. Por ejemplo, se debe eleqir y
mantener la maquinaria agropecuaria, de tal forma gue se asegure un consumo
energético Optimo. La utilizacion de fuentes de energia no renovables se debe
mantener al minimo.

3.10.4. Reclamaciones

a) Se debe disponer de un procedimiento de reclamacién para los temas
relacionados en la presente norma.

b) Las reclamaciones se deben reqistrar, analizar y atender; por tanto, se defie
realizar un sequimiento vy evaluacién de la misma. Las acciones tomadas,
respecto _de las reclamaciones de cualquier deficiencia en el producto o
servicio deben estar documentados.

3.10.5. Procedimientos de retirada de productos del mercado

El productor debe establecer y tener a disposicién un procedimiento documentado

que identifique: el tipo de problema que puede dar como resultado el retiro del

producto del mercado, las personas responsables de tomar este tipo de decisién, el

mecanismo para notificar a los clientes vy los métodos de recomposicion de las

existencias, asequrando la responsabilidad del cumplimiento de la trazabilidad (un

paso adelante y un paso hacia atras) (se recomienda consultar la NTC 5522).

La eficiencia del procedimiento debe comprobarse anualmente. Puede ser una

prueba simulada y documentada.

3.11. TRAZABILIDAD/ RASTREABILIDAD Y SEGREGACION

a) Los vehiculos utilizados para trasportar el producto del campo a las
instalaciones deben ser exclusivo para tal actividad.

b) Los vehiculos deben estar en buenas condiciones sanitarias, se debe realizar
mantenimiento de modo que evite la contaminacion del producto y se preste
especial atencién a las emisiones de humo.

c) Existe un sistema para rastrear el producto.

d) El producto empacado en campo debe estar identificado (fecha de cosecha
y ubicacion del cultivo)

e) El producto debe ser empacado en el campo y se utlizan unidades
individuales de empaque como, bolsas, canastas u otros.

3.11.1. Produccion y/o propiedad paralela
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a) Todos los productos tanto certificados como no certificados bajo la presente
norma, deben tener una rotulaciéon que identifigue claramente su condicion
para permitir la trazabilidad hasta su origen certificado. la fuente la fuente
certificadora de los productos debe poder identificarse a lo largo de todo el
proceso del flujo de los materiales.

b) Se debe establecer procedimientos e instrucciones operativas para asegurar
gue solo se despachen productos certificados con Buenas Practicas
Agricolas BPA, segun las érdenes de compra para estos productos.

c) Se deben llevar un reqistros de los detalles de ventas de los productos
certificados vy delos no certificados, presentado especial atencién a las
cantidades vendidas y a las descripciones proporcionadas. Los documentos
deben demostrar un balance consistente entre las entradas y salidas de los
productos certificado y no certificados.

3.11.2. Produccion paralela

Se habla de propiedad paralela cuando se vende o manipulan productos propios y
de otras fuentes.

a) Se debe establecer, documentar y mantener procedimientos para la
identificacion de los productos que ingresas desde diferentes fuentes. Los
reqistros deben incluir:

- Descripcion de productos que entrar vy salen, incluyendo el codigo del
producto, el nombre u otra forma de identificacion

- En el caso en que se adquieren los productos, se identificara al
proveedor v al vendedor, si este ultimo fuera diferente.

- Registros de compras, incluyendo las 6rdenes de compra, los
contratos, las facturas vy la lista de los bienes provenientes de los
proveedores aprobados.

- Reqistros de existencias de las materias primas y de los productos
terminados, incluyendo cuando corresponde, los resultados anuales
de inventarios.

- Las 6rdenes de venta recibida y facturas emitidas por la organizacién
evaluada.

b) La manipulacién de productos certificados y no certificados se debe separar
en forma fisica o se debe realizar en diferente tiempo.

c) Se debe documentar las cantidades de producto certificado y no certificado,
entrante, salientes y almacenado. Con reqularidad, se debe hacer un
resumen para facilitar el proceso de la auditoria.

d) Se debe calcular y controlar los indices de conversion a unidades de los
sistemas internacional para cada proceso.
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e)

f)

Debe existir un sistema de identificacion y de trazabilidad documentado que
permita rastrear el producto hasta la unidad de produccién que incluya un
grupo de productores, hasta las unidades de produccidén del grupo donde se
haya cultivado, asi como también hacer un seguimiento desde la unidad de
produccion hasta el cliente inmediato.

La informacion de la operacién de recoleccion debe suministrar los datos
necesarios para vincular un lote de producto con los registros de produccion
0 _con las unidades de produccion de productores especificos.

En la manipulacion del producto también se debe hacer trazabilidad, si fuera
aplicable.

Se deberia tener _en cuenta el establecido en la NTC 5522, para el
establecimiento de un sistema de trazabilidad en la cadena alimentaria para
frutas, hierbas aromaticas culinarias y hortalizas frescas.

3.12. ALMACENAMIENTO EN SITIO

a)

b)

d)

f)

)

Las areas de almacenamiento en sitio deben ser seguras, limpias y
mantenidas apropiadamente para reducir la contaminacién por plagas y
materiales extrafos.

Los contenedores de materiales de proteccion al cultivo se almacenan en la
propiedad e manera que se prevenga la contaminacion y se desean
responsablemente.

El material de empaque, los contenedores, el producto termino etc. debe ser
almacenado lejos de agroquimicos, fertilizantes, sanitizantes, etc. Todos los
materiales de empaque no deben estar almacenados directamente en el
suelo (p.e. en estantes, tarimas, repisas, etc.) Los cartones y otros materiales
de empaque deben estar apropiadamente protegidos durante el
almacenamiento para prevenir contaminacion libre de actividad de plagas,
materiales extrafios y otros signos de materiales peligrosa.

El material de empaque se debe inspeccionar antes de ser usado y el
producto ya empacado después del empaque.

Se debe proteger el material de empaque adecuadamente.

Todas las areas de almacenamiento deben estar sujetas a un programa de
limpieza y/o sanitizacion.

Todas las areas de almacenamiento deben tener un programa de control de
plagas implementado. No se debe colocar cebos envenenados dentro de las
areas de almacenamiento (riesgo de contaminacién cruzada). Las trampas
de golpe no estan permitidas a menos que su usO sea para situaciones de
emergencia. Se debe evitar el uso de cebos o atrayentes que contengan
alergénicos, como mantequilla de cacahuate.
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CONCLUSIONES

Se logro la identificacion de brechas existentes respecto a buenas practicas
agricolas a nivel nacional e internacional mediante los cuadros comparativos entre
la norma internacional PrimusLabs GAP y la norma nacional NTC 5400:2012,
permitiendo identificar la importancia algunos requisitos de orden internacional que
deberian ser acogidos por los cultivos nacionales. Entre los mas relevantes estan:
la identificacién de riesgos de cada una de las actividades que componen el proceso
productivo y el planteamiento de planes de accion desde antes de iniciar la
operacion; la metodologia y aplicacion permanente de listas de verificacion que
asegura un espacio de mejora continua; la identificacion oportuna de puntos de
control y el establecimiento de procedimientos documentados que definen el paso
a paso de la operacion.

Como resultado del presente trabajo de grado se generé un modelo de gestiéon de
BPA que integra los requisitos internacionales y nacionales, permitiendo la
certificacion bajo PrimusLabs GAP y bajo la NTC 5400 y asi poder garantizar la
exportacion de los productos a Estados Unidos.

El modelo de gestion BPA fue entregado a Adriana Garzon Gerente de Tulsi Herbs
SAS para su revision e implementacion en la finca la esperanza en Flandes Tolima.
El modelo se estructurd bajo tres criterios: a. Permitir al agricultor entender la norma
a través de la secuencia de proceso agricola, b. Unificar criterios y requisitos con el
fin de dar claridad al sistema y c. Contemplar requisitos nacionales e internacionales
exigidos bajo las Buenas Practicas Agricolas.

El modelo final fue adaptado sobre la norma nacional NTC 5400:2012 permitiendo
integrar en capitulos re estructurados los requisitos de orden internacional. Se
realizé bajo esta estructura teniendo en cuenta que es la estructura vigente para la
presentacion de normas segun el ente normalizador ICONTEC para Colombia, se
presenta en forma de “debes” y se complementé con las recomendaciones de
implementacion que trae la norma internacional.

El modelo de gestion cumple la estructura “del campo a la mesa”, entendida como
el aseguramiento del producto en toda la cadena productiva desde la siembra hasta
el consumo final, puesto que los alimentos sin transformacion requieren
manipulacion directa en todas las etapas por parte de los trabajadores y estas
condiciones deben estar controladas para minimizar el riesgo.

Se fortalecidé el conocimiento adquirido durante la especializacion mediante la
identificacion, analisis de las brechas existentes y correlacion de los diversos
requisitos de las normas de Buenas Préacticas Agricolas (BPA), NTC 5400:2012 y
PrimusLabs GAP que manejan requisitos integrados asociados a: requisitos
ambientales, de seguridad y salud de los trabajadores y de calidad.
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De la visita y contacto realizado en el cultivo de la empresa TULSI HERSB SAS se
puede definir que:

e Hacen parte fundamental las barreras fisicas para la prevencion de plagas.

e Las fuentes de agua utilizadas son de caracter natural y los sistemas de riego
utilizados no son eficaces para el ahorro del agua.

e Se requieren areas amplias de almacenamiento para asegurar el
cumplimiento normativo nacional.

e Es esencial la manipulacion del producto en las diferentes areas del proceso.

e Enlazonarural se cuenta con un gran nimero de mano de obra no calificada
la cual se requiere capacitacion entrenamiento constante para el
cumplimiento eficaz de su tarea.

e Los trabajadores operativos no son estables ni permiten vinculacion
mediante contrato laboral.

En la identificacién de los requisitos de las normas de estudio se pudo evidenciar
una gran diferencia en la estructura y forma en que se establecen los mismos
teniendo en cuenta el enfoque que presenta cada pais a partir de su estructura
normativa nacional, por lo que se realiz6 un trabajo general de correlaciéon e
identificacion de similitudes y diferencias dando alcance a todos los capitulos
evaluados.

Todos los sistemas de gestion requieren de un conjunto de los factores humanos,
técnicos, econdémicos, sociales, organizacionales para garantizar su éxito. El
modelo de gestion BPA es una herramienta para el sector agricola aportando
acciones en el mejoramiento del funcionamiento de la unidad productiva en las
etapas de identificacion de sitio de trabajo, evaluacion de riesgos, cosecha,
fertilizacion, manejo de plagas, riego, manejo del cultivo, pos cosecha, transporte y
comercializacion.
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RECOMENDACIONES

Teniendo en cuenta las brechas identificadas, la diversidad de productos y la
diferenciacion de las unidades productivas de acuerdo a su ciclo de produccion, se
recomienda al comité de normalizacion de la NTC 5400: a. Especificar de forma
clara y puntual aquellos tipos de fuente de agua que se pueden utilizar, b. Los
requisitos minimos necesarios para asegurar que el agua de riego cumple con los
requisitos de inocuidad, c. Contemplar la variabilidad que existe en Colombia sobre
los productos quimicos que estan permitidos para su aplicacion y uso pues estos
varian regularmente y los productores pueden verse afectados facilmente por estos,
d. Contemplar el riesgo generado por presencia de materia fecal en las zonas del
cultivo puesto que a nivel internacional la presencia de este genera incumplimiento
inminente en el aseguramiento de la inocuidad con lo que se logra reducir en gran
proporcion las brechas existentes.

Se recomienda a nivel nacional el estudio, actualizacion y generacion de
herramientas que permitan a los agricultores estar actualizados en materia de los
quimicos aprobados para la produccion agricola en el pais y todas las
caracteristicas especificas de estos, su uso, componentes, tiempos de carencia y
re ingreso, tiempo en que perdura la traza de su aplicacion sobre el producto y dafios
generales de su consumo, al igual que la actualizacion y capacitaciéon de los
agricultores en la normatividad nacional e internacional aplicable como lo es la Ley
de Modernizacién de Inocuidad Alimentaria en los Estados Unidos (Food Safety
Modernization Act — FSMA) que entrara en vigencia desde octubre de este afio y
conllevarda a la inspeccion de todos los cultivos en los cuales se genere producto de
exportacion ya sea directa o como proveedor por parte de la FDA puesto que su
incumplimiento podria afectar el TLC con Estados Unidos de forma negativa.

Los buenos resultados durante la implementacién del modelo en la empresa TULSI
HERBS SAS implica una actuacién responsable en todos los niveles de produccion
incluyendo el campo, las instalaciones de empaque, el centro de distribucion, el
transporte y controles eficaces para asegurar que todos los capitulos se desarrollen
correctamente y se pueda rastrear el producto a través de diversos canales de
distribucion.

Bajo el enfoque dado al modelo sobre la norma NTC 5400:2012 y su re
estructuracién se recomienda a los agricultores que como primer paso se realice
una caracterizacion general de la zona en donde se encuentran trabajando y se
detalle claramente la forma en que va a funcionar la unidad productiva, posterior a
esto se recomienda que se realice una evaluacion y cuantificacion de riesgos
contemplando todas las actividades de la unidad productiva y se planteen los planes
de accion para que en caso de ocurrencia se pueda mitigar las consecuencias y
adaptar las medidas que se recomiendan en el modelo integrado de gestiéon BPA a
las operaciones especificas.
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En cuanto a los conocimientos adquiridos en la especializacion y el desarrollo del
trabajo de grado se recomienda en términos generales de desarrollo de sistemas
de gestion aumentar los procesos de verificacion que aseguren el cumplimiento
constante de los requisitos y permita generar un ambiente de toma de decisiones y
mejora continua en la identificacion oportuna de situaciones de riesgo.

Dentro de los puntos criticos de implementacion se debe asegurar y alcanzar el nivel
de competencia del personal administrativo, operativo y externo que permita el
desarrollo de las acciones encaminadas al cumplimiento de los requisitos
identificados.

Se recomienda al comité de normalizacion de la NTC: 5400 evaluar la forma de
presentacion de las herramientas de las normas segun el sector y grado de
escolaridad al que van enfocadas, teniendo en cuenta que actualmente en otros
paises se usan herramientas como listas de verificacion con preguntas cerradas y
puntuales que no generan confusion ante el lector y permiten un cumplimiento total
lo que podria generar mayor acogida por parte del sector agricola.

Se recomienda a los agricultores que estén interesados en el desarrollo para la
implementacion del sistema de gestion BPA establecer los recursos que se van a
destinar para el desarrollo de este proceso puesto que se requiere una inversion
econémica en infraestructura, trabajadores, capacitacibn y entrenamiento,
cumplimiento de programas, mediciones periodicas y demas actividades. Adicional
a esto, tiempo y dedicacion por parte de todos los actores involucrados para la
consecucion de los objetivos como productor.
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